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OZET

BAZI ZEYTIN CESITLERINDE HASAT DONEMLERININ ZEYTIN VE
ZEYTINYAGI KALITESINE ETKILERI

Bu c¢alismada, Antakya ekolojik kosullarinda Gemlik, Kilis Yaghk ve
Manzanilla zeytin g¢esitlerinin meyvelerinin mevsimsel biiyiime ve gelismelerini
saptamak, bu siirecte sofralik kalite unsurlar1 ve zeytinyagi kalite parametreleri
acisindan en uygun derim zamanini belirlemek amaciyla 15 Agustos tarihinden itibaren
her 15 giinde 6rneklemeler yapilmistir.

Cesitlerde Ornekleme siiresince olgunluk indeksinin arttifi ve siyah oluma
Gemlik ¢esidinin daha erken ulastifi saptanmistir. Ornekleme siiresince cesitlerin
meyve agirliklarinda siirekli olarak bir artig goriilmiis, son drnekleme tarihinde Gemlik
cesidinden 4.49 g, Kilis yaglik c¢esidinden 3.32 g ve Manzanilla ¢esidinden 5.92 g
agirliginda meyveler elde edilmistir. Gemlik ve Manzanilla cesitlerinin meyve eti
oranlarinin olgunlasma ile birlikte arttigi, Kilis Yaglik c¢esidinin ise degisme
gostermedigi saptanmistir. Tiim ¢esitlerde zamansal olarak %yag oranlarinda artislarin
oldugu tespit edilmistir. En son 6rnekleme doneminde en yiiksek yag orani Kilis Yaglik
cesidinde (%29.38), en disik yag orami ise Manzanilla ¢esidinde (%24.03) tespit
edilmistir. Olgunlagsmaya bagli olarak tiim g¢esitlerde serbest yag asitliginin artis
gosterdigi belirlenmistir. Kilis Yaglik ve Manzanilla gesitlerinden tiim ornekleme
donemlerinde natiirel s1izma zeytinyag: elde edilirken, Gemlik ¢esidinde Aralik ayindan
sonraki donemde natiirel sizma zeytinyagi elde edilememistir.

Cesitlerin olgunluk indeksleri arttik¢a palmitik asit, oleik asit ve linolenik asit
oranlarinda azalmalar; stearik asit ve linoleik asit oranlarinda ise artislar saptanmistir.
Palmitoleik asit oranlarmin olgunlasmaya bagli olarak Gemlik ve Manzanilla
cesitlerinde degismedigi, Kilis Yaglik ¢esidinde ise artis gosterdigi saptanmugtir.

Cesitlerin doymus yag asitleri (SFA) oranlar1 olgunlagmaya bagl olarak Gemlik
cesidinde Onemli bir farklilik gostermezken, Manzanilla ¢esidinde azalma egilimi
gostermistir. Tekli doymamis yag asitleri (MUFA) olgunlagsmaya bagli olarak tiim
cesitlerde azalma gostermistir. Coklu doymamis yag asitleri (PUFA) oranlar
olgunlagsmaya bagli olarak tiim ¢esitlerde artma egilimi gostermistir.

Sonug olarak, Antakya kosullarinda yesil sofralik olarak Gemlik ve Kilis yaglik
cesitlerinin Eyliil ay1 basindan itibaren, Manzanilla ¢esidinin Eyliil ay1 ortasindan
itibaren hasatinin yapilmasi onerilebilir. Siyah sofralik i¢in Gemlik ¢esidinin Kasim ayi
basindan itibaren, Kilis yaglik ve Manzanilla gesitlerinin Kasim ay1 ortasindan itibaren
hasatlarinin yapilmasi onerilebilir. Cesitlerin % yag igerikleri Kasim ay1 baslangicinda
en yiiksek seviyeye ulagmasi nedeniyle bu dénem zeytinyagina islemek i¢in en uygun
hasat donemi olarak tavsiye edilebilir.
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ABSTRACT

THE EFFECTS OF HARVEST PERIODS ON THE QUALITY OF OLIVE AND
OLIVE OIL IN SOME OLIVE VARIETIES

In this study, in order to determine the seasonal growth and development of the
fruits of the Gemlik, Kilis Yaglik and Manzanilla olive varieties under the ecological
conditions of Antakya, sampling was carried out every 15 days starting from August 15
in order to determine the most suitable time in terms of table quality and olive oil
quality parameters.

In all of the varieties, the maturity index increased during the sampling period
and Gemlik varieties reached to black maturity earlier than other varieties. During the
sampling period, a continuous increase in the fruit weight of the varieties was observed,
4.49 g of the Gemlik variety, 3.32 g of the Kilis yaglik variety and 5.92 g of the
Manzanilla variety were obtained from the last fruit sample. Gemlik and Manzanilla
varieties of fruit flesh rates increased with maturation, and Kilis yaglik varieties were
not changed. It has been determined that there is an increase in the percentage of oil in
all varieties during maturity. In the last sampling period, the highest oil content was
found in Kilis Yaglik (29.38%) and the lowest oil content was Manzanilla (24.03%). It
was determined that free fatty acidity increased in all varieties due to maturation. While
extra virgin olive oil was obtained from Kilis Yaglik and Manzanilla varieties in all
sampling periods, in the period after December in Gemlik variety, extra virgin olive oil
could not be obtained.

Decreases in palmitic acid, oleic acid and linolenic acid ratios and stearic acid
and linoleic acid ratios increased as the maturity index of varieties increased.
Palmitoleic acid ratios did not change in Gemlik and Manzanilla varieties due to
maturation, but increased in Kilis yaglik.

Saturated fatty acid (SFA) ratios did not show a significant difference in Gemlik
variety due to maturation, but Manzanilla variety showed a tendency to decrease.
Monounsaturated fatty acids (MUFA) have decreased in all varieties during ripening.
The polyunsaturated fatty acids (PUFA) ratios tend to increase in all varieties due to
maturation.

As a result, it can be suggested that Gemlik and Kilis yaglik varieties should be
harvested from the beginning of September and Manzanilla cultivar from the middle of
September to evaluate as green table olive in Antakya conditions. In order to be
considered as black table olive, it can be suggested to harvest the Gemlik variety from
the beginning of November, the Kilis yaglik and Manzanilla varieties from the middle
of November. Since oil contents of the varieties reach their highest level at the
beginning of November, this period may be recommended as the most suitable harvest
period for olive oil processing.

2019, 123 pages
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1. GIRIS

Diinyanin en eski kiiltiir bitkilerinden oldugu bilinen zeytin, (Olea europaea L.)
Oleacea familyasi, Olea cinsinde yer almaktadir. Akdeniz havzasinda kutsal olarak
kabul edilen ve Anavatani Anadolu (Hatay-Mardin-Kahramanmaras) olarak bilinen
zeytin (Olea europaea L.), bu gen merkezinden Diinyaya yayilimimi gergeklestirmis ve
Akdeniz kiltliriiniin bir sembolii haline gelmistir. Zeytin yetistiriciliginin ilk insanlarla
birlikte basladigi kabul edilmekte ve "Zeytin biitiin agaclarin ilkidir" denilmektedir.
Ayrica, zeytin ilk kiiltiire alinan meyve tiirlerinden birisi olup, jeolojik ve arkeolojik
buluntular da zeytinin M.O. 6000 yilindan beri insan beslenmesi ve sagliginda dnemli
yeri olan bir tarim {iriinii olarak Kullanildigin1 gostermektedir (Cavusoglu ve Cakir,
1988; Boskou, 1996; Unsal, 2000).

Zeytin yetistiriciligi, ekonomik olarak 30-45 kuzey ve giiney enlemleri arasinda
kalan bolgede yapilmaktadir. Diinyada 30’u kuzey yarim kiirede 8’1 giiney yarim kiirede
olmak tizere toplam 38 iilkede yaklagik 10 milyon hektar alanda 1 milyar civarinda
zeytin agac1 bulunmaktadir. Ozellikle Akdeniz iklim kusagmin hiikiim siirdiigii (yazlari
kurak ve sicak, kislar1 1lik ve yagisl) bolgelerde zeytin bitkisi genis yayilim alani
gosterir.

Diinya zeytin iretiminde tiiketici talepleri dogrultusunda 2012 yilinda
17.683.520 ton olan iiretim 2017 yilinda 20.875.407 tona ulagsmis olup, bu tiretimin %
97'si Akdeniz havzasinda yer alan iilkeler tarafindan gergeklestirilmektedir. Diinya
zeytin Uretiminin yaklasik 2 milyon tonu sofralia islenmekte geri kalani yagliga
ayrilarak, ortalama 3 milyon ton zeytinyagi elde edilmektedir. Bu tiretimde s6z sahibi
iilkeler arasinda Ispanya 6.549.499 tonluk iiretim ile ilk sirada bulunmakta, Yunanistan
2.720.488 ton ve Italya 2.576.891 ton ile onu izlemekte, 2.100.000 tonluk iiretimle
Tiirkiye 4. sirada yer almaktadir (FAO, 2017; Cizelge 1.1).

Cizelge 1.1. Diinyadaki bazi iilkelerin zeytin {iretim miktarlar1 (ton) (FAO, 2017)

Ulkeler 2012 2013 2014 2015 2016 2017
Ispanya 3.849.300 9.276.100  4.560.400 5.947.700 6.559.884  6.549.499
Yunanistan 2.764.017  1.752.075  2.592.375 1.679.400 2.343.383  2.720.488
ftalya 3.017.537  2.940.545  1.963.676 2.732.894 2.092.175  2.576.891
Tiirkiye 1.820.000 1.676.000 1.768.000 1.700.000 1.730.000  2.100.000
Fas 1.315.794  1.181.676 1.573.206 1.144.238 1.416.107  1.039.117
Misir 563.070 541.790 565.669 698.927 694.309 927.595
Tunus 963.000 1.100.000 376.000 1.700.000 700.000 896.807

Diinya toplamm  17.683.520 22.025.129 16.208.881  19.340.999  19.267.493 20.875.407
1




Tiirkiye de zeytin yetistiriciligi ¢cok eski yillarindan beri yapilmaktadir. Son
yillarda saglikli beslenme bilincinin artmasi ve zeytinyaginin saglik tizerindeki olumlu
etkilerinin belirlenmesi ile Ulkemizde de zeytin yetistiriciliinde 6nemli gelismeler
olmustur. Tirkiye’nin 2013-2018 yillarina ait aga¢ varligi ve zeytin iiretimi Cizelge
1.2.’de verilmistir. 2013 yilinda 167.029.748 adet olan zeytin agaci1 varlig1 stirekli artis
gostererek 2018 yilinda 177.843.966 adede ulasmis durumdadir. Ulkemizin 2018 yili
zeytin Uretim miktar1 1.500.467 ton olup, bu iiretimin 426.995 tonu sofralik olarak
degerlendirilmis, 1.073.472 tonu ise zeytinyagina islenmistir (TUIK, 2018; Cizelge 1.2).

Cizelge 1.2. Tiirkiye’deki zeytin agag sayisi ve iiretim miktar1 (TUIK, 2018).

Agac sayisi (Bin Adet) Uretim (Ton)
Y Meyve Meyve Toplam Sofralik Yaghk Toplam
veren Vermeyen
2013 129.161 37.869 167.030 390.000 1.286.000 1.676.000
2014 140.712 28.285 168.997 438.000 1.330.000 1.768.000
2015 144.760 27.232 171.992 400.000 1.300.000 1.700.000
2016 147.430 26.355 173.785 430.000 1.300.000 1.730.000
2017 148.263 26.331 174.594 460.000 1.640.000 2.100.000
2018 151.069 26.774 177.843 426.995 1.073.472 1.500.467

Tiirkiye'de Ege, Marmara, Akdeniz, Gilineydogu Anadolu ve Karadeniz
Bolgelerinde 41 ilde oldukga genis bir alanda zeytin yetistiriciligi yapilmaktadir. 2018
yil1 verilerine bakildiginda Manisa 310.069 ton tiretim miktart ile ilk sirada, 200.889 ton
ile Aydin 148.865 tonluk iiretim ile Bursa takip etmektedir. Akdeniz Bolgesinde Hatay
ili 91.001 tonluk tiretim ile en fazla iiretimi yapmakta, Tiirkiye zeytin liretiminde ise 6.

sirada yer almaktadir (TUIK, 2018; Cizelge 1.3).

Cizelge 1.3. Tirkiye’de illere gore toplam zeytin agac sayisi, zeytin yetistiriciligi
yapilan alan ve zeytin iiretim miktar1 (TUIK, 2018)

Toplam agac¢ sayis1 (Meyve

Sira No iller veren+vermeyen) TOpI%m alan Urtetrl]m
(Adet) (da) (ton)
1 Manisa 21.826.577 1.033.698 310.069
2 Aydin 24.902.566 1.542.934 200.889
3 Bursa 11.856.082 440.762 148.685
4 Balikesir 11.512.614 829.904 109.902
5 [zmir 19.302.511 972.242 102.756
6 Hatay 15.787.031 537.711 91.001
7 Gaziantep 9.779.521 435,538 70.001
8 Mersin 12.506.152 400.539 69.993
9 Osmaniye 3.805.774 144,811 65.000
10 Antalya 4.882.676 171.495 61.000
TURKIYE TOPLAMI 177.843.966 8.644.283 1.500.467

2



Zeytin iklim istegi bakimindan yagisi1 fazla olan 1lik bir kisa, sicak ve kuru bir
yaza, kisa ilkbahara ve uzun gegen sonbahara ihtiya¢ duyar. Zeytin 30°-45° kuzey ve
giiney enlemleri arasinda yetistirilmektedir. Ancak ticari olarak yetistiriciligi Akdeniz
iklim kusaginda yapilmaktadir. Zeytin agaci 40 °C ile -7 °C arasindaki sicakliga
dayanabilse de yillik sicakligin 15-25 °C olan yerlerde daha iyi bir biiyiime ve gelisme
gosterir. Yillik ortalama yagist 200-800 mm olan yerlerde yetisen zeytin agacinin
gelismesi bu yagislarin yil igerisindeki dagilimina baghdir. Kuru sartlarda zeytincilik
yapilabilmesi i¢in 400-800 mm'lik yagislarin yil igerisinde iyi bir dagilim gostermesi
gerekir. Aksi takdirde yaz donemlerinde sulamanin yapilmasi gerekmektedir. Zeytin
bitkisi 15181 ¢ok sevdigi icin zeytinlik tesis edilecek yerlerin 600 metreden yiiksek
olmamasi gereklidir (Usanmaz ve ark. 1988; Moltay ve ark., 1996) .

Zeytin yetistiriciliginden elde edilen baslica iki {irlinden biri sabah
kahvaltilarinin degismez iiriinlerinden sofralik zeytin, digeri ise zeytinyagidir. Akdeniz
beslenme modelinin baglica unsuru olan zeytinyagi sadece fiziksel yontemler
kullanilarak elde edilen, kendine 6zgii gilizel tat ve aromasi ile dogal haliyle
tilkketilebilen, rafinasyon islemine ihtiyaci olmayan tek bitkisel yagdir. Rafinasyon
islemiyle elde edilmemesi, yapisinda varolan, saglik i¢in olumlu birgok bilesigin yagda
kalmasin1 kendine 6zgii tat ve dokusunu olusturan bilesiklerin kaybolmasini Onler.
Zeytin meyvesi i¢inde barindirdigi tekli doymamis yag asitlerinin yan1 sira antioksidan
maddelerin kalp ve damar sagligina iyi gelmesi, kanser hastaligina kars1 olumlu etkiler
gostermesi de zeytinyagi tiiketiminde biiylik bir artisa neden olmaktadir (Bianco ve
Uccella 2000, McDonalds ve ark. 2001).

Zeytin ve zeytinyaginin saglik tizerindeki yararl etkileri ¢ok eski ¢aglardan beri
bilinen bir gergektir. Bilimsel ¢aligmalarin gosterdigi gergeklerden en 6nemli olanida
zeytin polifenollerinin bu etkiye biiyiik destek sagladigidir (Bianco ve Uccella 2000,
McDonalds ve ark. 2001).

Zeytin meyvesinde fosfor, potasyum, kalsiyum, magnezyum gibi elementlere ek
olarak goz sagligi i¢in 6nemli olan A (retinol), dogal antioksidan o6zelligine sahip E
(tokoferol), pihtilagmaya yardimci olan K (naftakinon) ile rasitizmi Onleyen D
(kolekalsiferol) vitaminlerinin bulunmasi, zeytinin saglik i¢in énemli bir besin maddesi
olarak degerlendirilmesine sebep olmaktadir (Baysal 2002; Demirci 2002; Uylaser ve
Karaman 2005).



Zeytinler yesil, pembe ve siyah olum donemlerinde derimi yapilip, farkli
yontemlerle islenebilmekte ve sofralik olarak degerlendirilmektedir. Yesil zeytinlerin
bir boliimiiniin ¢ekirdegi ¢ikarilarak c¢ekirdek evi kirmizibiber, havu¢ ya da bademle
doldurulur. Zeytinden elde edilen diger yan iiriinler ise prinasi ve kerestesidir. Prinasi
giibre ya da yakit olarak, kerestesi ise mobilyacilikta kullanilmaktadir. Zeytinyag1 ayrica
sabun yapiminda da kullanilmaktadir (Tetik, 1995; Moltay ve ark., 1996).

Zeytin meyvesi; %1-2 meyve kabugu (epikarp), %63-86 meyve eti (mesokarp),
%10-30 meyve ¢ekirdegi (endokarp) ve %2-6 oraninda cekirdek i¢ermektedir. Zeytin
meyvesinde, %40 oranindaki su ve %20-35 oranindaki yag, meyve etinde (mesokarp)
bulunmaktadir. Zeytin meyvesindeki toplam yagin yalnizca % I'lik kismi meyvenin
mesokarp disindaki kisimlarinda yer almaktadir (Hoffmann, 1989).

Zeytin meyvesinin olgunlagsmasi aylarca siiren uzun ve yavas bir siiregtir. Bu
stirecin uzunlugu esasinda zeytinin yetistirildigi yerin cografi konumuna, tarimsal
faaliyetlere ve zeytinin ¢esidine baglidir (Bravo, 1991; Boskou, 1996). Zeytinin
olgunlagmasi esnasinda, meyvenin bilylimesi, renginin yesilden sariya ardindan
kirmizims1 menekseye son olarak da siyah renge dénmesi baslica fiziksel degisimler
olarak ele alimmaktadir (Bravo, 1991). Bu siire¢ zeytinyagi miktart ve zeytinyagi
bilesenlerinin degisimini de beraberinde getirmesi bakimindan Onemlidir. Zeytin
meyvesinin olusumundan, hasat olgunluguna gelmesi 6-7 aylik bir donemi kapsar ve ii¢
asamada ele alinmaktadir. 1. asamada 2 ay (Haziran, Temmuz) meyve ve c¢ekirdek
biliylimesi fazladir, fenolik madde miktar1 6nce artar sonra bir miktar azalir. 2. agama
olan Agustos-Eyliil doneminde biiyiime hizi daha coktur ve meyve etindeki artis
fazladir. 3. asamada (Ekim) meyve biiylimesi hizhidir, renk degisimi baslar, renk
yesilden mavimsi siyaha kadar degisir. Meyve agirligi, kuru madde orani ve yag orani
artmaya devam eder (loannis 2009). Meyve renginin yesilden siyaha kadar degistigi 3.
asama icinde zeytin meyvesinin énemli fenolojik donemleri, yesil olum, pembe olum ve
siyah olum donemleridir. Yesil olum donemi, danelerin normal iriliklerine ulastigi,
parmaklar arasinda sikildiklarinda ezilmeyecek kadar sert olduklar1 ve renklerinin yesil
veya yesilden agik sariya kadar degismeye basladigi donemdir. Pembe olum ddnemi,
heniiz tam olgunluga ulagsmamis meyvelerde rengin saridan pembelesmeye dogru
donlisgmeye basladigr donemdir. Siyah olum dénemi, meyve kabugu renginin siyah,

koyu mor veya kestane koyusu oldugu, kabuk rengine paralel olarak da meyve etinde et



kalinliginin yarisina kadar rengin sarabi oldugu veya pembelestigi donemdir (Anonim,
2011).

Zeytin meyvesinin besin maddeleri arasinda 6nemli bir yere sahip olmasimin
baslica nedenlerinden biri igermis oldugu yagin kalitesidir. Zeytinyaginin igermis
oldugu tekli doymamis yag asitleri, coklu doymamis yag asitleri ve mindr bilesenler
saglik iizerinde ¢ok biiyiik olumlu etkilere sahiptir (Condelli ve ark., 2015).

Zeytinyagina ait birinci grup bilesenler, kimyasal bilesimin yaklagik %98-99 unu
olusturan sabunlasabilen maddeler iken (yag asitleri ve trigliseritler), ikinci grup
bilesenler, yaklasik %1-2’lik kismint olusturan sabunlagsmayan maddelerdir (fenolik
maddeler, steroller, fosfatitler ve renk maddeleri, ugucu bilesenler gibi 230 ayr1 minor
bilesen). Zeytinyaginda kalite, temel bilesenlere gore ¢ok daha az miktarda bulunan
diger mindr bilesenlere baghdir. Cilinkii zeytinyagi dogal haliyle tiiketilebilen bir
bitkisel yagdir ve elde edilmesi i¢in uygulanan fiziksel islemlerden sonra dahi bu
bilesenlerin biiyiik bir ¢ogunlugu yagin biinyesinde kalmakta ve bu bilesenlerin yagdaki
oransal degeri yagin kalitesini dogrudan belirleyen 6zelliklerdir. Bunun disinda mindr
bilesenlerden olan ucucu bilesenler, zeytinyaginda ugucu aromadan sorumlu grup olup,
tilkketici tercihini belirlemesi nedeniyle biiyiik 6nem tagimaktadir (Kiritsakis ve Min
1989, Cavalli ve ark., 2004, Kayahan ve Tekin 2006). Zeytinyaginda bulunan yag
asitleri, lokasyona bagli ekolojik farkliliklar ve kiiltiirel uygulamalara gore degisiklik
gostermekle beraber, Ulusal ve Uluslararas: sartnamelere gore; doymamis yag asitleri
(%7.5-20.0 palmitik asit, %0.5-5.0 stearik asit), tekli doymamis yag asitleri (%55.0-83.0
oleik asit, %0.3-3.5 palmitoleik asit) ve coklu doymamis yag asitleri (%3.5-21.0 linoleik
asit, %0.0-1.0 linolenik asit) zeytinyagiin baslica yag asidi bilesimini olusturmaktadir
(Fadiloglu ve Gogiis 2009).

Bir meyve tiiriiniin bir bolgede ekonomik olarak yetistiriciliginin yapilabilmesi i¢in
o tliriin ¢igek tomurcugu olusturmasindan ¢igeklerin acilmasi ve dollenmesine, meyve
tutumundan meyvelerin biiyliylip olgunlagsmasina, meyvenin derim sonrasi islemlere
kadar gegen siiregte agagta ve meyvede olusan tiim biyolojik, morfolojik ve fizyolojik
olaylarin bilinmesine ihtiya¢ vardir. Tiim bu olaylarin bilinmesi meyve yetistiriciligi
acisindan Onemli olan bir¢ok kiiltiirel uygulamanin (giibreleme, sulama, budama,
miicadele, toprak islemesi, derim olgunlugunun belirlenmesi vb.) daha bilingli

yapilmasina da imkan saglar.



Genel olarak zeytin meyvesi yesil olumdan itibaren sofralik olarak
degerlendirilmekte veya zeytinyagina islenebilmektedir. Ancak, sofralik ¢esitlerde
meyve iriliginin ve meyve et oraninin maksimuma ulastigi, yaglik c¢esitlerde ise yag
oraninin maksimuma ulastifi ve yag kalitesinin en iist diizeyde oldugu donemlerin
bilinmesi gerekmektedir. Bu donemlerin bilinmesi verim ve kalitenin artmasina katkida
bulunacaktir. Ayrica, iriinlerin bu donemlerde derimlerinin yapilmasi verimin ve
kalitenin yiiksek olmasindan kaynakli tireticilerin gelirlerinin artmasina, tiiketicilerin ise
saglik acisindan kaliteli triinleri tiiketebilmelerine olanak saglayacaktir. Ancak, bu
donemler cesitlere, bakim kosullarina ve yetistiriciligin yapildigi ekolojilere gore
degisiklik gosterebilmektedir. Bu nedenle farkli ekolojilerde yetistirilen c¢esitlerin
sofralik ve yaglik olarak degerlendirmeye en uygun oldugu doénemlerin belirlenmesine
ihtiyag vardir.

Birgok zeytin yetistiriciligi yapilan bolgede oldugu gibi, Hatay bolgesinde de
yetistirilen c¢esitlerin biiyilk kismi yoresel c¢esitlerdir. Ancak, son yillarda standart
cesitlerin de bolgeye olduk¢a fazla miktarda girdigi ve ozellikle Gemlik ¢esidinin
onemli bir yer tuttugu goriilmektedir. Meyve tutumundan hasata kadar gegen siiregte
meyve biinyesinde biyokimyasal, fiziksel ve fizyolojik degisimler olmakta ve
zeytinlerin sofralik ve yaglik kalitesi iizerine dogrudan etki yapmaktadir. Meyvenin
sofralik ve zeytinyagi kalitesi lizerine cesit oOzelligi, kiiltiirel islemler (sulama,
giibreleme, budama, derim vb.), iklim kosullar1 6nemli etkiler yaparken, meyvenin
olgunluk durumu da kaliteye dogrudan etki yapan onemli bir kriterdir. Bir bdlgede
yetistiriciligi yapilan ¢esidin en uygun hasat donemlerinin saptanabilmesi i¢in farkl
olgunluk donemlerindeki sofralik ve zeytinyagi kalite Ozelliklerinin belirlenmesi
gerekmektedir. Bu donemlerin belirlenmesi verimin ve kalitenin artmasina, dolayisiyla
tireticilerin gelirlerinin artmasima tiiketicilerin daha saglikli iriinlerle beslenmesine
onemli katkilar saglayacaktir.

Bu calismada, Antakya ekolojik kosullarinda Gemlik, Kilis Yaglik ve Manzanilla
zeytin ¢esitlerinin meyvelerinin mevsimsel bilyiime ve gelismeleri, yag igerikleri ve yag
asitleri kompozisyonundaki degisimler belirlenerek sofralik ve zeytinyagi kalitesi

acisindan en uygun hasat donemlerinin saptamas1 amaglanmastir.



2. ONCEKI CALISMALAR

Hartman ve ark. (1960), Zeytin meyvesinin Agustos ay1 basindan itibaren yag
biriktirmeye basladigini ve olgunlasma ile beraber meyvedeki yag miktarinin giderek
arttigini, aralik sonu ile ocak ay1 iginde meyvenin siyah oluma ulastigini ve olgunluk
indeksinin 7 oldugunu, bu donemde meyvede yag igeriginin en yiiksek diizeye ulastigini
belirlemislerdir.

Uygur (1965), Firat vadisinde 14 zeytin ¢esidinin (Egriburun, Kalembezi, Kilis
Yaglik, Yiin Celebi, Halhali, Yag Celebi, Kan Celebi, Hamza Celebi, Tesbih Celebi,
Yuvarlak Celebi, Nizip Yaglik, Tatayn Celebi, Firat Zeytini ve Erikli Celep) pomolojik
ve fiziksel 6zelliklerini belirlemistir.

Pala (1968), Ege bolgesinde yetistirilen Ayvalik, Cakir, Erkence, Izmir Sofralik,
Memeli zeytin ¢esitleri kullanilarak bu calismada yaglik degerlendirilmesinde en uygun
hasat zamaninin belirlenmesi amaclanmistir. 15 giin arayla alinan meyve orneklerinde
yag olusumunun en yiiksek seviyeye Kasim ay1 ortalarinda ulastigin1 saptamistir. En
uygun hasat zamaninin Kasim ay1 ile Aralik ayimnin ikinci haftalar arasindaki dénem
oldugunu bildirmistir.

Atalay ve Dinger (1971), Domat, Uslu ve Ayvalik zeytin gesitlerinden Aralik
ayma kadar belirli periyotlarla alinan meyve orneklerinde yag oranlarimin Ayvalik’ta
%24-31, Uslu’da % 18-25, ve Domat’ta %20-25 arasinda degistigini tespit etmislerdir.

Diez (1971), cesitlere bagl olarak zeytin dane 6zelliklerinin farklilik
gosterdigini ifade etmistir. Zeytin meyvesinin agirliginin 1.5-2 gr ile 10-12 gr arasinda
bir degere sahip oldugunu ve meyvenin %70-88'ini dane eti, %12-30'unu ise ¢ekirdegin
olusturdugunu belirtmistir. Arastirici, dane etinin biiyiik bir kisminin su ve yagdan
olustugunu, bunun yaninda; sekerler, organik asitler, tuzlar, polisakkaritler, oleuropein
ve renk maddeleri de icerdigini belirtmistir. Meyve eti kuru maddesindeki yiizde yag
iceriginin ¢esit ve ekolojik ozelliklere bagli olarak degistigini ve bu oranin %40-70
arasinda oldugunu belirtmistir.

Dokuzoguz ve Mendilcioglu (1971), Ege Bolgesinde 6nem arz eden Ayvalik,
Cakir, Domat, Egriburun, Kiraz, Memecik, Memeli, Izmir Sofralik, Izmir Yerli ve Uslu
zeytin gesitlerinin pomolojik o6zelliklerini incelemisler. Arastiricilar, Ayvalik, Kiraz,
Memecik zeytin gesitlerinin yuvarlak; Domat, Memeli, izmir Sofralik zeytin gesitlerinin

oval; Egriburun ¢esidinin sivri meyve yapisina sahip oldugunu ifade etmislerdir. En agir
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meyveleri Domat ve Kiraz ¢esitlerinde, en hafif meyveleri Egriburun ¢esidinde
saptamiglardir. Meyve eti oranlarint Ayvalik ¢esidinde %81.5, Domat ¢esidinde %89,
Memecik ¢esidinde %87, Memeli ¢esidinde %87.8, Cakir ¢esidinde %84.2, Uslu
cesidinde %85, Egriburun ¢esidinde %77, Kiraz cesidinde %86, Izmir Sofralik
cesidinde %89.3 ve Izmir Yerli ¢esidinde %86.37 olarak tespit etmislerdir.

Gezerel (1980), Cukurova Bolgesinde Tarsus Yaglik ve Gemlik cesitlerinin
diizenli, Adana Topagi, Memeli, Sivri ve Nizip Yaglk c¢esitlerinin periyodisite
gosterdigini belirtmistir. Arastirmaci, az tiriin yilinda Memeli ¢esidinin 6.64 g, Adana
Topag1 cesidinin 6.12 g ve Sivri g¢esidinin 5.48 g agirliginda meyveler verdiklerini,
verim yilinda ise, Memeli ¢esidinden 5.53 g, Adana Topagi ¢esidinden 5.51 g ve Sivri
cesidinden 4.24 g meyveler elde edildigini belirtmistir. Yag oranlarinin Memeli
cesidinde % 25.57, Adana Topagi ¢cesidinde % 19.96, Sivri ¢esidinde % 17.70 ve Nizip
Yaglik ¢esidinde % 33.84 oraninda oldugunu saptamistir.

Singh ve ark. (1984), 6 farkli zeytin ¢esidini kullanarak yaptiklari galismada
meyve agirlifi, meyve boyu, meyve eni, , meyve hacmi, ¢ekirdek eni, ¢cekirdek boyu, et/
cekirdek orani, % nem igerigi, % yag oranini incelemislerdir. Arastirmacilar ¢alisma
sonucunda zeytin meyvelerinin nem ve yag igerikleri arasinda ters bir iliski oldugunu
tespit etmislerdir.

Fontanazza (1988), zeytinyag: kalitesinin; gesit 6zellikleri, ekoloji, ve kiiltiirel
islemlerin birlikte etkilesimine bagli oldugunu ifade etmistir. Meyve olgunlasma
doneminde hava sicakligmin diismesi ile meyvelerin olgunlasmasinin geciktigini,
meyvelerin fizyolojik olgunluga tam ulasamadigini ve elde edilen yaglarin tadinin kot
ve peroksit sayisinin yiiksek olmasina neden oldugunu belirtmistir. Arastirici, diizenli
yapilan budamanin diizenli iiriin verimini saglayacagini, meyve olgunlasmasinin
homojen olacagini ve daha kaliteli yag elde edilebilecegini belirtmistir. Diizenli
sulamanin yaga daha hos, hafif bir tat verdigini, sulanmayanlarda ise keskin kokulu, ac1
yaglarin elde edildigini belirtmistir.

Oktar ve Colakoglu (1989), zeytinyaginin analitik 6zelliklerinin zeytin ¢esidine,
iklim ve toprak sartlarina, agacin beslenme durumuna, mevsimlerin yildan yila
degisimine, derim zamanina, olgunluk derecesine, zeytinlerin muhafaza sekline, yaga
isleme teknikleri ve yaglarin depolanma sartlarina gore degisecegini belirtmislerdir.
Ayvalik, Memecik, Memeli, Erkence, Cakir, Gemlik, Kilis Yaglik, Halhali, Nizip
Yaglik, Yag Ulagi ve Karamani c¢esitlerinin yag kalitelerinin yiiksek oldugunu ifade
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etmislerdir. Aragtiricilar, palmitik asit oraninin en yiiksek (%13.58) Kilis Yaglik, en
diisiik ise (%11.36) Cakir ¢esidinde oldugunu, oleik asit oranlarinin %70.46 (Memecik)
ile %73.40 (Cakir) arasinda bulundugunu, linoleik asit oraninin ise en diisiik Erkence
(%8.55), en yiiksek ise Ayvalik (%11.57) c¢esidinde oldugunu saptamislardir.
Arastiricilar, ekolojinin  yagin  kalitesi {lizerine etki yaptigini, sicakligin
zeytinyaglarindaki doymamis yag asitlerinin azalip, doymus yag asitleri miktarinin
artmasma neden oldugunu ifade etmislerdir. Nizip yoOresi zeytinyaglarmin toplam
doymus yag asitleri oraninin %18.25, Burhaniye yoresi zeytinyaglarinin toplam doymus
yag asitleri oraninin %14.18 oldugunu belirtmislerdir.

Caballero ve ark. (1990), Cordoba'daki gen bankasinda bulunan Ispanya, italya,
Yunanistan, Tunus, Tirkiye, Portekiz, Fransa, Suriye, Libya, Cezayir ve Fas kokenli
169 cesit lizerinde agaclarin meyve verme yasi, meyve olgunlasmasi, yas meyvede yag
icerigi, et/cekirdek orani, meyvelerde don zarar1 gibi gézlem ve arastirmalar yapmis ve
cesitleri tamimlamiglardir. Zeytin ¢esidinde aranan 6zelliklerin meyve vermeye erken
baslamasi, mekanik hasata uygun, hastalik ve zararlilara dayanakli olmas1 gerektigini
bildirmislerdir. Sofralik kullanim i¢in ¢esitlerin meyve sekli ve biiyiikliigiiniin, meyve
et/cekirdek oraninin; yaglik cesitler i¢in ise yiiksek yag igerigine sahip olmasinin énemli
oldugunu belirtmislerdir. Arastiricilar, g¢esitlerin olgunluk indekslerinin degiskenlik
gosterdigini, cesitlerin meyve agirliklarimin 1.73g - 6.85g arasinda degistigini,
Manzanilla ¢esidinin meyve agirliginin 3.90 g oldugunu saptamislar.

Preziosi ve Tini (1990), italya'da 39 zeytin gesidinin daldan kopma direnci, yag
oranlarin1 ve pomolojik 6zelliklerini incelemisler. Cesitlerin meyve agirliklarinin 0.8 g -
3.9 g arasinda degistigini ifade etmislerdir. Arastiricilar g¢esitlerin yag oranlarini en
diisiik Olivago ¢esidinde ( %13.3), en yiiksek ise Laurina ¢esidinde (%26.4) oldugunu
saptamiglardir.

Canoézer (1991), Tiirkiye’de yetistirilen zeytin g¢esitlerini tespit etmek amaciyla
Karadeniz, Marmara, Ege, Akdeniz ve Giineydogu Anadolu Bolgelerinden getirilen as1
kalemleriyle tesis edilen Tiirkiye zeytin koleksiyon bahgesinde bulunan g¢esitlerin
fenolojik ve pomolojik ozelliklerini belirlemistir. Arastirici, ¢alismasinda Ayvalik,
Biiyltik Topak Ulak, Cakir, Cekiste, Celebi, Cilli, Domat, Edincik Su, Egriburun,
Erkence, Gemlik, Halhali, Izmir Sofralik, Kalembezi, Kan Celebi, Karamiirsel Su, Kilis
Yaglik, Kiraz, Manzanilla, Memecik, Memeli, Nizip Yaglik, Samanli, San Hagebi, Sar1

Ulak, Savrani, Tavsan Yiiregi, Uslu ve Yag Celebi ¢esitlerini kullanmistir. Cesitlerin
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meyve agirliklarinin 1.76 gr ile 7.50 gr arasinda degistigini, meyve sekillerinin ¢ok
farklilik gosterdigini, meyve et oranlarnin %71.85 ile %89.41 arasinda oldugunu, yag
oranlarmin %16.71 ile %31.82 arasinda degistigini, nem oranlarmin %61.16 ile % 40.49
arasinda oldugunu saptamistir. Cesitler icerisinde en agir ¢ekirdeklere Sar1 Ulak (1.05
gr) cesidinin, en hafif cekirdeklere Kalembezi (0.34 gr) c¢esidinin sahip oldugunu
belirlemistir.

Thakur ve Chadha (1991), Ascoiterana, Aglandeu ve Frantaio zeytin gesitlerinde
meyve eti ve c¢ekirdeklerinden elde edilen zeytinyagi oOrneklerinde yag asidi
bilesimlerini belirlemistir. Meyve etindeki doymus yag asitlerini sirasiyla palmitik asit
(%12.30 - 15.40), stearik asit (%1.50) ve diisiik oranda arasidik asit (%0.30) seklinde
saptamiglar. Meyve etindeki doymamis yag asitlerin ise oleik asit (%70.20 - 75.10),
linoleik asit (%7.50 - 12.20), palmitoleik asit (%1.00 - 2.20), linoleik asit (%0.70 - 0.80)
ve eicosenik asit (%0.20 - 0.30) oldugunu belirtmisler.

Fontanazza ve ark. (1993), italya'da 15 zeytin ¢esidinin yag oranlarinin en diisiik
Taggiasca cesidinde (%17.27), en yiiksek ise X-84 ¢esidinde (%21.80) oldugunu ifade
etmislerdir. Calismada cesitlerin doymus yag asitlerinden olan palmitik asit oranlarinin
%11.06 - 13.43 arasinda degistigini, palmitoleik asit oranlarinin %0.31 - 1.21 arasinda
oldugunu, stearik asit oranlarinin  %1.08-1.97 degerleri arasinda degistigini
belirtmislerdir. Arastiricilar, tekli doymamis yag asitlerinden olan oleik asit oranlarinin
%71.47 - 80.57 arasinda oldugunu, linoleik asit oranlarinin %4.70 - 10.32 arasinda
bulundugunu, linolenik asit oranlarinin ise %0.52 - 1.97 arasinda degistigini
saptamiglardir. Cesitlerin doymus yag asitlerinin %13.04 - 15.37 degerleri arasinda
oldugunu, doymamis yag asitlerinin %383.52 - 86.04 arasinda degistigini ve
doymamig/doymus yag asitleri oraninin 5.46 - 6.59 arasinda oldugunu belirtmislerdir.

Kutlu (1993), Ayvalik, Cakir, Domat, Gemlik, Izmir Sofralik, Kiraz, Memecik,
Uslu, Ascolana ve Manzanilla gesitlerinin govde, tag, dal, yaprak, ¢igek, meyve ve
cekirdek olmak Ttizere pomolojik oOzelliklerini karsilastirmali olarak incelemistir.
Arastirmaci, 100 meyve agirlig1 ve hacmini en fazla Domat, en az Cakir ¢esidinde tespit
etmistir. 100 ¢ekirdek agirligt ve hacminin en fazla Domat, en az Cakir cesidinde
saptamistir. Ascolana c¢esidinin Bornova ekolojisine iyi uyum gdstermedigini buna
karsin Manzanilla ¢esidinin yerli ¢esitlerden de {istliin meyve tutumuyla iyl uyum

gosterdigini belirtmistir.
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Pandolfi ve ark. (1993), italya'da 31 zeytin cesidinin yag igerikleri ve yag asitleri
kompozisyonunu incelemislerdir. Arastiricilar, ¢gesitlerin meyve agirliklarinin 0.7 g-10.0
g arasinda degistigini, yag iceriklerinin kuru Ornekte %50-87 arasinda degistigini
saptamislar. Arastiricilar, ¢esitlerden elde edilen zeytinyaglarin asitlik degerinin %0.15-
0.92 arasinda degistigini, palmitik asit oraninin %8.83 - 12.36, stearik asit oraninin
%1.04 - 2.82, oleik asit oranmin %73.43 - 82.10, linoleik asit oraninin %3.78 - 8.54
arasinda degistigini saptamislardir. Doymamis yag asitlerinin doymus yag asitlerine
oraninin en yiiksek 8.06, en diisiik ise 5.75 oldugunu belirtmislerdir.

Pannelli ve ark. (1993), italya'da geleneksel olarak yetistirilen Fantanio, Leccino
ve Maraiola cesitleri ile seleksiyonla elde edilen tiplerin 6zelliklerini karsilastirmislar.
Seleksiyonla elde edilen tiplerin diger cesitlere gore daha kiigiik agaglar ve daha ince
govdeler olusturdugunu saptamislar. Arastiricilar, cesit ve tiplerin meyve agirliklarim
1.23 g ile 3.12 g arasinda degistigini belirtmisler. Cesit ve tiplerin meyvelerinin nem
iceriginin % 47.15 ile % 59.08 arasinda degistigini saptamiglar. Meyve etinin ¢ekirdege
oraninin 3.08 ile 6.12 arasinda oldugunu, yag iceriginin ise % 32.72 ile % 42.70
arasinda bulundugunu ve agac basina elde edilen yag miktarinin geleneksel cesitlerde
daha yiiksek oldugunu ifade etmisler. Arastiricilar, cesitlerden elde edilen
zeytinyaglarinin yag asitlik degerlerinin %0.12-0.25 arasinda bulundugunu ve natiirel
sizma grubunda yer aldigii belirtmisler. Arastiricilar, ¢esitlerin oleik asit miktarin1 %
74.44 ile 81.94 arasinda bulmuslar, doymamis yag asitlerinin doymus yag asitlerine
oraninin 5.90 ile 8.07 arasinda oldugunu belirtmisler.

Soyergin (1993), Bursa'da Gemlik ¢esidinde 2 yi1l boyunca yaptigi ¢alismada,
meyvelerin ekim ayinin ilk haftasinda siyah oluma gelmeye basladigini ve derimin
kasim ayimin sonunda yapildigini belirtmistir.

Tous ve Romero (1993), ispanya'da 4 zeytin cesidinin (Arbequino, Picual,
Empeltre ve Morrut) ii¢ farkli bolgedeki (Olesa, Reus ve Tortosa) yag asitleri
igceriklerini incelemisler. Arastiricilar, palmitik asit oranlarinin %9.7 ile 14.9 arasinda
degistigini ve en yiliksek Empeltre ¢esidinde (%14.1) bulundugunu, oleik asit
oranlarinin %69.8 - 79.5 arasinda degistigini ve en yiiksek Picual cesidinde (%78.8)
oldugunu, linoleik asit oranlarinin %3.6 - 12.5 arasinda degistigini ve en yiiksek Morrut
cesidinde (%11.5) bulundugunu saptamislardir. Arastiricilar Picual ¢esidinin yag asitleri
kompozisyonunun stabil oldugunu, boélgelerin farkli etki yapmadigini, diger cesitlerde

ise bolgelerin farkli etki yaptigini saptamiglardir.
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Agar ve ark. (1995), Adana ekolojik kosullarinda yetistirilen 21 farkli zeytin
cesidinin yag miktarlar1 ve yag asitleri kompozisyonunu incelemislerdir. Arastiricilar,
taze meyvede yag iceriklerini en yiiksek Cakir (%31.33), en diisik Yaglik Celebi
(%6.77) cesitlerinde bulmuslar, yag oranlarinin Gemlik ¢esidinde %17.20, Halhali
cesidinde %20.30, Savrani ¢esidinde %21.63, Karamani ¢esidinde %24.80, oldugunu
tespit etmislerdir. Arastiricilar esas doymus yag asidinin palmitik asit (% 10.39 - 16.69)
oldugunu, bunu stearik asidin izledigini (%1.85 - 4.35), cok az miktarda da palmitoleik
asidin (%0.45 - 2.10) oldugunu saptamislardir. Palmitik asit igerigini en yiiksek Gemlik
(%16.69 ) cesidinde bulmuslardir. Doymamis yag asitleri olarak en fazla oleik asidi
(%53.96 - 71.33) saptamislardir. Arastiricilar, linoleik asitin %8.16 - 21.96 arasinda
oldugunu ve Gemlik ve Halhali ¢esitlerinin en diisiik linoleik asit iceren ¢esitler
arasinda bulundugunu belirtmislerdir. Linolenik asit oranlarmi ise 9%0.78 - 2.27
degerleri arasinda saptamislardir. Calismada toplam doymus yag asitleri igerigini en
diisiik Manzanilla (%13.66), en yiiksek Gemlik (%21.32) cesitlerinde saptamislardir.
Toplam doymamis yag asitleri igeriginin ise, Kilis yaglik (%76.10) ile Erdek Yaglik
(%85.14) cesitleri arasinda degistigini saptamiglardir. Doymamis yag asitlerinin
doymuslara oranmnin ise en yliksek Manzanilla, en diisiik Gemlik g¢esitlerinde
bulundugunu belirtmislerdir.

Bolat ve Giileryiiz (1995), Coruh vadisinde yoresel olarak yetistirilen zeytin
cesitlerinin pomolojik ve fenolojik 6zelliklerini saptamiglardir. Arastiricilar, gesitlerde
ortalama meyve agirhgmin 2.92 - 6.25 g arasinda degistigini, en iri meyvelerin Otur, en
kiicik meyvelerin ise Gorvela cesidinden elde edildigini belirtmislerdir. Gorvela
c¢esidinin yuvarlak, Butko, Kara ve Kizil Sat1 ¢esitlerinin yuvarlaga yakin oval ve Otur
cesidinin ise oval veya silindirik meyveler grubuna girdigini saptamiglardir. Cesitlerin et
oranlar1 %85.20 - 91.30 arasinda oldugunu belirtmislerdir. Cesitlerdeki yag oran1 %25.0
- 33.70 diizeyinde belirlenmis, en fazla yag oranim1 Kara Sat1 (%33.70) ve Kizil Sati
(%28.60) cesitlerinde saptamislardir.

Boskou (1996), meyve tutumundan itibaren meyve agirliginda ve yag iceriginde
baslangigta yavas daha sonra ise hizli artislarin oldugunu, meyvedeki yag iceriginin
Ekim-Kasim aylarina kadar artis gosterdigini, yag asitleri komposizyonunda da kaliteyi
etkileyen onemli degisimlerin oldugunu ifade etmistir.

Kaynas ve ark. (1996), Yalova'da 15 adet yerli ve yabanci orijinli zeytin
cesitlerinin (Biiyiik Topak Ulak, Domat, Edincik Su, Gemlik, Kan Zeytini, Karamiirsel
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Su, Samanli, Tavsan Ylregi, Uslu, Yuvarlak Halhali yerli cesitler ile Ascolana,
Hojiblanca, Lucques, Manzanilla, Meski gibi yabanci orijinli) fenolojik ve pomolojik
Ozellikleri ile degerlendirme sekillerini saptamislar. Arastiricilar; ¢esitler arasinda siyah
olum devresini ilk tamamlayanlarin Gemlik, Uslu, Kan Zeytini, en ge¢ tamamlayanlarin
ise Domat ¢esidi oldugunu belirtmigler. Arastiricilar, gesitlerin yesil ve siyah olarak
degerlendirilmelerini dikkate alarak iki ayr1 derim zamani yapilan meyve 6zelliklerine
ait Olciim degerlerine gore yesil olarak degerlendirilen c¢esitler igerisinde en iri
meyvelere Ascolana (6.40 g), Karamirsel su (5.90 g) ve Tavsan Yiiregi (5.30 g)
cesitlerinin sahip oldugunu saptamiglardir. Meyve uzunlugu / genisligi agisindan
Lucques'in en uzun meyve olarak goriildiigiinii, 1.11 deger ile Halhali'min yuvarlaga
yakin meyvelere sahip oldugunu belirtmislerdir. Arastiricilar, et oranlarinin en fazla
Manzanilla (%83.84) ve Tavsan Yiiregi (%84.90) cesitlerinde oldugunu saptamislardir.
Siyah olarak degerlendirilen cesitler i¢inde en agir meyveler Karamiirsel su (7.60 g)
¢esidinden elde edilmis, bunu Lucques (4.22 g), Biiyiik Topak Ulak (3.44 g) ve Gemlik
(3.22 g) ¢esitleri izlemistir. Meyvenin uzunluk ve genislik oranm1 bakimindan Gemlik
(1.17), Biiyiik Topak Ulak (1.23) ve Hojiblanca (1.29) cesitleri yuvarlaga yakin
meyveler vermislerdir. Siyah ¢esitler icerisinde et oranlart bakimindan en yiiksek deger
Gemlik ¢esidinde (%87.36) saptanmistir. En fazla yag oranim1 Kara Sat1 (%33.70) ve
Kizil Sat1 (%28.60) ¢esitlerinde saptamiglardir. Calisma sonucunda arastiricilar yesil
sofralik olarak Samanli, Domat ve Tavsan Ydliregi; siyah sofralik olarak Gemlik
cesidinin ve yiiksek verimi ile Hojiblanca ¢esidinin Onerilebilecek cesitler arasinda
oldugunu belirtmislerdir.

Manzi ve ark. (1998), italya’nin Molise bélgesinde yetistirilen 6 farkli zeytin
cesidinden elde edilen zeytinyaglarin tokoferol ve skualen gibi bilesenlerinde, olgunluk
ve depolama siiresince meydana gelen degismeleri saptamislardir. Arastiricilar
zeytinlerin olgunluguyla birlikte tokoferol ve skualen miktarlarinin azaldigini, depolama
siiresince de yaglardaki tokoferol igeriginin %14-32 ve skualen igeriginin %?26-47
oraninda azaldigini bildirmislerdir.

Gutierrez ve ark. (1999), Ispanya’da Picual ve Hojiblanca zeytin cesitlerinde
yaptiklar1 calismada olgunluk indeksi ile meyve yag igeriginin dogru orantili olarak
arttigini, serbest yag asitliginde ise kismen bir artis oldugunu belirtmislerdir.
Arastiricilar, olgunluk indeksinin degismesi ile birlikte yag asitleri komposizyonunda da

onemli degisimlerin oldugunu, her iki cesitte de palmitik asit, palmitoleik asit, stearik
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asit ve linolenik asit oranlarinda azalmalarin, linoleik asit oranlarinda ise artmalarin
oldugunu, oleik asit oranlarinda ise istatistiksel olarak dnemli bir degisimin olmadigin
saptamiglardir.

Inglese ve ark. (1999), italya’da Carolea zeytin ¢esidinde3 farkli lokasyonda
ciceklenmeden 155 giin sonra 15 er giin araliklarla alinan meyve Orneklerinde yag
asitligi ve yag asitleri kompozisyonlarindaki degisimi incelemislerdir. Arastiricilar,
Carolea zeytin ¢esidinin olgunluk indeksinin baslangigta 1 iken, son Orneklemenin
yapildig1 ¢iceklenmeden 200 giin sonra artarak 3.5 degerine ulastigini saptamislar.
Aragstiricilar, lokasyona gore ¢esidin meyve agirhiginin degistigini ve 3.3 g ile 4.5 g
arasinda oldugunu, ¢esidin yag igeriklerinin %31.7 ile %38.3 arasinda degistigini
saptamiglar. Arastiricilar, yag iceriklerinin arttigini (%5’den son 6rnekleme déneminde
%35), %yag asitliginin arttigin1 (%0.3 den %0.9), oleik asit oraninin arttigini (%69.8
den %73.1), palmitik asit oraninin azaldigini (%18.4 den %15.0), linolenik asit oraninin
degismedigini saptamuslar.

Salman (1999), Antalya kosullarinda 21 zeytin ¢esidinin morfolojik, fenolojik ve
pomolojik 6zelliklerini incelemistir. Siyah olum déneminde yas meyve agirligina gore
hesaplanan yag oranlarin1 Gemlik ¢esidinde (%20.24), Tavsan Yiiregi c¢esidinde
(%17.57), Domat cesidinde (%19.68), Memecik c¢esidinde (%20.56) ve Ayvalik
cesidinde (%21.34) olarak belirlemistir. 1 kg'daki dane adedini Tavsan Yiiregi ¢esidinde
(214), Domat ¢esidinde (175), Memecik c¢esidinde (152), Ayvalik ¢esidinde (267),
Gemlik ¢esidinde (275) olarak belirlemistir. Cesitlerin meyve agirliklarinin 2 gr ile 6.55
gr arasinda degistigini, ¢ekirdek agirhiginin ise 0.47 gr ile 1.39 gr arasinda oldugunu
belirtmistir.

Tombesi (1999), Italya’da Leccino zeytin gesidinin pomolojik 6zelliklerinin ve
yag oranlarinin degisimini incelemistir. Arastirici, Leccino ¢esidinin ¢igeklenmeden 18
giin sonra meyve agirliklarinda artislarin bagladigini, 126. giinden itibaren meyvelerin
agirlik artisinin stabil bir hal aldigint belirtmislerdir. Arastirici, meyve agirliginin
baslangigta 0.3 g iken, ciceklenmeden 160 giin sonra 2.1 g agirliga ulagtigini belirtistir.
Ekim ay1 igerisinde alinan meyvelerin yag oran1 %12 iken derim olgunluguna ulasan
meyvelerin yag oran1 % 23.2 oldugunu ve %yag miktarinin siirekli arttigini ifade
etmistir.

Tous ve ark. (1999), Ispanya'da 5 zeytin cesidinin (Arbequino, Picual, Empeltre

Blanqueta ve Morrut) pomolojik oOzelliklerini, yag oranlarint ve yag asitleri
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kompozisyonunu incelemislerdir. Arastiricilar, g¢esitlerin meyve agirhiklarimi 1.62 ile
3.73 g arasinda oldugunu, cesitler icerisinde en agir meyvelere Picual (3.73 g) ¢esidinin,
en hafif meyvelere Arbequino (1.62 g) cesidinin sahip oldugunu belirlemislerdir.
Cesitlerin meyve sekillerinin ¢ok farklilik gdsterdigini ve meyve indeksinin 1.10 - 1.46
arasinda oldugunu en yiiksek meyve indeksine Empeltre ¢esidinde (1.46) gorildiigl ve
¢esidin meyvelerinin oval veya silindirik seklinde oldugu saptanmistir. Meyve etinin
cekirdege oranlarmin 3.75 ile 5.01 arasinda degistigini saptamislardir. Arastiricilar,
cesitlerin kuru 6rnekteki yag oranlarinin %39.2 ile %45.5 arasinda degistigini ve en
yiiksek Blanqueta ¢esidinde (%45.5) bulundugunu belirtmislerdir. Arastiricilar, palmitik
asit oranlarinin %9.4 ile 15.2 arasinda degistigini ve en yiiksek Blanqueta g¢esidinde
(%15.2) bulundugunu, oleik asit oranlarmin %63.4 - 78.9 arasinda degistigini ve en
yiiksek Picual ¢esidinde (%78.9) oldugunu, linoleik asit oranlarinin %4.3 - 16.2
arasinda degistigini ve en yiikksek Blanqueta ¢esidinde (%16.2) bulundugunu, stearik
asit oranlarinin %1.6 - 3.0 arasinda degistigini ve en yiiksek Morrut ve Picual
cesitlerinde (%3.0) oldugunu, palmitoleik asit oranlarinin %0.4 - 2.1 arasinda
degistigini ve en yliksek Arbequino ¢esidinde (%2.1) bulundugunu saptamislardir.

Motilva ve ark. (2000) Ispanya’da Arbequina c¢esidinde farkli derim
donemlerinin olgunluk indeksi, nem orani, yag oranit ve yag asitleri kompozisyonu
tizerine etkisini aragtirmislardir. Arastiricilar, zamana bagl olarak olgunluk indeksinde
artislarin oldugunu, olgunluk indeksi arttikga meyvelerin nem oraninda azalmalarin, yag
oraninda ise onemli diizeyde artiglarin goriildiigiinii saptamiglardir. Ayrica, arastiricilar,
olgunluk indeksinin artmasi ile palmitik asit ve palmitoleik asit oranlarinin arttigini,
stearik asit ile oleik asit oraninin azaldigini, linoleik asit oraninin ¢ok az arttigini
saptamiglardir.

Nergiz ve Engez (2000) Bornova’da Domat ve Memecik zeytin cesitlerinde
eyliil ayindan baglayarak Domat ¢esidinde subat ayina, Memecik ¢esidinde aralik ayina
kadar ayda bir 6rnek alarak meyve agirliklarini, meyve et oranini, yag ve nem oranlarim
ve yag asitleri kompozisyonundaki degisimleri incelemislerdir. Arastiricilar, Domat
cesidinin meyve agirliginda artisin oldugunu, Memecik cesidinde meyve agirliginda
azalmanin oldugunu, gesitlerin nem igerikleri ile meyve et oraninda artislarin oldugunu
saptamislardir. Arastiricilar, Domat ¢esidinde palmitik asit, palmitoleik asit, stearik asit,
oleik asit arasidik asit oranlarinda azalmalarin, linoleik asit ile linolenik ve eicosenik

asit oranlarinda artislarin oldugunu belirtmislerdir. Memecik zeytin ¢esidinde palmitik
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asit, palmitoleik asit, oleik asit, aragidik asit ile linolenik+eicosenik asit oranlarinda
azalmalarin, stearik asit ile arasidik asit oranlarinda artislarin oldugunu saptamislardir.
Aragtiricilar, Domat c¢esidinin subat ay1 meyve Orneklerinde nem oranimm %54.5
oldugunu, meyve agirliginin 4.16 g, meyve etinin ¢ekirdege oranimi 4.1, palmitik asit
oranint %13.7, palmitoleik asit oranini %0.96, stearik asit oranint %3.25, oleik asit
oranint  %62.8, linoleik asit oranmi %16.7, arasidik asit oranin1 %0.25,
linoleik+eicosenik asit oranmi 0.56 olarak saptamislardir. Arastiricilar, Memecik
¢esidinin aralik ay1 meyve 6rneklerinde nem oranini %49.4 oldugunu, meyve agirliginin
3.87 g, meyve etinin ¢ekirdege oranini 4.1, palmitik asit oranin1 %13.9, palmitoleik asit
oranin1 %1.01, stearik asit oranini1 %2.53, oleik asit oranin1 %67.0, linoleik asit oranini
%13.7, arasidik asit oranini %0.37, linoleikteicosenik asit oranini 0.92 olarak
saptamislardir.

Toplu (2000) Hatay yoresinde yetistiriciligi yapilan Halhali, Kargaburnu,
Gemlik ve Savrani ¢esitlerinin fenolojik, morfolojik, ve pomolojik 06zelliklerini
belirlemistir. Cesitlerin yag oranlarinin farklilik gésterdigini, en diisiik yag oraninin
Gemlik (%22.30) ¢esidinde, en yiliksek yag oranlarinin ise Savrani (%29.09) ve
Kargaburnu (%27.00) gesitlerinde bulundugunu saptamistir. Arastirict, her iki yilda da
en yliksek palmitik asit oranlarini Gemlik ¢esidinde (%14,93 ve 15,73); en diisiik ise
Savrani cesidinde (%10,64 ve 11,50) oldugunu belirtmistir. En yiiksek palmitoleik asit
oranlarint Gemlik ¢esidinden (%1,42 ve 1,62); en diisiikk palmitoleik asit oranlarimni
Kargaburnu ¢esidinden elde etmistir (%0,55 ve 0,75). En yiiksek stearik asit oranlarini
yine Gemlik ¢esidinde (%2,65 ve 2,72); en diislik stearik asit oranlarini ise Kargaburnu
cesidinde (%1,93 ve 2,25) belirlemistir. En yiiksek oleik asit oranlar1 Kargaburnu
(%75,38 ve 73,65) ve Savrani (°/075,33 ve 73,08) ¢esitlerinde elde edilirken en diisiik
ise Gemlik ¢esidinde saptamistir. En yiiksek linoleik asit oranlarin1 Savrani (%9,82 ve
10,48) ve Kargaburnu (%9,72 ve 10,25) gesitlerinden, en diisiik linoleik asit oranlarini
ise Gemlik g¢esidinde oldugu belirlenmistir. En yiiksek linolenik asit oranlarin1 Halhali
¢esidinden (%0,81 ve 0,86), en diisiik linolenik asit oranlarini ise Gemlik g¢esidinden
(0,65 ve 0,67) elde etmistir. Gemlik ¢esidinin sofralik, Kargaburnu ¢esidinin ise diizenli
iriin vermesi ve %27 olan yag oraninin yiiksek ve yag kalitesinin iyi olmasi nedeniyle
yaglik olarak degerlendirmeye daha uygun oldugunu belirlemistir.

Ulas (2001) Cukurova Bolgesinde yetistiriciligi yapilan lokal ve bazi standart

cesitlerin aga¢, meyve, c¢igeklenme, yaprak ve cekirdek Ozelliklerinin belirlemistir.
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Calismada, en agir meyvelere Mavi, Sart Ulak ve Edremit Yaglik ¢esitlerinin, en hafif
meyvelere Kilis Yaglik ve Kiinciilii ¢esitlerinin sahip oldugunu tespit etmistir.

Bozdogan (2002) Hatay’da faaliyet gosteren 36 farkli zeytinyagi isletmelerinden
elde ettigi natiirel zeytinyaglarinin serbest yag asitliklerinin %0.7 - 6.3 degerleri
arasinda degistigini saptamistir. Arastirici, zeytinyagl orneklerinin oleik asit oraninin
%74.18 - 80.21, palmitik asit oraninin %10.84 - 15.81, palmitoleik asit oraninin %0.30 -
0.63, stearik asit oranmin %2.16 - 5.23, linoleik asit oraninin %4.12 - 7.40 degerleri
arasinda degistigini saptamistir.

Famiani ve ark. (2002) italya’da 3 zeytin cesidinden (Frantoio, Leccino ve
Maurino) 3 farkli donemde alinan orneklerin pomolojik 6zelliklerini ve yag asitleri
kompozisyonlarindaki degisimi arastirmislardir.  Arastiricilar, c¢esitlerin  meyve
agirliklarinin 6rnek alma doénemlerine gore degistigini, ilk 6rnek alma doneminde
(Kasim basi1) Frantoio ¢esidinin 2.10 g, Leccino ¢esidinin 2.0 g ve Maurino ¢esidinin
1.38 g agirhiginda meyveler oldugunu, son ornekleme doneminde (Aralik ortasi)
Frantoio c¢esidinin 2.13 g, Leccino c¢esidinin 1.96 g ve Maurino ¢esidinin 1.37 g
agirliginda meyveler elde edildigini belirtmisler. Cesitlerin meyve nem igeriginde
azalmalarin oldugunu, ilk 6rnek alma doneminde (Kasim basi) Frantoio g¢esidinde
%49.4, Leccino c¢esidinin %51.4 ve Maurino ¢esidinin %49.4 olan degerlerin tiim
cesitlerde %46.0 oranma diistiiglinii belirtmislerdir. Aragriricilar son 6rnekleme
doneminde (Aralik ortasi) g¢esitlerin olgunluk indeksinin en diisiik Frantoio ¢esidinde
(1.4), en yiiksek ise Leccino cesidinde (3.5) oldugunu saptamislar. Arastiricilar,
cesitlerin meyvelerinin yag asitliginin %0.25 - 0.42 arasinda degistigini, calismada
cesitlerin doymus yag asitlerinden olan palmitik asit oranlarinin %11.81 - 12.35
arasinda degistigini, palmitoleik asit oranlarinin %0.76 - 0.90 arasinda oldugunu, stearik
asit oranlarmmin %1.42 - 1.70 degerleri arasinda bulundugunu belirtmislerdir.
Arastiricilar, doymamis yag asitlerinden olan oleik asit oranlarinin %76.82 - 78.35
arasinda oldugunu, linoleik asit oranlarinin %6.0 - 7.9 arasinda bulundugunu linolenik
asit oranlarinin ise %0.46 - 0.48 arasinda bulundugunu, arasidik asit oranlarinin %0.0 -
0.26 arasinda bulundugunu saptamislardir.

Ferrara ve ark. (2002) Italya'da 28 zeytin ¢esidinin fenolojik ve pomolojik
Ozellikleri ile yag oranlarini incelemislerdir. Arastiricilar, ¢esitlerin bir somaktaki ¢icek
sayisinin 14.90 adet ile 27.33 adet arasinda degistigini, ¢esitlerin meyve agirliginin 3.6

g - 12.1 g arasinda oldugunu ve Manzanilla ¢esidinin 5.6 g agirhginda meyveler elde
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edildigini belirtmiglerdir. Cesitlerin c¢ekirdek agirliklariin 0.3 g-1.1 g arasinda
degistigini, meyve etinin ¢ekirdege oraninin 6.8-14.9 arasinda oldugunu saptamislardir.
Cesitlerin yag oranlarmin %13.3 - 26.6 arasinda degistigini ve Manzanilla ¢esidinde
%18.1 oldugunu belirtmislerdir.

Romero ve Diaz (2002) Ispanya’da Arbequina zeytin cesidinde ¢iceklenmeden
105 giin sonra 15’er giin araliklarla alinan 6rneklerde pomolojik 6zellikler, yag oranlari
ile yag asitleri kompozisyonlarindaki degisimi incelemislerdir. Arbequina zeytin
¢esidinin ¢igeklenmeden 105 giin sonra 0.27 olan olgunluk indeksinin ¢igeklenmeden
225 giin sonra 2.94 degerine ulastigini belirtmislerdir. Meyve agirliginin 0.69 g’dan
1.22 g degerine ulastigini, yag iceriginin %?25.6 oranindan %53.6 oranina ulastigini
saptamislar. Arastiricilar, palmitik, palmitoleik, linoleik ve linolenik asit miktarlarinda
azalmalarin, oleik asit (%65.2 den %73.6 oranina ulagsmis) ve stearik asit miktarlarinda
artislarin oldugunu saptamislardir.

Tous ve ark. (2002) Ispanya'da 13 zeytin cesidinin pomolojik dzelliklerini ve
yag oranlarini incelemislerdir. Arastiricilar, ¢esitlerin kuru meyvedeki yag oranlarinin
%46.90 - 53.30 arasinda degistigini ve bu oranin Manzanilla ¢esidinde %50.4, Ayvalik
cesidinde %52.4 oldugunu belirtmislerdir. Calismada cesitlerin meyve agirliklarinin
1.20 g - 4.40 g arasinda degistigini, Manzanilla ¢esidinin 3.7 g, Ayvalik ¢esidinin 3.4 g
meyvelere sahip oldugu saptanmistir. Arastiricilar meyve etinin ¢ekirdege oraninin 3.20
- 6.50 arasinda degisiklik gosterdigini, meyve indeksinin 1.08 - 1.52 arasinda oldugunu,
cesitlerin meyvelerinin daldan kopma direnclerinin 278 g - 519 g arasinda degisiklik
gosterdigini saptamislardir.

Délek (2003) Mersin ilinde yetistiriciligi yapilan sofralik ve yaglik zeytin ¢esit
ve tiplerinin morfolojik ve pomolojik ozelliklerini belirlemistir. Arastirict 100 meyve
agirhginin en fazla Cortak zeytin tipi (781.25 g), en az ise Kilis yaglik (195.15 g) ve
Nizip Yaghk (214.13 g) zeytin c¢esitlerinde oldugunu saptamis, dane agirhigi
bakimindan Gemlik ¢esidinden 3.60 g, Sar1 Ulak ¢esidinden 3.71 g ve Silifke Yaghk
cesidinden 4.15 g agirhiginda meyveler elde etmistir. Arastirici, %et oranlarinin en fazla
Edincik Su (%86) zeytin ¢esidinde, en az ise Kilis yaglik (%79) ve Nizip Yaglik (%78)
cesitlerinde tespit etmistir. Cortak (%84.9) ve Silitke Yaglk (Yaghk Zeytin) (% 83.7)
tiplerinin et oranlarin1 diger tiplere gore yiiksek bulmustur. Arastirici, % et oranlarini
Gemlik cesidinde %83 ve Sar1 Ulak cesidinde %80 olarak saptamistir. Zeytin tip ve
cesitlerine ait %yag oranlarinin en fazla Kilis Yaghk (%28) ve Nizip Yaglik (%26)
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zeytin gesitleri ile Beyrut (%25) zeytin tipinde, en diisiik ise, Memeli (%20), Samanl
(%20), Domat (%20) ve Manzanilla (%20) zeytin ¢esidinde oldugunu, Silitke Yaglik
tipinin %23.0, Gemlik ¢esidinin %23.2 ve Sar1 Ulak ¢esidinin %21.3 oranlarinda yag
icerdiklerini belirtmistir. Arastirici, zeytin tip ve g¢esitlerine ait %nem oranlari
bakimindan en yiiksek nem oranina Domat (%57) ve Manzanilla (%57) zeytin
cesitlerinde, en diisiik %nem oranina Kilis Yaglik (%44) ve Nizip Yaglik (%46) zeytin
cesitlerinin sahip oldugunu, Gemlik cesidinin %50.0, Sar1 Ulak ¢esidinin %53.7 ve
Silifke Yaglik tipinin %50.0 oraninda neme sahip oldugunu belirtmistir.

Beltran ve ark. (2004a) Ispanya'da 3 farkli zeytin ¢esidinde (Frantoio,
Hojiblanca ve Picual) ti¢ farkli (96/97, 97/98 ve 98/99) iirlin sezonunda; ¢esitlerin
meyve agirliklari, yag oranlart ve nem igeriklerindeki degisiklikleri aragtirmislardir. Ug
yilin ortalamasina gore ¢esitlerin meyve agirliklar1 2.10 g ile 3.27 g arasinda oldugunu
cesitler icerisinde en agir meyvelere Hojiblanca (3.27 g) ¢esidinin, en hafif meyvelere
Frantoio (2.1 g) ¢esidinin sahip oldugunu belirlemislerdir. Cesitlerin yag oranlarini
%13.68 ile %19.23 arasinda degistigini ve en yiiksek Frantoio ¢esidinde (%19.23)
bulundugunu belirtmislerdir. Cesitlerin nem oranlarmi %54.02 ile %63.10 arasinda
degistigini ve en yiiksek Hojiblanca ¢esidinde (%63.10) bulundugunu saptamislardir.
Aragstiricilar, olgunluk indeksi arttikca meyvelerin agirliklarinda 6nemli artiglarin
oldugunu, siyah olum baslangicindan itibaren meyvelerin agirliklarinda 6nemli bir
degisimin olmadigin1 belirtmislerdir. Ayrica, arastiricilar Eyliil 15 tarihinde Frantoio
cesidinde %14.24 olan yag igeriginin 30 Ocak tarihinde %24.25’e ulastiZin1 belirtmis,
benzer artiglarin Hojiblanca ve Picual ¢esitlerinde de goriildiigiinii belirtmislerdir.

Beltran ve ark. (2004b), Ispanya’da Picual zeytin g¢esidinde {i¢ farkli iiriin
sezonunda eyliil ayindan - derim zamanina kadar olan siire igerisinde 15’er giinliik
araliklarla alinan meyve oOrneklerinin yag asitleri kompozisyonu iizerine etkisini
arastirmiglardir. Arastiricilar, palmitik asit, linolenik asit oranlarinda diisiislerin
oldugunu, palmitoleik asit, stearik asit, oleik asit, linoleik asit, arasidik asit oranlarinda
artislarin  oldugunu, heptadesenoik asit ve eicosenik asit oranlarinda degisiklik
olmadigint saptamislardir. Arastiricilar, li¢ yilin ortalamasinda, palmitoleik asit oranini
%0.94, heptadesenoik asit oranim1 %0.07, stearik asit oranint %2.29, oleik asit oranin
%79.3, linoleik asit oranini %3.37, arasidik asit oranini %0.34, eicosenik asit oranini

%0.24, linolenik asit oranini1 %0.57 oldugunu saptamislardir.
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Rotondi ve ark. (2004) Italya’da Nostrana di Brisighella zeytin cesidinde 4 farkli
zaman diliminde olgunluk indeksi ve yag asitligi oranlarindaki degisimleri
arastirmiglardir. Arastiricilar, olgunluk indeksinin ekim ayindan itibaren (2.38) artmaya
basladigini ve aralik ayinda 5.11 degerine ulastigini ve zeytin ¢esidinin meyve kabuk
renginin siyah ve meyve eti merkezinin orta noktaya kadar menekse renginde oldugunu
saptamiglardir. Nostrana di Brisighella zeytin ¢esidinin serbest yag asitliginin zamana
bagli olarak arttigmi ekim aymda %0.19 olan degerin aralik aymda %0.27’ye
yiikseldigini ve ¢esidin yagmin kalitesinin natlirel sizma zeytinyagr oldugunu
belirtmislerdir.

Shibasaki (2005) Japonya’da Mission zeytin ¢esidinde yesil olumdan itibaren
siyah olum donemine kadar gecen siirede belirli araliklarla alinan meyve 6rneklerinde,
meyvelerin olgunluk indeksi, yag ve nem oranlari, yag asitligi ile yag asitleri
kompozisyonundaki degisimleri incelemistir. Arastirici, meyvelerde olgunluk
indeksinin arttigini, meyvelerin yag oranin arttigini, nem oraninin azaldigini saptamistir.
Aragtirici, meyvelerin yag orani ile nem oram arasinda ters bir iliski oldugunu
belirtmistir. Yag asitliginin derim olgunluguna dogru azaldigim1 ve 25 Aralikta %0.06
oldugunu saptamustir. Arastirici, olgunluk indeksine bagli olarak Mission zeytin
¢esidinin zeytinyagindaki palmitik asit, palmitoleik asit, linoleik asit, linolenik ve
arasidik asit oranlarinda azalma, heptadesonoik asit, stearik asit, oleik asit ve eicosenik
asit oranlarinda artislarin oldugunu saptamaigtir.

Gomez-Rico ve ark. (2007) Ispanya’da Cornicabra zeytin gesidi ile yaptiklari
calismada meyve olgunlugunun ilerlemesi ile birlikte meyvelerin agirliklarinda,
et/cekirdek oranlarinda ve yag iceriklerinde onemli diizeyde artiglar, %onem iceriginde
ise azaliglar oldugunu saptamislardir. Arastiricilar, olgunlugun ilerlemesi ile birlikte
zeytinyaginin serbest yag asitliginde ve linoleik asit oranlarinda artiglarin oldugunu,
palmitik ve oleik asit oranlarinda ise ¢ok az oranda azaliglarin gorildiigiini
belirtmislerdir.

Seker ve ark. (2008), sofralik ya da yaglik olarak kullanilan 21 farkli yerli ve
yabanci ¢esidin (Arbequina, Ascolana, Ayvalik, Cakir Yaglik, Domat, Edincik Su,
Erkence, Gemlik, Gordales, Gokceada, Hojiblanca, Karamiirsel Su, Kiraz, Leccino,
Manzanilla, Memecik, Memeli, Negral, Samanli, Uslu ve Verdial) 2 yillik pomolojik
ozellikleri ile yag asitleri bilesenlerini incelemistir. Pomolojik 6lgiimler sonucunda

Gordales, Karamiirsel Su, Samanli, Domat, Ascolana, Yamalak Saris1 genotipleri 8
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gramin iizerinde meyve agirligina sahip iri cesitler olarak yer almislardir ve bu
genotiplerin 6zellikle sofralik iri ¢esitlerin 1slahinda kullanilmasi gerektigi belirtilmistir.
Meyve et oranlar da cesitler arasinda biiytik farkliliklar gostermis ve %74,27 - %91,98
degerleri arasinda dagilim gostermistir. Zeytinyagimin en onemli bileseni konumunda
olan oleik asit degerleri bakimindan Otur (%76,10), Negral (%76,09) ve Hojiblanca
(%76,00) cesitlerinde en yiiksek, Karamiirsel Su (%57,76) ve Edincik Su (%58,60)
cesitlerinde ise en diisiikk degerler saptanmistir. En yliksek linoleik asit degeri
Karamiirsel Su (%27,83) ¢esidinde, en diisikk deger ise Negral (%4,21) ¢esidinde
saptanmugtir. ki yillik verilerin ortalamasina gére en yiiksek linolenik asit degeri ise
Karamiirsel Su (%1,20) ¢esidinde, en diisiik degerler ise Lucques (%0,16) ve Adana
Topag1 (%0,19) cesitlerinde saptanmustir.

Konugkan, (2008), Hatay’in Antakya, Altindzii ve Samandag ilgelerinde
yetistirilen Gemlik, Halhali ve Sar1 Hasebi ¢esitlerini kullanarak yaptigi ¢alismada en
fazla yag igeriginin %34.79 Halhali ¢esidinde oldugunu ve gesitlerdeki yag igeriginin
%10.56 ile %34.73 degerleri arasinda degistigini saptamistir. Zeytinlerde olgunluk
indeksi ile birlikte ¢oklu doymamis yag asitlari miktarinin arttigini, tekli doymamis ve
doymus yag asitleri miktarinin azaldigini belirtmistir.

Toplu ve ark. (2009a), Hatay (Kirikhan) kosullarinda Gemlik ¢esidine 3 farkli
sulama suyu ile 4 farkli giibre miktarin1 uygulamislar. Arastiricilar, bu uygulamalarin
Gemlik c¢esidinin pomolojik ozellikleri ve yag Ozelliklerine etkisini arastirmiglar.
Sulama suyu miktarinin artmasi ile birlikte olgunluk indeksinde diisiis oldugu, meyve
ve ¢ekirdek agirligl, nem orani, serbest yag asitligi ve meyve etinin ¢ekirdege oraninda
artis oldugu, yag oraninda azalmanin goriildiiglinii saptamislardir. Giibre miktarinin
artmast ile serbest yag asitligi oraninda azalmanin goriildiigiinii, meyve ve g¢ekirdek
agirhgl, yag ve nem orani, olgunluk indeksi, meyve etinin c¢ekirdege oraninda artis
oldugu, meyve uzunlugunun enine oraninin arttigr ve meyve seklinin yuvarlaga yakin
oval oldugunu saptamislardir. Arastiricilar, sulama suyu miktariin artmasiyla olgunluk
indeksinin 4.32 oldugunu ve meyve kabuk renginin siyah ve meyve etinin tamamen
beyaz oldugunu saptamislardir. Meyve agirhiginin 3.87 g, c¢ekirdek agirligimin 0.65 g,
meyve etinin ¢ekirdege oraninin 5.0, yag oraninin %23.37, nem oraninin %52.89
oldugunu saptamislardir. Arastiricilar, sulama suyunun miktarinin artmasi ile palmitik
asit (%14.79), palmitoleik asit (%1.38), linoleik asit (%8.80), linolenik asit (%0.68)
oranlarinda artis, stearik asit (%2.59), oleik asit (%70.54), arasidik asit (%0.35)
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oranlarinda azalislar oldugunu belirtmislerdir. Arastiricilar, glibre miktarinin artmasiyla
olgunluk indeksinin 5.01 oldugunu ve meyve kabuk renginin siyah ve meyve eti
merkezinin orta noktasina kadar menekse renginde oldugunu saptamislardir. Meyve
agirhginmi 3.64 g, cekirdek agirligini 0.64 g, meyve etinin ¢ekirdege oranimi1 4.67, yag
oranint  %?24.23, nem oranim1 %51.14, serbest yag asitligini %0.48 oldugunu
saptamiglardir. Ayrica aragtiricilar, gilibreleme ile birlikte palmitik asit (%14.30),
palmitoleik asit (%1.37), oleik asit (%71.66 ), stearik asit (%2.61), linoleik asit (%8.39),
linolenik asit (%0.68), oranlarinda degisikligin olmadigini, arasidik asit (%0.36),
oranlarinin azaldigini belirtmislerdir.

Toplu ve ark. (2009b), Hatay Kirikhan kosullarinda 21 adet yerli ve yabanci
zeytin ¢esitlerini kullanarak yaptiklar ¢calismada, fenolojik, pomolojik 6zellikleri ile yag
oranlarin1 belirlemeyi amaglamiglardir. Biitiin ¢esitlerin yesil olum doénemine eyliil
aymin II. ve III. haftasinda basladigini, yesil olum dénemini eyliil aymin son haftasi ile
ekim aymin II. haftasi igerisinde biitiin ¢esitlerin tamamladigini saptamiglardir. Yesil
olum donemine en erken giren Gemlik, Memecik ile Silifke Yaglik ¢esitleri oldugunu
saptamiglardir. Arastiricilar, cesitlerin siyah olum baslangicinin kasim ayinin II. ve IIL
haftasi ile aralik ayinin ilk haftasinda bagladigini, cesitlerin siyah olum donemini en geg
aralik aymin II. haftasinda tamamladigin1 saptamislardir. Siyah oluma en erken giren
Gemlik, Uslu, Edincik su ile Memeli ¢esitlerinin oldugu, siyah olum donemini en geg
tamamlayan Halhali ile Domat ¢esitlerinin oldugunu belirtmislerdir. Cesitlerin meyve
agirliklarinin 2.05 g ile 6.72 g arasinda degistigini, ¢esitlerin meyve uzunlugunun 17.30
mm ile 27.60 mm arasinda, meyve eninin ise 14.86 mm ile 21.31 mm arasinda
degistigini, ¢esitlerin meyve eti oranmnin %75.8 ile %86.4 arasinda oldugunu
belirtmislerdir. Arastiricilar ¢esitlerin  yag oranlarin1 %16.7 ile %29.3 arasinda
degistigini belirtmislerdir.

Seyran (2009), Mersin ilinde yetistiriciligi yapilan Gemlik, Sar1 Ulak ve Silifke
Yaglik cesitlerinde yapilan calisma sonucunda ¢esitlere ait meyvelerin agirliklarinda
stirekli olarak bir artig goriilmiistiir. Gemlik g¢esidine ait meyve agirhiginin Agustos
aymda 2.23 g iken, Aralik ayinda 3.89 g oldugunu tespit etmistir. Mersin-Erdemli
kosullarinda Gemlik ¢esidinin olgunluk indeksinin 14 Aralik tarihinde 6.63 oldugunu ve
Silifke Yaglk (5.13) ve Sart Ulak (3.10) cesitlerine gore siyah oluma daha erken
donemde ulastigin1 belirtmislerdir. Her ii¢ c¢esitte de olgunluk ilerledik¢e yag
iceriklerinde siirekli bir sekilde artislar olmustur. Gemlik, Silifke Yaglik ve Sar1 Ulak
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cesitlerinden Agustos ayinda aldiklar1 drneklere ait yag iceriklerinin sirasiyla %6.78-
8.10-5.60’dan Aralik ayinda %23.30-25.95-22.58 ¢ ulastigini1 saptamistir. Hasat zamani
olarak Gemlik gesidinin Ekim ayinin sonundan itibaren, Silifke Yaglik ve Sar1 Ulak
c¢esitlerinin Kasim ayimin sonlarindan itibaren yapilmasi 6nerisinde bulunmustur.

Toker (2009), 2006-2007 yillarinda Ayvalik zeytin ¢esidinin ayni lokasyonda
farkli yiikseltilerde ve farkli olgunluk donemlerinde meyve agirligi ve et/cekirdek
oraninin olgunluk indeksinin artmasi ile arttigini, %68.96-71.92 arasinda oleik asit
miktarina sahip oldugunu tespit etmistir.

Arslan  (2010), 2006-2007 yillarinda Giliney Anadolu Bdlgesinin farkli
sehirlerinde yetisen Ayvalik, Gemlik, Kilis Yaglik ve Sar1 Ulak zeytin gesitlerinin {i¢
farkli hasat zamaninda pomolojik 0&zellikleri ve yag asitleri kompozisyonlarini
incelemistir. Zeytin meyvelerinde olgunluk indeksi arttikga meyvelerin en, boy ve
agirliklarinda 6nemli bir degisme olmadigini yag iceriginin arttigini belirtmistir. Olgun
zeytin meyvelerinden elde edilen zeytinyaglarinin linoleik asit miktarinin arttigi, oleik
asit miktarmin azaldigini saptamstir.

Dag ve ark., (2011) Israil kosullarinda Barnea ve Souri zeytin cesitlerinde hasat
donemlerinin zeytinyagi verim ve kalitesi iizerine etkisini arastirmiglar. Arastiricilar
olgunluk indeksinin meyve yiikii ve yillara gore degistigini ve siirekli artis gosterdigini
belirtmigler. Olgunluk siiresince her iki cesitte de yag birikiminin gergeklestigini ve
Souri ¢esidinde yag oraninin daha yiiksek oldugunu saptamislar. Arastiricilar, olgunluk
indeksi arttik¢a yag asitligi degerlerinde artisin oldugunu, bu artisin Barnea ¢esidinde
ekstra natiirel sizma olarak kabul edilen degerler arasinda iken, Souri ¢esidinde bu
degerlerin iizerine ciktifin1 belirtmislerdir. Arastiricilar, Souri c¢esidinde olgunluk
indeksine bagh olarak palmitik asit (%15.6 iken %12.7), palmitoleik asit (%0.9 iken
%0.7), oleik asit (%65 iken %61) ve linolenik asit (%0.96 iken %0.7) oranlarinda
azalmalarin, stearik (%3.5 iken %4.4) ve linoleik asit (%11.5 iken %17.3) oranlarinda
ise artislarin oldugunu saptamiglar. Calismada, olgunluk indeksi arttikga MUFA/PUFA,
C16/C18, SAT/UNSAT oranlarinda azalmalarin oldugunu belirlemisler.

Ozdemir ve ark., (2011), Gemlik zeytin cesidini 4 farkli olgulasma déneminde
incelemislerdir. Gemlik gesidine ait et ¢ekirdek oranmnin ilk 6rnekleme tarihinde 4.87
son ornekleme tarihinde 3.15 oldugunu tespit etmislerdir. Meyve eti sertligi ilk derim
zamaninda 8.63 iken olgunlagma ile birlikte azalma egilimi gostermis ve son derim

zamaninda 5.33’e diistiigiinii bildirmiglerdir. % Nem igerigi %60.82 ile %44.06
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degerleri arasinda degismektedir ve en diisiik nem igerigine (%44.06) son 6rnek alim
doneminde ulasilmigtir. Gemlik cesidinin yag igerigi olgunlagsmaya bagli olarak artis
gosterdigini, baslangicta %17.53 olan degerin son Ornekleme doneminde %32.05°e
ciktigini saptamaiglar.

Kutlu ve Sen (2011), Farkli hasat zamanlarinin zeytin ve zeytinyagi kalitesine
etkisinin arastirmak i¢in Manisa Alasehir’de Gemlik c¢esidinin kullanildigi bu
calismada; 2006 yilinda ilk hasat doneminde 2.4 olan olgunluk indeksinin, son hasat
doneminde 4.27 ve 2007 yilinda ilk hasat doneminde olgunluk indeksinin 1.7, son hasat
doneminde ise 4.27 oldugunu belirtmislerdir. Et/cekirdek oraninda 2006 yilinda
istatiksel anlamda bir degisme olmadigi, 2007 yilinda ise 3.11°den 5.40 degerine
ulagtigini belirtmislerdir. Gemlik g¢esidine ait %nem miktarinin 2006 yilinda istatiksel
anlamda farklilik gostermedigi, 2007 yilinda ise %350.38°’den %46.90 degerine
diistiigiinii saptamislardir. Palmitoleik asit oraninin ilk hasat doneminde %1.11 iken, son
hasat doneminde %1.57 oldugunu, linoleik asit miktarmin %4.15°den 9%7.72’ye
ciktigini bildirmislerdir.

Kara (2011), 2008-2009 yillarinda Ayvalik, Memecik ve Gemlik ¢esitlerinde
yaptig1 c¢alismada farkli olgunlagsma doneminde elde edilen zeytin ve zeytinyagi
analizleri yapilmistir. Ayvalik ¢esidine ait olgunluk indeksinin 2008 yilinda ilk
ornekleme doneminde 0.03, son 6rnekleme doneminde 6.39, 2009 yilinda ise 0.04 ile
6.02 degerleri arasinda oldugunu tespit etmistir. Memecik ¢esidinin olgunluk indeksinin
2008 yilinda ilk Ornekleme tarihinde 0.04 iken, son Ornekleme tarihinde 6.37, 2009
yilinda ise ilk Ornekleme tarihinde 0.05, son ornekleme tarihinde 5.87 oldugunu
belirtmistir. Gemlik ¢esidinin olgunluk indeksi 2008 yilinda ilk 6rnekleme doneminde
0.06 iken, son drnekleme doneminde 6.56, 2009 yilinda ilk 6rnekleme déneminde 0.07,
son Ornekleme doneminde 6.21 oldugunu saptamistir. Gemlik ¢esidinin yag icerigi 2008
yilinda ilk 6rnek alim déneminde %15.11 olup, son 6rnek alim tarihinde %21.11°e
ulagmis ve 2009 yilinda ise yag icerigi %13.69 ile %21.54 degerleri arasindadir. Serbest
yag asitlikleri oran1 Gemlik ¢esidinde 2008 yilinda 9%0.40’dan %0.64’e yiikselirken,
2009 yilinda %0.30’dan %0.24 e diistiigiinii belirtmistir.

Giindogdu (2011), Edremit kosullarinda 8 yerli ve 8 yabanci zeytin ¢esidinin
pomolojik Ozellikleri ile yag asitleri bilesenlerinin donemsel degisimlerini
karsilagtirmistir. Calismada en iri meyveler Domat ve Samanli ¢esitlerinden elde

edilmistir. Karamiirsel Su, Samanli ve Memecik ¢esitlerinin en yiiksek meyve etine
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sahip oldugu belirlenmistir. Gemlik ve Edincik Su ¢esitlerinin son hasat donemi olan
Kasim ayinda en yiiksek olgunluga sahip oldugu saptanmistir. Cesitler arasinda en
diisiik oleik asit oran1 (C18:1) Karamiirsel Su ve Edincik Su cesitlerinde, en yliksek
oranin ise Samanli ve Memecik ¢esitlerinde oldugu belirtilmistir.

Ugurlu (2011), Isparta ilinde yapilan ¢alismada Memecik zeytin meyvelerinden
ben diisme, mor ve siyah renkte oldugu ti¢ farkli olgunlagsma doneminde 6rnek alimi
yapilmis olup, olgunlagsma boyunca meyve agirlig1 ve et/¢ekirdek oraninin azaldigi, yag
miktarinin serbest asitlik derecesinin ise arttig1 gozlenmistir. Yag asitleri incelendiginde
olgunlukla beraber linolenik asit ve stearik miktarinin arttigi, palmitik asit miktarinin
azaldigy, oleik asit ve linolenik asit miktarinin degiskenlik gosterdigini saptamistir.

Topuz ve ark. (2012), Manisa—Akhisar kosullarinda Ekim ay1 ortasindan Kasim
ay1 sonuna kadar farkli olgunluk donemlerinde hasat edilen Ayvalik ¢esidinin palmitik
asit diizeyinin %13,79 - 12,86; palmitoleik asit diizeyinin %0,94 - 0,86; palmitik asit
diizeyinin %13,79 - 12,86; stearik asidin %2,55 - 2,42; oleik asidin %70,07 - 71,17;
linoleik asidin %10,22 - 10,73; linolenik asit diizeyinin %0,67 - 0,58 oranlari arasinda
degisim gosterdigini agiklamislardir.

Kesen (2014), 2010-2011 yillarinda Nizip Yaghk ve Kilis Yaglik c¢esitlerini
kullanarak yaptig1 calismada cografi bolgenin zeytin ¢esitlerinin iiriin kalitesine olan
etkisini incelemistir. Kilis Yaglik cesidini Kilis ilinden ve Nizip Yaglik cesidini
Gaziantep’in Nizip il¢esinden almistir. Ayni cesitleri Bornova kosullarindan da temin
ederek zeytin ¢esidi, yetistirilme bolgesi ve hasat yilimin zeytinyaginin 6zellikleri
tizerindeki etkisi incelemistir. Yaptigi ¢alismada her iki yilda da kendi bdlgesinde
yetisen ¢esitlerde olgunluk indisi, yag orani ve su oraninin daha fazla oldugunu tespit
etmistir. Kilis Yaglik ¢esidinin her iki yilda da yag icerigi bakimindan en zengin gesit
olarak belirlemistir.

Biiyiikkgok (2015), 2012-2013 ve 2013-2014 yillarinda Ayvalik, Gemlik, Kilis
Yaglik ve Memecik cesitlerinden erken, orta ve olgun donemlerinde meyve hasat ederek
cesitlerin olgunluk indeksi, nem igerigi (%) ve yag igerigindeki (%) degisimi
belirlemistir. 2012-2013 ve 2013-2014 yillarinda {i¢ farkli donemde hasat edilen Kilis
Yaglik ¢esidine ait meyve Orneklerinin olgunluk indekslerinin 2.04-4.80 ile 2.08-4.88
degerleri arasinda degistigini bildirmistir. Kilis Yaglik ¢esidinin erken donemde alinan
orneklerinin yag igerikleri 2012-2013 yilinda %30.22, olgun dénemde alinan
orneklerinin yag igerikleri ise %37.85 olup, 2013-2014 yilinda bu degerlerin %35.49 ile
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%40.33 arasinda oldugunu belirtmistir. 2012-2013 yillarinda palmitoleik asit oranlarinin
erken donemde alinan Orneklerde; Gemlik cesidinde %1.68, Kilis Yaglik ¢esidinde
%0.89 olup, olgun donemde alinan Orneklerde ise; Gemlik ¢esidinde %1.34, Kilis
Yaglik %0.72 oldugunu saptamistir. 2013-2014 yillarinda palmitoleik asit oranlarinin
erken donemde alinan Orneklerde; Gemlik ¢esidinde %1.51, Kilis Yaglik ¢esidinde
%0.87 olup, olgun donemde alinan Orneklerde ise; Gemlik cesidinde %1.29, Kilis
Yaglik %0.80 oldugunu tespit etmistir. 2012-2013 yillarinda oleik asit oranlarinin erken
donemde alinan Orneklerde; Gemlik ¢esidinde %67.25, Kilis Yaglik ¢esidinde %71.68
olup, olgun donemde alinan Orneklerde ise; Gemlik ¢esidinde %69.81, Kilis Yaglik
%72.16 oldugunu saptamistir. 2013-2014 yillarinda palmitoleik asit oranlarinin erken
dénemde alinan 6rneklerde; Gemlik ¢esidinde %71.52, Kilis Yaglik ¢esidinde %70.34
olup, olgun dénemde alinan 6rneklerde ise; Gemlik cesidinde %69.57, Kilis Yaglik
%67.88 oldugunu bildirmistir. Coklu doymamis yag oranlarinin Kilis Yaglik ¢esidinde
2012-2013 yillarinda %6.77 ile %7.14, 2013-2014 yillarinda %%38.47 ile %%11.65
degerleri arasinda degistigini belirtmistir.

Kartal (2015), Hatay’in Altinozii ilgesinde Halhali, Gemlik, Karamani ve Hasebi
zeytin ¢esitlerine ait zeytinyaglarinin c¢esit ve olgunlagsmaya bagli degisimlerini
incelemistir. Gemlik ¢esidine ait serbest yag asitliklerinin ilk derim zamaninda %0.16
son derim zamaninda %0.26 oldugunu ve en yiiksek oran1 Gemlik ¢esidinde (%0.26)
tespit etmistir. Palmitik asit oranlar1 ilk derim doéneminde; Halhali ¢esidinde %16.1,
Gemlik ¢esidinde %15.5, Hasebi cesidinde %12.5 ve Karamani ¢esidinde %15.0 olup
son derim déneminde ise; Halhali ¢esidinde %14.1, Gemlik cesidinde %14.9, Hasebi
cesidinde %12.1 ve Karamani ¢esidinde %12.5 oldugunu saptamistir. Palmitoleik asit
oranlari ilk derim doneminde; Halhali ¢esidinde %1.6, Gemlik ¢esidinde %1.5, Hasebi
¢esidinde %0.9 ve Karamani ¢esidinde %]1.5 olup son derim déneminde ise; Halhali
¢esidinde %0.9, Gemlik ¢esidinde %]1.6, Hasebi c¢esidinde %0.8 ve Karamani ¢esidinde
%1.3 oldugunu belirtmistir. Oleik asit oranlar1 ilk derim déneminde; Halhali ¢esidinde
%72.7, Gemlik ¢esidinde %74.5, Hasebi ¢esidinde %72.1 ve Karamani ¢esidinde %74.2
olup son derim doneminde ise; Halhali ¢esidinde %72.5, Gemlik ¢esidinde %69.9,
Hasebi ¢esidinde %72.4 ve Karamani ¢esidinde %77.2 oldugunu bildirmistir.

Mungan (2015), Hatay ve Mardin illerinde 4 farkli olgunluk déneminde toplanan
Gemlik ve Halhali zeytin ¢esitlerine ait zeytinyag1 drneklerinin lokasyon ve olgunluga

bagl degisimlerini incelemistir. Hatay kosullarinda serbest yag asitliklerinin Gemlik
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c¢esidin de ilk derim doneminde %1.56, son derim doneminde %2.49, Halhal1 ¢esidinin
ise ilk derim déneminde %0.63, son derim déneminde %1.65 oldugunu saptamustir. Ik
derim tarihinde Gemlik cesidinde %10.54 olan yag igeriginin, son derim tarihinde
%22.50 oldugunu ve Halhali ¢esidinde ise bu degerin %11.47°den %26.85’¢ ulastigini
tespit etmistir. Hatay kosullarinda Gemlik ¢esidine ait palmitoleik asit oraninin %0.76
ile %1.67 degerleri arasinda bulurken, Mardin kosullarinda 9%0.82 ile %1.36 arasinda
oldugunu belirtmistir. Gemlik ¢esidine ait oleik asit miktari; Hatay kosullarinda ilk
derim doneminde %68.29, son derim doneminde %67.07 oldugunu, Mardin
kosullarinda ise ilk derim doneminde %64.15, son derim déneminde %66.33 oldugunu
saptamigtir. Hatay kosullarinda Gemlik ¢esidinin linoleik asit miktarini %6.65 ile
%11.93, linolenik asit miktarinin %0.56 ile %0.85 degerleri arasinda oldugu
bildirmistir.

Soénmez (2015), Mugla’nin Datga ilgesinde yetistirilen Ayvalik ve Memecik
cesidi zeytinlerin 2012 yilinda Eyliil, Ekim, Kasim, Aralik aylarinda hasati yapilan
zeytinlerin nem, yag, olgunluk indeksi, yiiz adet zeytin agirhigi, yliz adet zeytinde en-
boy Ol¢limii analizleri yapmistir. Ayvalik ¢esidinin olgunluk indeksinin Eyliil ayinda
1.49, Aralik ayinda 5.30 oldugunu, Memecik ¢esidinin olgunluk indeksinin ise Eyliil
ayinda 0.84, Aralik ayinda 5.20 oldugunu bildirmistir. Eyliil ayinda %nem igeriklerinin
Ayvalik ve Memecik ¢esidinde sirasiyla %55.8-55.24, Aralik ayinda ise %52.85-52.01
oldugunu tespit etmistir. Ayvalik ¢esidinin en diisiik yag igerigi Eyliil ayinda, en yiiksek
yag icerigi Kasim ayinda, Memecik c¢esidinin en diisiik yag icerigi Eyliil ayinda, en
yiiksek yag icerigi Ekim ayinda oldugu tespit etmistir. Yag iceriginin en yiiksek artisi
Ayvalik c¢esidinde gosterdigini, %9.0°’dan %25.71 oranina ulastigin1 saptamistir.
Cesitlere ait palmitoleik asit miktarlarinin Eyliil aymnda Ayvalik ¢esidinde %1.36,
Memecik cesidinde %1.17 iken; Aralik ayinda Ayvalik cesidinde %1.1 ve Memecik
cesidinde %0.83 oldugunu saptamistir. Ayvalik ¢esidinin oleik asit miktarinin ilk derim
zamaninda %67.44 oldugu degisme gostermedigini, Memecik c¢esidinin %64.51°den
%67.96’ya ¢iktigini bildirmistir. Linoleik asit miktarinin Ayvalik ve Gemlik ¢esitlerinde
sirasiyla Eyliill ayinda %10.3-13.73, Aralik ayinda %11.55-13.4 oldugunu saptamustir.

Yorulmaz (2016), Hatay ilinden aliman Sar1 Hasebi, Gemlik ve Halhali zeytin
cesitlerine ait zeytinyagi orneklerinin kalite kriterlerinin ¢esit ve olgunlasmaya bagl
degisimini incelemistir. % nem igeriklerinin; Sar1 Hasebi ¢esidinde ilk derim doneminde

%46.10, son derim doneminde %48.17, Gemlik c¢esidinde ilk derim doneminde %33.18
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son derim doneminde %42.25 ve Halhali ¢esidinde ise ilk derim doneminde %47.75 son
derim déneminde %55.51 oldugunu belirtmistir. En yiiksek yag veriminin (%33.93)
Sar1 Hagebi ¢esidine ait oldugunu, Gemlik ¢esidinde ise ilk orneklemenin yapildig
tarihte %16.19 olan miktarin son 6rnekleme déneminde %30.03’e ulastigin1 saptamaistir.
Sar1 Hagebi, Gemlik, Halhali cesitlerinin serbest yag asitliklerinin sirasiyla ilk derim
zamaninda %0.50-0.28-0.52, son derim zamaninda ise %1.13-0.95-0.79 oldugunu tespit
edip ii¢ ¢esittede artis gosterdigini belirtmistir. Gemlik ¢esidinin palmitoleik asit miktari
%1.79 iken %0.86’ya diismiis, oleik asit miktar1 ise %71.84’den %76.57’ye
yiikselmistir. Linolenik asit miktarinin ilk derim zamaninda %0.23, son derim
zamaninda %0.65 oldugunu bildirmistir.

Koseoglu ve ark. (2016), Memecik ve Gemlik zeytin ¢esitlerinin yesil, mor ve
siyah olgunluk donemlerinde aldiklari 6rneklerin olgunlagsma ile birlikte Memecik
cesidinde 8.2 olan MUFA/PUFA oraninin son olgunluk déneminde 5.9 oldugunu,
Gemlik ¢esidinde ise bu degerin 13 iken 6.3’¢ diistiigiinii bildirmislerdir. Serbest yag
asitliginin Memecik ve Gemlik ¢esidinde yesil olum doneminde sirasiyla %0.34-
%0.14, siyah olum doneminde %0.45-%0.24 degerleri arasinda degistigini
saptamiglardir. Palmitik asit oraninin Memecik cesidinde yesil olgunluk doneminde
%14.93, siyah olgunluk doneminde %14.56 oldugunu saptamislardir. Gemlik ¢esidinde
yesil olum doneminde %14.70 olan palmitik asit miktari, siyah olum doneminde
%15.49 olarak tespit etmislerdir. Oleik asit miktarlarinin; Gemlik ¢esidinde yesil olum
doneminde %73.95, siyah olum doneminde %68.68 ve Memecik cesidinde yesil olum
doneminde %72.37, siyah olum déneminde %68.92 oldugunu bildirmislerdir.

Guimiiskesen ve Biiyiikgok (2017), Kilis Yaglik ve Memecik ¢esitlerinden elde
edilen zeytinyaglarimi1 2012/13 ve 2013/14 yillarinda ii¢ farkli olgunluk ddéneminde
incelemislerdir. Yag igeriklerinin Kilis Yaglik c¢esidinde 2012/13 yilinda sirayla
%59.34-64.89-73.55, 2013/14 yilinda %68.99-70.02-70.64 oldugunu, Memecik
cesidinde ise 2012/13 yilinda %38.98-52.87-50.28, 2013/14 yilinda %56.40-51.05-
59.46 oldugunu tespit etmislerdir. MUFA/PUFA oraninin Kilis Yaglik ¢esidinde her iki
yilda da azaldigini saptamislardir.

Dinger (2018), Gemlik, Ayvalik, Memecik zeytin ¢esitlerini kullanarak yaptigi
caligmada tek hasat yilinda 3 farkli olgunlasma doneminde (Ekim, Kasim ve Aralik)
ornekler almistir. Gemlik ¢esidine ait olgunluk indeksinin Ekim ayinda 1.07 iken Aralik

ayinda 4.41 oldugunu, nem miktarinin ise Ekim ayinda %40.95 ve Aralik ayinda
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%49.17 oldugunu saptamistir. Ayvalik cesidine ait nem oraninin ise %42.38 iken
%54.69’a ulastigin1  bildirmistir. Ayvalik, Gemlik ve Memecik ¢esitlerinin ilk
ornekleme ve son Ornekleme donemlerinde %yag icerikleri sirasiyla %23.86-24.33,
%25.84-26.86. %21.54-29.32 degerlerine ulagtigini bildirmistir.

Giindogdu (2018), Edremit Zeytincilik Uretme Istasyonu Miidiirliigii Gomeg
Koleksiyon Bahgesi’nde yetisen 5 adedi yerli (Ayvalik, Domat, Gemlik, Memecik ve
Uslu), 1 adedi yabanci (Arbequina) koékenli toplam 6 zeytin ¢esidinin olgunluk
siiresince baz1 biyokimyasal ve pomolojik 6zellikleri ile yag asitleri kompozisyonlar1 ve
ucucu bilesenlerindeki degisimleri incelemistir. Tim zeytin ¢esitlerinde olgunluk
ilerledik¢e meyve iriliklerinin arttigi gézlenmis, hem meyve eni hem de meyve boyu
bakimindan en yiliksek degerler sirasiyla Domat ve Memecik c¢esitlerinde, en diisiik
degerler ise Arbequina ¢esidinde saptanmistir. Arastirici, iki yilin ortalamasina gore
Gemlik ¢esidinin 15.09.2015 tarihinde olgunluk indeksinin 0.53 oldugunu ve 6rnekleme
siiresince arttigini, son oOrnekleme doneminde 5.78 degerine ulastigini belirtmistir.
Aragstirict, meyve agirliginin ilk 6rnekleme doneminde 3.22 g iken son oOrnekleme
doneminde 4.87 g’a ulastigim1 belirtmistir. Arastirici, olgunluk indeksi arttikca gemlik
cesidinin meyve eni, meyve boyu, cekirdek agirligi degerlerinde de artislarin oldugunu
belirtmistir. Arastirict, olgunluk indeksi arttik¢a palmitik asit (C16:0), palmitoleik asit
(C16:1), heptadekanoik asit (C17:0), stearik asit (C18:0) linolenik asit (C18:3) ve
doymus yag asitleri (SFA) oranlarinda azalmalar, oleik asit (C18:1), linoleik (C18:2) ve
coklu doymamis yag asitleri (PUFA) oranlarinda artislar oldugunu belirtmistir.

Alowaiesh ve ark. (2018), 2013-2014 yillarinda 5 farkli olgunluk doéneminde
ornek aldiklar1 Manzanilla ve Frantoio cesitlerinden elde edilen zeytinyaglarinin yag
iceriklerini incelemislerdir. 2013 yilinda Frantoio ¢esidinde oleik asit miktarinin ilk
ornekleme doneminde %74.0 iken, son Ornekleme doneminde %71.0 oldugunu ve
Manzanilla ¢esidinde ilk 6rnekleme doneminde %77.0’den son 6rnekleme doneminde
%76’ya diistiiglinli saptamislardir. Linoleik asit miktar1 2013 yilinda Manzanilla
cesidinde ilk 6rnekleme doneminde %7.9, son 6rnekleme doneminde %9; 2014 yilinda
ise %8.2’den %9.8’e c¢iktigini tespit etmislerdir. Stearik asitin her iki yilda da
Manzanilla ¢esidinde olgunlagma ile arttig1, Frantoio ¢esidinde ise olgunlasmaya baglh
olarak 2013 yilinda dalgalanmalar, 2014 yilinda artis oldugu bildirilmistir. Her iki
cesitte de 2013-2014 yillarinda MUFA/PUFA oranlarinda azalma oldugunu

saptamiglardir.
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Ozen (2019), Antalya ilinin Manavgat ilgesinde 2017 yilinda yapilan bu
calismada Beylik zeytin g¢esidi kullanilarak farkli olgunluk doénemlerindeki zeytin ve
zeytinyagi ozellikleri incelenmistir. Olgunluk indeksinin Ekim ayinda 2.68 iken Aralik
aymda 6.93 oldugunu, olgunluk indeksi artttkca meyvenin en ve boy degerlerinde artis
oldugunu bildirmistir. Meyve eti oranin Ekim ayinda %82.41, Kasim ayinda %80.46 ve
Aralik ayinda %85.47 oldugunu tespit etmistir. Serbest yag asitliginin Ekim ayinda
%1.26, Kasim ayinda %0.98 ve Aralik ayinda 9%0.97 oldugunu saptamis olup,
olgunlagsmanin etkisiyle fenolik madde miktar1 ve serbest yag asitligi oraninda azalma

tespit etmistir.
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3. MATERYAL VE YONTEM

3.1. Materyal

3.1.1. Denemenin Yapildig1 Yer

Bu ¢alisma, 2017-2018 iiretim sezonunda Hatay ilinde yiirtitiilmiistiir. Arastirma,
Mustafa Kemal Universitesine ait Bahce 49 olarak belirtilen arazide 2005 yilinda 5x5 m
aralik ve mesafelerle ¢elikten iiretilmis fidanlarla tesis edilmis Gemlik, Kilis Yaglik ve
Manzanilla zeytin g¢esitleri tizerinde yapilmistir. Calismada her gesit i¢in 4 tekerriir her
agac bir tekerriir olarak kullanilmistir. S6z konusu cesitlerden 15 Agustos tarihinden
itibaren 15 giinliik periyotlar halinde siyah oluma ulasilincaya kadar 6rnek alinmistir.

Denemenin yiiriitiildigii alanin topraklarina ait bazi 6zellikler Cizelge 3.1°de
verilmistir. Deneme alani topraklar killi yapida hafif alkali, organik maddece fakir,

kire¢ ve tuzluluk sorunu bulunmamaktadir (Aydin ve ark., 1999).

Cizelge 3.1. Deneme alani1 topraklarina ait bazi1 6zellikler

Derinlik  Biinye pH Organik  Kireg Tuz P20s Ort. N
(cm.) Madde (%) (%) (%) kg/da (%)

0-10 Killi 7.64 1.18 0.77 0.052 5.544 0.134

10-20 7.59 1.13 0.53 0.035 4.039 0.140

Deneme parselinde kiltiirel islemler diizenli bir sekilde yiiriitiilmiistiir.
Denemede kullanilan gesitlerden her tekerriire 600 g/bitki azot, 650 g/bitki fosfor ve
700 g/bitki potasyum giibrelemesi yapilmistir. Bitkilerin sulanmasi damla sulama

sistemi ile gergeklestirilmistir.

3.1.2. Denemede Kullanilan Zeytin Cesitlerinin Ozellikleri

Bu calismada kullanilan zeytin genotiplerinin 6zellikleri hakkinda bilgiler asagida

verilmistir.
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3.1.2.1. Gemlik

Gemlik cesidi Bursa ilinin Gemlik ilgesi kokenli olup; Bursa, Tekirdag, Kocaeli,
Bilecik, Kastamonu, Zonguldak, Sinop, Samsun, Trabzon, Balikesir, izmir, Manisa,
Aydin, Mersin, Adana, Antalya ve Adiyaman illerinde olduk¢a yogun bir sekilde
yetistirilmektedir. Genis bir cografi dagilima sahiptir. Tirkiye genelindeki agag
varligimin % 11'ini, Marmara Bolgesindeki agac varligimin %80'ini Gemlik cesidi
olusturmaktadir. Aga¢ diizgiin ve yuvarlak bir ta¢ olusturur ve gelisme kuvveti orta
diizeydedir. Govde lizerinde yumru olusumlar1 ve oluk seklinde girintiler bulunur ve
kabuk genellikle diizgiindiir. Verimlidir ve iyi bakim kosullarinda diizenli {irlin verir.
Dallanma durumu iyi ve dallar iyi giyimlidir. Ana dallar dik geng¢ dallar genis agilidir.
Etek dallar agaca sarkik bir goriinlim vermektedir. Orta biiylikliikte meyvelere sahiptir
(3.72 g). Meyveleri yuvarlaga yakin silindirik sekillidir. Olgun meyve parlak koyu siyah
renktedir. Meyve eti koyu visne rengindedir. Yag oran1 %29.98 dolayindadir. Et orani
%85.86 olup et cekirdekten kolay ayrilir. Uriinii Gemlik usuliine gore siyah sofralik
olarak degerlendirilen en 6nemli cesittir. Celikle iiretimi kolay olmasi nedeniyle son

donemlerde en fazla yeni plantasyonlarin kuruldugu ¢esit olmustur (Candzer, 1991).

3.1.2.2. Manzanilla

Ispanya orijinli olan bu gesit orta biiyiikliikte yuvarlak ve diizgiin tag yapisina
sahiptir. Meyveleri yuvarlaga yakin oval olup, orta biiyiikliiktedir (3,73 g). Meyve yag
oran1 %20,39 nem oranm1 %55,12, et oran1 ise %88,03diir. Tiirkiye’ye girisi 1974 yilinda
olmustur. Yag icerigi diisiik olan olan bu gesit yesil sofralik olarak degerlendirilir. Az
periyodisite gosterme avantajina sahiptir. Farkli ¢evre kosullarina uyum saglamasi ve
celikle tiretimde koklenme oraninin fazla olmasi sebebiyle Tiirkiye de Ege ve Akdeniz

Bolgelerinde yayginlasma imkani vardir (Candzer, 1991).

3.1.2.3. Kilis Yaghk

Orijini Kilis olan bu ¢esit yaygmn olarak Kilis, Gaziantep, Hatay ve
Kahramanmaras illerinde yetistirilir. Yag itibariyle diinyanin en {inlii zeytin

cesitlerinden sayilir. Kilis yaglik c¢esidi soguk ve sicaga mukavemeti, verimliligi ve
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bolgeye uyum saglamis g¢esit 6zelligi ile Giineydogu Anadolu boélgesinin énemli bir
cesididir. Cogaltilmas1 yumru ile yapilmaktadir. Periyodisite gdsterir. En 6nemli sorunu
ise meyve olusumunun irili ufakli olmasidir. Iri ¢ekirdeklere sahip bir cesittir. Ozellikle
Gaziantep ve gevresinde yetistirilmekte olup ilin mevcut aga¢ varliginin yaklasik %
60’11 olusturur. Giineydogu Anadolu Bolgesi’nin toplam agac¢ sayisinin % 52’sini,
Tiirkiye genelindeki agag varliginin ise % 2.8’ini olusturur. Meyveleri ¢ok kii¢iik ve irili
ufaklidir. Boncuklu meyve olusumu ¢esidin en 6nemli 6zelligidir. Meyveleri yiiksek

oranda yag iceren (% 31.82) bu cesit yaglik olarak degerlendirilir. (Candzer,1991).

3.2. Yontem

Arastirmada, her 3 gesitten 4 adet agac (4 tekerriirlii ve her tekerriirde 1 agac
olacak sekilde) secilmistir. Deneme tesadiif parselleri deneme desenine gore
kurulmustur (Diizgiines ve ark., 1987). Cesitlerin sofralik ve zeytinyagi kalite
degisimlerini belirlemek igin farkli donemlerde meyve ornekleri alinmistir. Fiziksel ve
kimyasal 6zellikler i¢in ilk 6rnek alimi 15 Agustos 2017 tarihinde yapilmis ve her 15
giinde bir tekrarlanmistir. En son 6rnek alim tarihi Kilis yaglik ¢esidinde 01.11.2017
tarihi, Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinde 15.11.2017 tarihinde gergeklesmistir. Meyve
ornekleri alma donemleri Cizelge 3.4’de belirtilmistir. Her 6rnek alim déneminde her

agactan alinan 100 meyvede fiziksel ve kimyasal 6zellikler belirlenmistir.

Cizelge 3.2. Fiziksel ve kimyasal 6zellikler icin meyve 6rnegi alim donemleri

Do6nemler 2017

1.Donem 15.08.2017
2.Dénem 01.09.2017
3.D6nem 15.09.2017
4.Dénem 01.10.2017
5.D6nem 15.10.2017
6.Donem 01.11.2017
7.D6nem 15.11.2017

3.2.1. Fenolojik Ozellikler

Denemede kullanilan zeytin bahgesinde 15.08.2017 tarihinden itibaren 15 giin

arayla alinan meyve orneklerinde olgunluk indeksi belirlenmistir.
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3.2.1.1. Olgunluk Indeksi

Her donemde alinan 100 adet meyve 6rneklerinin dis kabuk rengi ve meyve et
rengine gore gorsel olarak O - 7 skalasina gore belirlenmis ve hesaplanmasinda Boskou

(1996) tarafindan belirtilen formiil kullanilmistir (3.1)

(OXNo)+ ( 1XNy) + ( 2XN2)........... + ( 7xN7)
Olgunluk indeksi = (3.1)
100

N= olgunluk indeksi sinifindaki meyve sayisini ifade etmektedir. Olgunluk indeksi
smiflari:

0-Meyve kabuk rengi koyu yesil

1-Meyve kabuk rengi sar1 veya sarimsi yesil

2-Meyve kabuk rengi sarimsi renkte ve {izerinde kirmizimsi noktalar

3-Meyve kabuk rengi kirmizimsi veya agik pembe renkte

4-Meyve kabuk rengi siyah ve meyve eti tamamen beyaz

5-Meyve kabuk rengi siyah ve meyve eti merkezi orta noktaya kadar menekse renginde
6-Meyve kabuk rengi siyah ve meyve eti ¢cekirdege kadar menekse renginde

7-Meyve kabuk rengi siyah ve meyve eti tamamen koyu renkli olarak

degerlendirilmistir.
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MATURITY INDEX

hard green )dl(m -green u)lur <% mlor >%

white purple<%  purple>% purple to pit

Sekil 3.1. Zeytin 6rneklerinde olgunluk indeksinin hesaplanmasinda kullanilan renk
skalas1 (I0OC, 2007)

3.2.2. Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler
3.2.2.1. Agac Basina Meyve Verimi (g/agac)

Cesitlerin meyveleri en son 6rnekleme yapildiktan sonra olgunluk indeksi 5-6
degerlerine ulastiktan sonra her tekerriir ayri ayri elle toplanmis, meyveler terazide
tartilmig ve her donemde alinan meyve orneklerinin agirliklarinin eklenmesi ile agac

basina meyve verimi belirlenmistir.
3.2.2.2. Meyve Agirhig (9)
Her olgunluk doneminde her tekerriirden tesadiife bagli olarak alinan saglikli,

yarasiz, beresiz ¢esit 6zelligini gosteren 100 meyvenin hassas terazide tartilmasi sonucu

elde edilen ortalama agirligidir.
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3.2.2.3. Meyve Boyu (mm)

Meyvelerin stil ucu ile meyve sap1 arasindaki mesafenin dijital kumpas ile

Olclilmesiyle saptanmustir.

3.2.2.4. Meyve Eni (mm)

Meyvelerin orta eksene dik olan en genis mesafesinin dijital kumpas ile

Ol¢iilmesiyle saptanmustir.

3.2.2.5. Meyve Indeksi (boy/en)

Meyve boyunun meyve enine oranlanmasi ile elde edilmistir. Meyve seklini

belirlemek i¢in asagida belirtilen siniflandirma yapilmistir (Candzer, 1991).

Boy/en Meyve sekli
<1.20 Yuvarlak
1.21-1.31 Yuvarlaga yakin oval
1.32-1.46 Oval veya silindirik
>1.46 Uzun oval veya uzun silindirik

3.2.2.6. Cesitlerin % Nem Icerikleri (%)

Her dénemde alian zeytin gesitlerine ait meyveler petri icerisinde etiivde 65 °C

de sabit agirliga ulasincaya kadar kurutulmak suretiyle % nem oranlari belirlenmistir.
3.2.2.7. Cesitlerin Meyve Eti Orani (%0)
Her déonemde alinan 100 adet meyvenin ¢ekirdeklerinin ¢ikartilmasindan sonra

meyve etinin hassas terazide tartilmasi ve toplam meyve agirligia boliinmesi ve 100 ile

carpilmasiyla meyve et orani (%) belirlenmistir.
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3.2.2.8. Cesitlerin Cekirdek Agirhg (g)

Her donemde alinan 100 adet meyvenin ¢ekirdeklerinin ¢ikartilmasindan sonra
bu ¢ekirdekler hassas terazide tartilmis ve her bir ¢ekirdegin ortalama agirligi olarak

verilmistir.

3.2.2.9. Cesitlerin Et/Cekirdek Oram

Her donemde alinan meyve Orneklerinin meyve eti agirliginin cekirdek

agirligina boliinmesiyle elde edilen degerdir.

3.2.2.10. Cesitlerin (%) Yag icerikleri

Meyvelerin % yag icerikleri yas meyve agirligi esas alinarak yag analiz setinde
saptanilmistir. Cam kaplarin daralar1 hassas terazide tartilarak ilk agirliklar1 not
edilmistir. Kartuglarin icerisine 5‘er g meyve Ornekleri konularak ve pamukla
ortiilmiistiir. Ornekler cam kaplarin igerisine yerlestirilmistir. Cam kaplarin igerisine
150 ml petrol eteri konularak ve Ornekler sisteme yerlestirilmistir. Sicaklik ayarlanip
sistem 30 dakika calistirilmistir. Sistemdeki diigme c¢oziicliyii geri alma konumuna
alarak cam kap icerisindeki ¢oziicii kartusun hemen altina ininceye kadar devam
edilmistir. Daha sonra sistem ekstraksiyon konumunda tutularak 3 saat boyunca
ekstraksiyon yapilmistir. Bu silirenin sonunda diigme c¢oziiciiyii geri alma konumuna
getirerek ¢Oziiciiniin tamamen hazneye alinmasi saglanmistir. Cam kaplar 105 °C de 1
saat tutularak ornek icerisinde kalabilecek coziiclinliin tamamen ug¢masi saglanmistir.
Daha sonra cam kaplar tartilmistir. Son tartim ile ilk tartim arasindaki fark (B-A) 5 gr
ornegimizdeki toplam yag miktaridir. Daha sonra zeytin ¢esitlerine ait % yag miktari

orant1 yoluyla hesaplanmigtir (Toplu, 2000).

3.2.2.11. Cesitlerin Serbest Yag Asitlikleri (%0)

Farkli olgunluk indekslerinde hasat edilen gesitlerden elde edilen zeytinyaglarin

asitligi 1 g yagin nétralize edilmesi igin gerekli olan KOH’ in mg agirhigr olarak
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hesaplanmistir. Bunun i¢in 5 g zeytin yagi ornegi 0.1 N KHO ile titre edilerek ve
asagida belirtilen formiil ile hesaplanmistir (Bozdogan, 2002).

Serbest Asitlik (%)= (V/m) x 2.82 x f
V: Harcanan 0.1 N KHO ¢dzeltisi (ml)
m: Ornek miktar1 (g)

f: Cozeltinin faktorii

3.2.2.12. Cesitlerin Yag Asitleri Kompozisyonu (%)

Cesitlere ait zeytinyaglarin yag asitleri kompozisyonu (%) igin; 5 ml’lik cam tiip
icerisine yaklasik 0.1 g yag ornegi tartilarak ve {izerine 2 ml n-heptan ilave edilerek
karistirilmistir. Daha sonra tlizerine 0.2 ml 2 N metanolik KOH ilave edilip agz1 sikica
kapatilarak hizlica 30 saniye daha karistirilmistir. Karisim, 5000 dev/dak. santrifiijden
gecirilerek fazlarin net olarak ayrilmasi saglanmistir. Bir siire bekledikten sonra metil
esterlerini igeren list faz bir pastor pipeti yardimiyla cam viallere alinarak ve buradan 1

pl s1vi alinarak gaz kromatografisine enjekte edilmistir (Anonim, 2001).

3.2.2.13. Zeytinyaginda Doymus (SFA) ve Doymamis Yag Asitleri (UFA) Oranlari

Calismadan elde edilen zeytinyaglarina ait yag asidi kompozisyonlarina gore
doymus yag asitleri (SFA), doymamis yag asitleri (UFA), tekli doymamis yag asitleri
(MUFA) ve ¢oklu doymamus yag asitleri (PUFA) degerleri hesaplanmistir (Karaca ve
Aytag, 2007). Bu hesaplamalardan ¢ikan degerler ile UFA/SFA ve MUFA/PUFA

oranlar1 bulunmustur. Hesaplamada asagida belirtilen formiiller kullanilmistir;

a) SFA (%): Miristik asit (C14:0) + Palmitik asit (C16:0) + Margarik asit (C17:0) +
Stearik asit (C18:0) + Arasidik asit (C20:0) + Behenik asit (C22:0) + Lignoserik asit
(C24:0)
b) MUFA (%) = Palmitoleik asit (C16:1) + Heptadesenoik asit (C17:1) + Oleik asit
(C18:1) + Gadoleik asit (C20:1)
¢) PUFA (%) = Linoleik asit (C18:2) + Linolenik asit (C18:3)
d) UFA (%) = MUFA + PUFA
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e) UFA/ SFA= Doymamuis yag asitleri / Doymus yag asitleri
f) MUFA/PUFA = Tekli doymamuis yag asitleri / Coklu doymamis yag asitleri

3.2.3. istatistiksel Analizler

Deneme tesadiif parselleri deneme desenine (Diizgiines ve ark., 1987) gore
kurulmus olup, elde edilen verilerin istatistiksel analizi SAS software (SAS Institute,
Cary, N.C.) kullanilarak yapilmistir (SAS, 2005). F testi sonunda 6nemli bulunan
varyasyon kaynaklarina ait ortalamalar LSD testi ile karsilastirilmis ve sonuglar

cizelgeler ve sekillerle verilmistir.
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4. ARASTIRMA BULGULARI ve TARTISMA
4.1. Fenolojik Ozellikler
4.1.1. Agac Basina Meyve Verimi (g/agac)

Calismamizda, kullanilan gesitlere ait agac basina meyve verim miktar1 Cizelge
4.1°de verilmistir. Cizelgeden de goriildiigii gibi en yiiksek verim Gemlik ¢esidinde (26
280 g/agac) belirlenmis, bunu Manzanilla g¢esidi (13 950 g/agag) takip etmis ve en

diisiik verim Kilis Yaglik ¢esidinde (5 832 g/agac) tespit edilmistir.

Cizelge 4.1 Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin cesitlerinin aga¢ basina meyve
verimleri (g/agac).

Cesitler Agac bagina meyve verimleri (g/agac)
Gemlik 26 280
Manzanilla 13950
Kilis yaglik 5832

Toplu (2000), Hatay yoresinde Halhali, Kargaburnu, Gemlik ve Savrani
cesitlerinde yaptig1r calismada aga¢ basina meyve veriminin en yiiksek Kargaburnu
(27420 g/agag) ve Gemlik (27300 g/agac) ¢esitlerinde oldugunu tespit etmistir. Gemlik
cesidinin aga¢ basina meyve verimini 1996 yilinda 23530 g/agac, 1997 yilinda 25060
g/agac ve 1998 yilinda 31330 g/agac olarak saptamustir. Cigdem (2014), Bornova
kosullarinda Gemlik zeytin ¢esidine ait aga¢ basina diisen meyve verimini 2012 yilinda
13600 g/agag, 2013 yilinda ise 17830 g/aga¢ oldugunu belirtmistir. Toplu ve ark.,
(2009b) Hatay-Kirikhan kosullarinda 21 yerli ve yabanci orjinli c¢esitlerle yapmis
olduklar1 ¢alismada tiim ¢esitler arasinda aga¢ basina verimin en yiiksek Gemlik
¢esidinde oldugunu, bunu Manzanilla ¢esidinin takip ettigini, Kilis yaglik ¢esidinin ise
agac basma veriminin diisiik ¢esitler arasinda oldugunu tespit etmislerdir. Yapilan bu
calisma kapsaminda gesitlerin aga¢ basina diisen meyve verim miktar1 genel olarak
Toplu (2000) ve Toplu ve ark., (2009b)’nin galismalar1 ile benzer olup, Cigdem
(2014)’in  bulgularindan yiiksek bulunmustur. Bu farkliliklarin  ekoloji, ¢esit,
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periyodisite, kiiltiirel islemler ve aga¢ yasi gibi etkenlerden kaynaklanabilecegi

sOylenebilir.

4.1.2. Cesitlerin Zamana Gére Meyve Olgunluk Indeksindeki Degisimler

Zeytin meyvesi olgunlagsma siiresince antosiyanin birikimine bagli olarak
renginde degisimler olmakta ve hasat donemleri degismektedir. Zeytin meyvesi yesil,
pembe ve siyah olum donemlerinde hasati yapilip degisik yontemlerle islenerek sofralik
olarak degerlendirilmektedir. Yesil sofralik olarak degerlendirilmek istenen zeytin
meyvesi olgunluk indeksinin yaklasik 1, siyah sofralik olarak degerlendirilmek istenen
zeytin meyvesi ise olgunluk indeksinin en az 4 oldugu donemlerde hasat edilmelidir. Bu
nedenle hasat donemi tizerine olgunluk indeksinin etkisi onemlidir (Tetik, 2005).

Cesitlerin zamana gore meyve olgunluk indeksindeki degisimler Cizelge 4.2 ve
Sekil 4.1, 4.2, 4.3 ve 4.4’de verilmistir. Cesitlerin olgunluk indeksi ilk 6rneklemenin
yapildigr 15.08.2017 tarihinden itibaren belirlenmeye baslanmistir. Bu tarihte, Gemlik
ve Kilis Yaglik ¢esidinde olgunluk indeksi 0.16 iken, Manzanilla ¢esidinde 0.06 oldugu
belirlenmis ve biitiin ¢esitlerin meyve kabuk renginin koyu yesil oldugu tespit
edilmistir. En son O0rnek alma tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidi 6.16,
Manzanilla gesidi ise 5.81 olgunluk indeksine (6: meyve kabuk rengi siyah ve meyve eti
cekirdege kadar menekse renginde) ulasarak siyah sofralik olarak degerlendirilmeye
uygun hale gelmislerdir. Kilis Yaglk icin son 6rnek alma tarihi olan 01.11.2017
tarihinde ise olgunluk indeksi degeri 5.11 oldugu saptanmistir. Gemlik ve Manzanilla
zeytin gesitlerinin Kilis Yaglik ¢esidine gore daha erken donemde siyah oluma ulastigi
saptanmuistir.

Rotondi ve ark. (2004), italya’da Nostrana di Brisighalle zeytin gesidinde
yapmis olduklar1 ¢calismada dort farkli zaman diliminde olgunluk indeksinin degisimini
incelemislerdir. Calisma sonucunda olgunluk indeksinin ekim ayindan itibaren artig
gosterdigini ve aralik aymnda 5.11 oldugunu saptamiglardir. Toplu ve ark. (2009b),
Hatay kosullarinda yesil olumun ¢esitlere gore degismekle birlikte eyliil ayinin 2. ve 3.
haftalarinda, siyah olumun ise kasim aymin 3. haftasinda gergeklestigini ve bu
caligmamizda oldugu gibi Gemlik ¢esidinin hem yesil olum hemde siyah olumunun
diger ¢esitlere gore erken gergeklestigini belirtmislerdir. Seyran (2009) Mersin-Erdemli
kosullarinda Gemlik ¢esidinin olgunluk indeksinin 14 Aralik tarihinde 6.63 oldugunu ve
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Silitke Yaglik (5.13) ve Sar1 Ulak (3.10) gesitlerine gore siyah oluma daha erken
donemde ulastigin1 belirtmislerdir. Arslan (2010), Antalya ve Karaman kosullarindan
elde ettigi Gemlik zeytin ¢esidi meyvelerini 15 Eyliil, 20 Ekim ve 20 Kasim tarihlerinde
olgunluk indekslerinin sirasiyla 1.61-2.65-6.18 ve 1.00-3.10-6.52 oldugunu saptamuistir.
Ayrica Alanya ve Osmaniye kosullarindan ayni tarih sirasiyla topladigi orneklerin
sirasiyla 0.97-2.86-4.90 ve 1.03-3.29-5.20 olgunluk indekslerine sahip oldugunu
bildirmistir. Giindogdu (2011), Gémeg-Balikesir kosullarinda Gemlik, Manzanilla de
dos Hermandes, Manzanilla de Carmona gesitlerinin Agustos ayindaki olgunluk
indekslerinin sirasiyla 0.84, 0.44, 0.36 oldugunu, bu degerlerin Kasim ayinda 5.56, 3.59,
2.70’¢ ulastigin1 saptamistir. Kutlu ve Sen, (2011), Manisa kosullarinda bir ay arayla
topladiklar1 Gemlik ¢esidi meyvelerinin olgunluk indekslerini sirasiyla 1.75-2.80-3.60
ve 4.27 oldugunu bildirmislerdir. Biiyiikgok (2015), 2012-2013 ve 2013-2014 yillarinda
tic farklt donemde hasat edilen Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve orneklerinin olgunluk
indekslerinin 2.04-4.80 ile 2.08-4.88 degerleri arasinda degistigini bildirmistir. Her iKi
yilda da olgunlagma indeksi degerlerinin hasat doneminin ilerlemesiyle arttigini tespit
etmistir. Glindogdu (2018), Edremit kosullarinda 6 cesit ile yapmis oldugu calismada
Gemlik ¢esidinin olgunluk indeksinin 21 Aralik tarihinde 5.97 oldugunu ve diger
cesitlerine gore siyah oluma daha erken donemde ulastigini belirtmislerdir.
Calismamizda, tiim c¢esitlerde olgunluk indeksinin 6rnekleme tarihi siiresince artis
gostermesi, Gemlik ¢esidinin olgunluk indeksinin diger cesitlere gore yiiksek olmasi ve
siyah oluma daha erken ulagsmasi benzer ¢alismalar1 yapan arastiricilarin bulgulariyla
uyum igerisindedir. Cesitlerin olgunluk indekslerinde calismalarin  yapildig:

ekolojilerden ve kiiltiirel islemlerden kaynakl farkliliklar goriilebilmektedir.

Cizelge 4.2. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gére meyve
olgunluk indeksindeki degisimler

Donemler . Cesitler .
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla

15.08.2017 0.16 g 0.16 f 0.06 g
01.09.2017 1.16f 111e 0.71f
15.09.2017 23le 1.90d 1.20e
01.10.2017 3.65d 3.33¢ 2.85d
15.10.2017 4.78 ¢ 4.06 b 416 c
01.11.2017 536 b 511a 525b
15.11.2017 6.16 a 58la

LSD (0,05 0.297 0.282 0.267
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Sekil 4.1. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore meyve
olgunluk indeksindeki degisimler
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Sekil 4.2. Gemlik zeytin ¢esidinde zamana gore olgunluk indeksindeki degisimler.
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Sekil 4.3. Kilis Yaglik zeytin ¢esidinde zamana gore olgunluk indeksindeki degisimler.
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Sekil 4.4. Manzanilla zeytin gesidinde zamana gore olgunluk indeksindeki degisimler
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4.2. Fiziksel ve Kimyasal Ozellikler

4.2.1. Cesitlerin Zamana Gore Meyve Agirhiklarindaki Degisimler (g)

Cesitlerin meyve agirlik degerleri Cizelge 4.3 ve Sekil 4.5’de verilmistir.
15.08.2017 tarihinde alinan ilk 6rneklerde Gemlik ¢esidine ait meyve agirliklart 3.04 g
oldugu tespit edilmistir. 01.09.2017 tarihinde alinan 6rnekte ise ¢ok fazla bir degisiklik
olmadig1 goézlenmistir. 15.09.2017 tarihinde ise hizli bir agirlik artis1 oldugu goriilmiis,
meyve agirligt bu donemde 3.50 g’ a ulasmistir. Bu donemden sonra azda olsa artislar
goriilmiistiir. Son 6rnek zamani 15.11.2017 tarihinde meyve agirligr 4.49 g’a ulastigi
saptanmistir.

Ilk ornek tarihi 15.08.2017 de Kilis Yaglk ¢esidinden alinan meyve
orneklerinde agirligm 2.40 g oldugu belirlenmistir. Ikinci 6rnek tarihinde ise agirlik
2.52 g’ a ulasmistir. Diger 6rnek tarihlerinde de meyve agirliklarinda artiglar olmus,
ancak bu artislar istatistiksel olarak 6nemli olmamistir. Kilis Yaglik i¢in son Ornek
zamant olan 01.11.2017 tarihinde agirlik 3.32 g olarak saptanmastir.

Manzanilla ¢esidinde meyvenin baslangic agirligi 3.38 g olarak belirlenmistir.
15.10.2017 tarihinde 4.44 g’a kadar yiikselme gostermistir. Meyve agirhiginda
orneklemenin yapildigi son dénemlerde hizli artislar olmus, 01.11.2017 tarihinde 4.91 g
agirhiga ve 15.11.2017 tarihinde 5.92 g agiliga sahip meyveler elde edilmistir.

Cizelge 4.3. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore meyve
agirliklarindaki degisimler (Q)

Donemler Cesitler
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla

15.08.2017 3.04c 240b 3.38¢
01.09.2017 3.05¢ 252b 343c
15.09.2017 3.50 bc 2.65b 3.49 bc
01.10.2017 3.73bc 2.70b 3.96 bc
15.10.2017 3.79b 2.82 ab 4.44 be
01.11.2017 3.87ab 3.32a 491ab
15.11.2017 4.49 a 592a

LSD (0,05 0.695 0.572 1.425

Candzer (1991), Izmir'de yaptifi calismada cesitler arasindaki meyve

agirhiklarinin ¢ok biiyiik farkliliklar gosterdigini; meyve agiliklarinin 1.76 g ile 7.50 g
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arasinda degistigini belirtmistir. Gemlik ¢esidinin 3.72 g ve Kilis Yaghk 1.76 g,
agirliginda meyveler verdigini tespit etmistir. Kaynas ve ark. (1996), yaptiklar
calismada Yalova ilinde, Gemlik ¢esidinde 3.32 g agirliginda meyveler elde etmislerdir.
Toplu (2000), Hatay’da yaptiklar1 calismada yerel gesitlerin 3 yillik ortalama meyve
agirliklarimi incelemisler, en hafif meyveyi Kargaburnu (2.67 g) ¢esidinden, en agir
meyveyi ise Gemlik (3.85 g) c¢esidinden elde etmistir. Ulas (2001), Cukurova
Bolgesinde yaptig1 calisma sonucunda Kilis Yaglik c¢esidinin meyve agirhigini Hatay
kosullarinda 1.56 g, Mersin kosullarinda ise 2.34 gr olarak tespit etmistir. Toplu ve ark.
(2009b), Hatay Kirikhan kosullarinda, 21 adet yerli ve yabanci gesit kullanarak
yaptiklar1 ¢alismada meyve agirliklarinin 2.05 g ile 6.72 g arasinda degisiklik
gosterdigini belirlemis ve Gemlik ¢esidinde 3.91 g agirliginda meyveler elde
etmiglerdir. Seyran (2009), Gemlik ¢esidine ait meyve agirliginin Agustos ayinda 2.23 g
iken, Aralik ayinda 3.89 g oldugunu tespit etmistir. Glindogdu (2011), Agustos ayinda
Gemlik, Manzanilla de Carmona, Manzanilla de dos Hermandes ¢esitlerinin sirasiyla
meyve agirliklarinin 3.75 g, 3.14 g, 4.11 g iken, Kasim aymnda 5.37 g, 5.66 g, 5.78 ¢
agirhgmma ulastigmi saptamistir.  Giindogdu (2018), Gemlik ¢esidine ait meyve
agirhginin iki yillik ortalamasinin Eyliil ayinda alinan 6rneklerde 3.42 g’dan, Aralik
ayinda 4.87 g’a ¢iktigini, olgunluk indeksi ilerledik¢ce meyve agirliginda artis oldugunu
bildirmistir. Yapilan ¢alisma kapsaminda ayni ¢esitleri kullanan diger arastiricilarla
meyve agirliklar arasinda 6zellikle Gemlik ve Manzanilla gesitlerinde dnemli diizeyde
benzerlikler bulunmaktadir. Ancak, ¢alismamizda kullanilan Kilis yaglik ¢esidinin
meyve agirliklar1 benzer ¢aligmay1 yapan arastiricilarin elde ettikleri degerlerden daha
yiiksek bulunmustur. Bunun nedeni olarak agaclarin meyve yiikii, periyodisite durumu
ve kiiltiirel islemler (sulama, giibreleme, budama vb.) gosterilebilir. Nitekim, Toplu ve
ark. (2009a), giibreleme ve sulama yontemlerinin, meyve agirligi tizerinde dnemli rol
oynadigint belirtmislerdir. Tim c¢esitlerde meyve agirli§i zamansal olarak artig
gostermis olup, benzer calismalari yapan Seyran (2009) ve Giindogdu (2011 ve
2018)’nun elde ettikleri bulgularla ortiismektedir. Meyve agirhigi sofralik cesitleri
belirlemek i¢in dnemli bir kalite kriteridir. Diger iki ¢esite kiyasla meyve agirligiin en
fazla oldugu ¢esit Manzanilla (5.92 g) olmustur, Kilis Yaglik ¢esidinden ise daha ufak
(3.32 g) meyveler elde edilmistir.
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Sekil 4.5. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana goére meyve

agirligindaki degisimler

4.2.2. Cesitlerin Zamana Gore Meyve Boyundaki Degisimler (mm)

Cesitlere ait meyve boyu degerleri Cizelge 4.4 ve Sekilde 4.6’da goruldigi
iizeredir. {lk 6rnek alim tarihi olan 15.08.2017 tarihinde Gemlik cesidine ait drneklerin
meyve boyu 20.86 mm olarak belirlenmistir. Ornek alma tarihi ilerledikge meyve
boyundaki artislar ¢ok hizli olmasa da artarak devam etmektedir. 01.10.2017
tarihindeki meyve 6rneklerinde ise meyve boyu 24.13 mm’ye ulasmistir. 15.10.2017
tarihinde alinan 6rneklerde meyve boyunda ufak bir diisiis gézlenmistir. Bu donemden
sonra tekrar artmaya baslayan meyve boyu siyah olum déneminde 15.11.2017 tarihinde
23.81 mm’ye kadar ulagmistir.

Kilis Yaglhk cesidinden 15.08.2017 tarihinde alman meyve Orneklerinin
baslangic boyu 17.31 mm iken 01.09.2017 tarihinde alinan meyvelerin boyunda artis
olmus ve 18.13 mm’ye ulagsmistir. Eyliil ayinda meyve boyundaki artis devam
etmektedir. 15.09.2017 tarihinde meyve boyu 18.96 mm’den 01.10.2017 tarihinde
18.58 mm’ye diistiigii goriilmiistiir. Bu donemden sonra meyve boyundaki artis devam
etmektedir. Kilis Yaglik i¢in son ornek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde meyve
boyu 18.92 mm olarak tespit edilmistir.
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Manzanilla ¢esidinde ilk 6rnek alim tarihi olan 15.08.2017 tarihinde meyve boyu
21.08 mm olarak belirlenmistir. 01.09.2017 tarihinde meyve boyunun 21.45 mm
oldugu goriilmiistiir. Ilerleyen tarihlerde ise meyve boylarindaki artis devam
etmektedir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde meyve boylar1 23.96 mm

ile en yiliksek degere ulastig1 goriilmiistiir.

Cizelge 4.4. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gére meyve
boyundaki degisimler (mm)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 20.86d 17.31b 21.08 b
01.09.2017 21.27 dc 18.13 ab 2145b
15.09.2017 21.67 bcd 18.96 a 21.81ab
01.10.2017 24.13 ab 18.58 ab 22.47 ab
15.10.2017 23.91 abc 18.62 ab 22.81ab
01.11.2017 2454 a 18.92 a 23.13 ab
15.11.2017 23.81 abc 23.96 a
LSD (0,05) 2.645 1.528 2.155

Yapilan calismalarda Gemlik ¢esidinin meyve boyunu Canézer (1991), 22.33 mm,
Kaynas ve ark. (1996), 20.60 mm, Seker ve ark. (2008) 23.12 mm, Toplu (2000), 22.41
mm olarak belirlemiglerdir. Ulas (2001), Gemlik ¢esidine ait meyve boyunu Adana ili
kosullarinda 21.98 mm, Hatay ili kosullarinda ise 19.99 mm oldugunu bildirmistir.
Kilis Yaglik cesidine ait meyve boyunun Hatay ili kosullarinda 16.50 mm oldugunu,
Mersin kosullarindaki meyve boyunun ise 18.04 mm oldugunu bildirmistir. Seyran
(2009), Agustos ayinda sirasiyla Gemlik, Silitke Yaglik ve Sar1 Ulak ¢esitlerinin 21.06
mm, 21.00 mm, 21.46 mm olan meyve boylarinin Aralik ayinda 23.57 mm, 24.97 mm,
27.64 mm’ye ulastigin1 belirlemistir. Gilindogdu (2011), Agustos aymnda Gemlik,
Manzanilla de Carmona, Manzanilla de dos Hermandes cesitlerinin sirasiyla meyve
boylarimin 20.44 mm, 21.72 mm, 18.78 mm iken, Kasim ayinda 22.57, 24.68 mm,
23.68 mm’ye ulagtigini saptamistir. Giindogdu (2018), yaptigi ¢alismada Gemlik
cesidine ait 2 yillik verilerin ortalamasma bakildigt zaman meyve boyunun Eyliil
ayinda 21.19 mm iken Aralik ayinda 23.62 mm’ye ulastigini tespit etmistir. Yapilan bu
calismada tiim cesitlerin zamansal olarak meyve boylarinda artis oldugu gozlenmis
olup benzer arastirmalarlada bu bulgu desteklenmektedir. Agustos ayindan Kasim

ayma kadar ilerleyen siirede meyve boyunda en fazla artiy Gemlik ¢esidinde olmustur.
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Kilis Yaglik ¢esidi (18.92 mm ) meyve boyu en az, Manzanilla ise (23.96 mm) meyve
boyu en fazla olan ¢esit olarak tespit edilmistir.
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Sekil 4.6. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana goére meyve
boyundaki degisimler

4.2.3. Cesitlerinin Zamana Gore Meyve Enindeki Degisimler (mm)

Cesitlerin meyve eni degerleri Cizelge 4.5 ve Sekil 4.7°de goriildiigii {lizere
15.08.2017 tarihinde alinan 6rneklerde Gemlik ¢esidine ait meyvelerin eni 15.72 mm
olarak tespit edilmistir. Bu donemden sonra meyve eninde diizenli artislar devam
etmektedir. 01.11.2017 tarthinde Gemlik ¢esidinde meyve eni 18.21 mm’ye ulastig
gbzlenmistir. Siyah olum donemine gelindigi zaman (15.11.2017) istatistiksel olarak
Oonemsiz olsada meyve eninde bir diisme (17.85 mm) s6z konusu olmustur.

Kilis Yaglik ¢esidinde meyvelerin baslangi¢ eni 15.14 mm iken 01.09.2017
tarthinde 16.47 mm’ye ulagsmustir. Kilis Yaglik cesidinin meyve eninde oOrnekleme
sliresince degisimler olsada bu degisim istatistiksel olarak onemli olmamustir. Kilis
Yaglik ¢esidinin meyve eni en son 6rneklemenin yapildigr 01.11.2017 tarihinde 16.63
mm olarak belirlenmistir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinden alinan 6rneklerde meyve eni 16.31
mm olarak tespit edilmistir. Manzanilla ¢esidinde 15 giinliik periyotlar halinde alinan

meyve orneklerinde meyve enlerinin diizenli olarak artan bir egilim gosterdigi tespit
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edilmistir. 15.10.2017 tarihinde meyve eninin 17.47 mm oldugu, en son &rneklemenin
yapildigi 15.11.2017 tarihinde ise meyve eninin 19.16 mm’ye ulastig1 goriilmiistiir.
Denemeye alinan ii¢ ¢esit arasinda meyve eni en kiiclik deger Kilis Yaghk
(16.63 mm) g¢esidi olurken, Gemlik 17.85 mm ile onu takip eden ¢esit olmustur.
Incelenen diger cesitlere gére en uzun meyve eni ise 19.16 mm ile Manzanilla cesidine

aittir.

Cizelge 4.5. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gére meyve
enindeki degisimler (mm)

Doénemler - Cesitler .
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 15.72 ¢ 15.14 16.31b
01.09.2017 15.95 bc 16.47 16.50 b
15.09.2017 16.17 bc 15.81 16.67 b
01.10.2017 16.94 abc 15.53 17.20 b
15.10.2017 17.57 ab 15.25 17.47 ab
01.11.2017 18.21a 16.63 17.73 ab
15.11.2017 17.85a 19.16 a
LSD (0,05 1.668 0.D 1.764

0.D.: Onemli Degil

Zeytin gesitlerinin pomolojik 6zelliklerini inceleyen Candzer (1991), Gemlik
cesidinde meyve enini 17.91 mm olarak tespit etmistir. Toplu (2000), Hatay ilinde
yaptig1 calismada Gemlik ¢esidinin 3 yillik ortalama meyve eninin 17.53 mm oldugunu
saptamustir. Ulas (2001), Igel kosullarinda Kilis Yaglik cesidine ait meyve eninin 18.04
mm olarak tespit ederken, Hatay kosullarindaki Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve enini
ise 13.54 mm olarak tespit etmistir. Seker ve ark. (2008), Gemlik g¢esidinde yaptigt
calisamada meyve enini 18.18 mm olarak belirtmistir. Seyran (2009), Gemlik, Silifke
Yaglik ve Sar1 Ulak ¢esitlerinde meyve enlerinin sirasiyla; Agustos ayinda 14.36 mm,
13.30 mm ve 12.71 mm’den Aralik ayinda 17.49 mm, 17.76 mm, 18.83 mm’ye ¢iktigini
bildirmistir. Giindogdu (2011), Agustos ayindan Kasim aymma kadar gecen siirede
meyve eninde artis oldugunu bildirmistir. Meyve eninin Gemlik ¢esidinde 18.00 mm,
Manzanilla de Carmona ¢esidinde 19.09 mm, Manzanilla de dos Hermandes ¢esidinde
19.94 mm oldugunu tespit etmistir. Glindogdu (2018), Gemlik ¢esidine ait 2 yillik
ortalama meyve eninin Eyliil ayinda 16.28 mm iken, Aralik ayinda 18.51 mm oldugunu

belirtmistir. Bu ¢alisma kapsaminda Gemlik ve Manzanilla gesitlerinin meyve eninin
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ornekleme siliresince artis gostermesi benzer calismalart yapan Seyran (2009) ve
Gilindogdu (2011)’nun elde ettikleri bulgular1 ile biiyiik benzerlik gosterdigi tespit
edilmistir. Gemlik ve Manzanilla g¢esitlerinin meyve enleri benzer ¢aligmalar1 yapan
Canozer (1991), Toplu (2000), Toplu ve ark., (2009b)’nin bulgular1 ile uyum
igerisindedir. Kilis Yaglik ¢esidinin meyve eni degerinin ise Toplu ve ark., (2009b)’nin
bulgulart ile uyum igerisinde iken, Ulas (2001)’in elde etmis oldugu degerden daha
fazla oldugu belirlenmistir. Bu farkliligin nedeni olarak ¢alismalarin yapildigi ekolojiler

ve kiiltiirel islemler gosterilebilir.
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Sekil 4.7. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore meyve
enindeki degisimler (mm)

4.2.4. Cesitlerin Zamana Gore Meyve Indeksindeki Degisimler

Meyve indeksi ¢esitlerin meyve seklini belirlemekte etkilidir. Cizelge 4.6 ve
Sekilde 4.8’de goriildiigii lizere meyve indeksi 15.08.2017 tarihinde alinan ilk
orneklerde Gemlik ¢esidi i¢in 1.32 olarak tespit edilmistir. Gemlik ¢esidine ait meyve
indeksi degerlerinde son derim tarihi olan 15.11.2017 tarihine gelinceye kadar istatiksel
anlamda 6nemli olmayan degismeler saptanmistir. Gemlik meyve sekli yuvarlaga yakin

oval olarak tespit edilmistir.
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Kilis Yaglik cesidine ait meyve indeksi degeri 15.08.2017 tarihinde 1.13 olarak
belirlenmistir. Bu deger zamansal olarak kiigiik artiglar gostermis olsada istatiksel
anlamda 6nemsiz bulunmustur. Son hasat tarihi olan 15.11.2017 tarihinde ise Kilis
Yaglik icin meyve indeksi degeri 1.14 olarak belirlenmis ve meyve sekli yuvarlak
olarak tespit edilmistir.

Ilk hasat tarihi olan 15.08.2017 tarihinde Manzanilla c¢esidinden alinan
orneklerde meyve indeksi degeri 1.28 olarak tespit edilmistir. Bu degerin 01.09.2017
tarithinde 1.29’a, 15.09.2017 tarihinde 1.30’a ¢iktig1 gézlenmistir. Son 6rnek alim tarihi
olan 15.11.2017 tarihinde ise 1.24 olarak meyve indeksi degeri azalma gostermistir.

Manzanilla ¢esidinin meyve sekli yuvarlaga yakin oval olarak belirlenmistir.

Cizelge 4.6. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gére meyve
indeksindeki degisimler

Doénemler - Cesitler .
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 1.32 1.13 1.28 ab
01.09.2017 1.32 1.16 1.29 ab
15.09.2017 1.33 1.19 1.30a
01.10.2017 1.42 1.19 1.30a
15.10.2017 1.36 1.19 1.30a
01.11.2017 1.30 1.14 1.30a
15.11.2017 1.31 1.24b
LSD (0,05 0.D 0.D 0.048

0.D.: Onemli Degil

Candzer (1991), Gemlik cesidinde yapilan calismada meyve indeksini 1.24
(yuvarlaga yakin oval), Kaynas ve ark. (1996) ise Gemlik cesidinde meyve indeksi
degerini 1.17 (yuvarlak) olarak saptamislardir. Toplu (2000), Hatay ilinde yaptigi
calismada meyve indeks degerinin 1.27 (yuvarlaga yakin oval) oldugunu belirtmistir.
Ulas (2001), Hatay kosullarinda Kilis Yaglik c¢esidine ait meyve indeks oranini 1.21,
Icel kosullarinda yetisen Kilis Yaglk cesidinin meyve indeks oranmi 1.17 olarak
belirtmistir. Seyran (2009), Erdemli kosullarinda Gemlik, Silitke Yaglik ve Sar1 Ulak
cesitlerinin meyve indekslerinin Agustos aymdan Aralik aymna kadar gecen siirede
azaldigini tespit etmistir. Aralik ayinda meyve indekslerini Gemlik ¢esidinde 1.35 (oval
veya silindirik), Silifke Yaglik ¢esidinde 1.41, Sar1 Ulak ¢esidinde 1.47 (uzun oval veya
uzun silindirik) oldugunu saptamistir. Giindogdu (2011), yaptigi ¢alismada meyve
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indeksinin Gemlik ¢esidinde 1.25, Manzanilla de Carmona ¢esidinde 1.29, Manzanilla
de dos Hermandes ¢esidinde 1.19 oldugunu tespit etmistir. Cesitlerde meyve indeksinin
Agustos aymdan Kasim ayma kadar gecen siirede azaldigii bildirmistir. Giindogdu
(2018) Edremit kosullarinda Gemlik ¢esidinde Eyliil ayinda 1.30 olan meyve indeksinin
Aralik ayinda 1.27 oldugunu belirtmistir.

Bu ¢alismada zamana bagl olarak Gemlik ve Kilis Yaglik cesitlerinde meyve
indeksinin degismedigi, Manzanilla ¢esidinde ise dalgalanmalar oldugu belirlenmistir.
Bu bulgu Seyran (2009), Giindogdu (2011)’nun elde ettigi bulgu ile benzerlik
tasimaktadir. Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinin meyve seklinin yuvarlaga yakin oval
olarak bulunmasi Candzer (1991), Toplu (2000) ve Giindogdu (2011)’nun elde ettigi
sonuclar ile benzerdir. Ancak bu calismadan farkli olarak Ulag (2001), Kilis Yaglik

¢esidinin meyve seklinin yuvarlaga yakin oval oldugunu belirtmistir.
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Sekil 4.8. Gemlik, Sar1 Ulak ve Silifke Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gére meyve
indeksindeki degisimler

4.2.5. Cesitlerin Zamana Gore % Nem Icerigindeki Degisimler (%)

Cesitlere ait % nem igerikleri Cizelge 4.7 ve Sekilde 4.9’da goriildiigii tizere
15.08.2017 tarihinde alinan Gemlik ¢esidine ait meyvelerin baslangic nem igerigi %

62.17 olarak saptanmistir. Bu oran bir sonraki donemde azalarak % 60.54 olmustur. En
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diisik % nem igerigi 01.10.2017 tarihinde alinan meyve Orneklerinde (% 58.85)
saptanmigtir. Sonraki ornekleme donemlerinde % nem igeriginde artma egilimi
saptanmis, 15.10.2017 tarihinde %59.49, 01.11.2017 tarihinde 9%59.90 ve son
ornekleme tarihinde (15.11.2017) %63.40’oranina ulagmistir.

Kilis Yaglik cesidine ait meyvelerin 15.08.2017 tarihinde baslangic nem
icerikleri %58.40 olarak belirlenmistir. Bu tarihten sonraki donemlerde % nem
igeriklerinde istatistiksel olarak ayni gurupta olmakla birlikte azalma egilimi gériilmekte
olup, 15.10.2017 tarihinde meyve nem igerigi %56.10 olmustur. Kilis yaglik ¢esidine ait
meyvelerin en diisiik % nem igerigi 01.11.2017 tarihinde (% 51.67) belirlenmistir.

Manzanilla ¢esidinin meyvelerindeki % nem igeriklerinin  6rnekleme
donemlerine gore istatistiksel olarak farkliliklar gostermedigi saptanmustir. ilk
orneklemenin yapildig1 15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidine ait meyvelerin % nem
igerikleri % 66.91 olarak belirlenmistir. Bu tarihten sonraki donemlerde meyvelerin %
nem icerikleri belirli oranlarda artma ve azalma gdstermistir. Istatistiksel olarak onemli
olmasa da en yiiksek % nem igerigi son hasat donemi olan 15.11.2017 tarihinde %

70.18 olarak belirlenmistir.

Cizelge 4.7. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore
meyvelerin % nem igerigindeki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 62.17 ab 58.40 a 66.91
01.09.2017 60.54 abc 57.24a 65.99
15.09.2017 58.91c 56.08 a 65.07
01.10.2017 58.85¢ 56.09 a 66.78
15.10.2017 59.49 bc 56.10 a 67.32
01.11.2017 59.90 bc 51.67b 67.86
15.11.2017 63.40 a 70.18
LSD (0,05) 3.071 2.699 O.D.

O.D.: Onemli Degil

Singh ve ark. (1984), yaptig1 calismada 6 zeytin ¢esidi kullanmis, zeytin
meyvelerinin yag icerigi ile nem igerigi arasinda ters bir oran oldugunu belirtmistir.
Candzer (1991), calismasinda Kilis Yaglik ¢esidinin nem igeriginin % 40.79 oldugunu
tespit etmistir. Konuskan (2008), Antakya kosullarinda Gemlik ¢esidinin nem
oranlarinin 2005 yilinin Eylil ayinda % 56.88 iken Kasim aymda % 65.71 oldugunu

2006 yilinda ise % 61.76’dan % 69.29’a ulastigini bildirilmistir. Seyran (2009), Gemlik,
54



Silitke Yaglik ve Sar1 Ulak cesitlerinde nem oranlarimin sirasiyla Agustos ayinda %
51.33, % 50.83, % 50.93 iken, Eylill ayinda ise % 49.65, % 48.90 ve % 50.35’¢
distiigiinii saptamistir. Gilindogdu (2011), Manzanilla de Carmona ¢esidinin Agustos
aymda % 65.38 olan nem oraninin Kasim aymda % 70.17 oldugu, Manzanilla de dos
Hermandes ¢esidinin Agustos ayinda % 60.70 olan nem oraninin Kasim ayinda % 69.33
oldugunu belirtmistir. Biiyiikgok (2015), Kilis Yaglik ¢esidine ait nem oraninin 2012-
2013 yillarinda Kasim, Aralik, Ocak aylarinda sirasiyla % 49.06,-47.95-48.55; 2013-
2014 yillarinda ise % 48.56-43.32-42.91 oldugunu saptamistir. Yorulmaz (2016),
Gemlik ¢esidinden 20 giin arayla ti¢ farkli olgunlagsma donemine ait 6rneklerin % nem
iceriginin sirayla % 33.18, % 31.40 ve % 42.25 oldugunu tespit etmistir. Glindogdu
(2018), Gemlik ¢esidinin Eyliil ayinda % 60.90 olan nem igeriginin Aralik aymda %
47.04 oldugunu bildirmistir. Arastirma yapilan ¢esitler arasinda % nem igerigi en diisiik
cesit % 51.67 ile Kilis Yaglik cesidi olup % 59.90 oranla onu Gemlik cesidi takip
etmektedir. Manzanilla ¢esidi ise ¢esitler arasinda en fazla % nem iceren (% 67.86) gesit
olarak belirlenmistir. Kilis Yaglik ¢esidinde zamanla dogru orantili olarak % nem
iceriginin azaldig1 goriiliirken Manzanilla ¢gesidinde degisme olmamis. Gemlik ¢esidinin
% nem oraninda goriilen dalgalanma Yorulmaz (2016)’mn calismasi ile benzerlik
gosterirken, Seyran (2009) ve Giindogdu (2018)’nun bulgular1 ile uyusmamaktadir.
Fontanazza ve ark., (1993) bu duruma yagis ve sulama miktarinin 6nemli diizeyde etkisi

oldugunu belirtmistir.
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Sekil 4.9. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore
meyvelerin % nem igerigindeki degisimler (%)

4.2.6. Cesitlerin Zamana Gore Meyve Eti Oranindaki Degisimler (%)

Cesitlere iliskin meyve et oranlar1 Cizelge 4.8 ve Sekil 4.10°da verilmistir.
Cizelge 4.8 ve Sekil 4.10’dan anlasildig tizere Gemlik ¢esidinden 15.08.2017 tarihinde
alinan ilk Orneklerde meyve et orant %77.38 olarak tespit edilmistir. Bu donemden
itibaren alimmaya baslayan Orneklerde meyve et oraninda diizenli bir artis
goriilmektedir. 01.11.2017 tarihinde %81.63 olan meyve et orani son 6rnek alim tarihi
olan 15.11.2017 tarihine gelindigi zaman %84.08” e ulagmustur.

Kilis Yaglik ¢esidine ait 6rneklerde 15.08.2017 tarihinde meyve et oran1 %82.87
olarak saptanmustir. Bu tarihten itibaren istatistiksel olarak bir farklilik olmasa da
artislar gbzlenmektedir. Kilis Yaglik cesidi icin meyve et oran1 15.10.2017 tarihinde en
yiiksek oldugu seviyeye (%84.36) ulagsmustir. Kilis Yaglik i¢in son 6rnek alim tarihi
olan 01.11.2017 tarihinde meyve et oran1 %83.81 olarak tespit edilmistir.

Manzanilla gesidine ait ilk 6rneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde meyve
et oran1 %82.01 iken, bu tarihten itibaren alinan 6rneklerde diizenli bir artig goriilmiis ve
01.10.2017 tarihinde %84.67 oranina ulagmistir. Manzanilla ¢esidinden 15.11.2017

tarihinde alinan son orneklerde ise en yiikksek meyve et orani (%88.23) elde edilmistir.

Cizelge 4.8. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gére meyve
eti oranindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler .
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 77.38d 82.87 82.01Db
01.09.2017 78.80 cd 82.64 82.11b
15.09.2017 80.22 bc 82.47 82.21D
01.10.2017 80.85b 83.41 84.67 ab
15.10.2017 81.24 Db 84.36 85.24 ab
01.11.2017 81.63 b 83.81 85.82 ab
15.11.2017 84.08 a 88.23 a
LSD (0,05 1.429 0.D 3.945

0.D.: Onemli Degil

Ulas (2001), Gemlik ¢esidinin Adana kosullarinda meyve et oran1 %89, Hatay

kosullarinda ise meyve et oranini %84 olarak tespit etmistir. Kilis Yaglik ¢esidine ait
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meyve et oram Igel kosullarinda %88, Hatay ili kosullarinda ise %82 olarak saptamistir.
Konugkan (2008), Antakya kosullarinda Gemlik zeytin ¢esidinin meyve et oraninin
2005 yilinda Eyliil ayinda %83 iken Kasim ayinda %87, 2006 yilinda Eyliil ayinda %80
iken Eyliil ayinda %84 oldugunu bildirmistir. Toplu ve ark. (2009b) Hatay-Kirikhan
kosullarinda yetisen zeytin g¢esitlerinin meyve eti oraninin %75.8 ile %86.4 degerleri
arasinda degistigini, Gemlik ¢esidinin meyve et oraninin %86.4 oldugunu belirtmistir.
Seyran (2009), Gemlik ¢esidine ait meyve etini %77.85 olarak saptamistir. Giindogdu
(2018) yaptig1 ¢alismada iki yilin ortalamasi alindiginda Gemlik ¢esidinin meyve et
oranin1 Eyliil ayinda %84.55 iken Aralik ayinda %88.49 oldugunu tespit etmistir.
Calismamizda incelenen gesitler arasinda meyve eti orani en fazla olan ¢esit Manzanilla
(9%88.23) iken, bu oran Kilis Yaglik ¢esidinde %83.81, Gemlik ¢esidinde ise %84.08
olarak tespit edilmistir. Cesitlerin meyve et oranlarinda farkli ekolojiden ve kiiltiirel
islemlerden kaynakli kiigiik farkliliklar olmakla birlikte benzer g¢aligmalar1 yapan
Candzer (1991), Ulas (2001), Konugkan (2008), Toplu ve ark. (2009)’1n bulgular ile
benzerlikler gostermektedir. Ornekleme siiresince cesitlerin meyve et oranlarindaki
artiglar, benzer ¢aligmalar1 yapan Seyran (2009) ve Giindogdu (2018)’nun elde ettigi
sonugclarla tam bir uyum i¢indedir. Cesitlerde meyve et oraninin yiiksek olmasi, sofralik
olarak degerlendirilebilmesi agisindan énemlidir. Incelenen ii¢ gesitte meyve eti oran
acisindan degerlendirildiginde; Kilis Yaglik ¢esidi i¢in EKim ayinin ortasindan itibaren,
Gemlik ¢esidi i¢in Kasim ayinin ortasindan itibaren ve Manzanilla ¢esidi i¢in ise Kasim

aymin ortasindan itibaren en uygun hasat zamani olarak onerilebilir.
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Sekil 4.10. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore
meyvelerin meyve et oranindaki degisimler (%)

4.2.7. Cesitlerin Zamana Gore Cekirdek Agirhgindaki Degisimler (g)

Ornekleme siiresince Gemlik cesidine ait ¢ekirdek agirliklart Cizelge 4.9 ve
Sekil 4.11’de verilmistir. Gemlik ¢esidine ait c¢ekirdek agiliklarinda Ornekleme
siiresince bir artis goriilse de bu artis istatiksel olarak onemli bulunmamustir. Ilk
orneklemenin yapildigr 15.08.2017 tarihinde alinan Gemlik cesidine ait meyvelerin
baslangi¢ agirligr 0.68 g tespit edilmistir. Son hasat tarihi olan 15.11.2017 tarihinde ise
meyve ¢ekirdek agirligi 0.71 g olarak saptanmistir.

Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve ¢ekirdek agirliklart 15.08.2017 tarihinde alinan
ilk 6rneklerde 0.41 g olarak tespit edilmistir. Ornekleme siiresince ¢ekirdek agirhiginda
farkliliklar olsada istatiksel olarak énemli olmamistir. En son 6rnek alim zamani olan
01.11.2017 tarihinde meyve ¢ekirdek agirligmin en yiksek (0.52 @) oldugu
belirlenmistir.

15.08.2017 tarihinde alinan Manzanilla c¢esidine ait meyvelerin baslangic
cekirdek agirliklar1 0.61 g oldugu belirlenmistir. Ornekleme siiresince meyve cekirdek
agirhiginda degisimler olsada bu degisimler istatiksel olarak Gnemsiz olmustur. Son
ornek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Manzanilla g¢esidine ait 0.66 g agirhiginda
cekirdekler elde edilmistir.

58



Incelenen zeytin gesitleri arasinda meyve ¢ekirdek agirligi en diisiik cesit 0.52 g
ile Kilis Yaglik olmustur. Manzanilla ¢esidi 0.66 g meyve ¢ekirdek agirligi ile onu takip
etmektedir. En fazla meyve ¢ekirdek agirligi ise 0.71 g ile Gemlik ¢esidinin oldugu
tespit edilmistir.

Cizelge 4.9. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore
cekirdek agirligindaki degisimler (g)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.68 0.41b 0.61
01.09.2017 0.68 0.42b 0.60
15.09.2017 0.69 0.44b 0.60
01.10.2017 0.71 0.42b 0.59
15.10.2017 0.71 0.40 b 0.64
01.11.2017 0.70 0.52a 0.68
15.11.2017 0.71 0.66
LSD (0,05) O0.D 0.058 O.D.

0.D.: Onemli Degil

Toplu (2000), Hatay ilinde yaptig1 ¢alismada Gemlik g¢esidinin meyve ¢ekirdek
agirhigini 0.65 g saptamistir. Ulas (2001), Gemlik ¢esidine ait ¢ekirdek agirligini Adana
kosullarinda 0.39 g, Hatay kosullarinda ise 0.42 g olarak tespit etmistir. Kilis Yaglik
cesidine ait meyve cekirdek agirlig icel kosullarinda 0.34 g, Hatay ili kosullarinda ise
0.28 g olarak saptamistir. Seker ve ark. (2008) yaptig1 ¢alisma da Gemlik cesidine ait
cekirdek agirligini 0.53 g olarak tespit etmistir. Seyran (2009), Gemlik c¢esidinin
Agustos aymnda 0.63 g olan ¢ekirdek agirhiginin Aralik aymda 0.86 g oldugunu
bildirmistir. Giindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de Carmona ve Manzanilla de dos
Hermandes c¢esitlerinin Agustos ayinda 0.68 g, 0.54 g, 0.65 g olan ¢ekirdek
agirliklarimin Kasim ayinda 0.69 g, 0.62 g, 0.66 g oldugunu tespit etmistir. Giindogdu
(2018), Edremit Korfezinde 2014-2015 yillarinda yaptig1 ¢calismada Gemlik ¢esidinin
meyve cekirdek agirligimm 2014 yilinda 0.56 g, 2015 yilinda ise 0.54 g olarak
saptamistir. Yapilan bu calisamada ¢esitlere ait meyve cekirdek agirliginin benzer
calismalar yapan arastirmacilarin elde ettikleri sonuclar ile farkliliklar oldugu
goriilmektedir. Buna neden olarak, iklim O6zelliklerinin yani sira bakim ve kiiltiirel
islemlerdeki farkliliklar gosterilebilir. Manzanilla ve Gemlik ¢esidine ait meyvelerin

cekirdek agirhiginda istatistiksel olarak onemli olmasa da artig egiliminde olmasi, Kilis
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Yaglik meyvelerine ait ¢ekirdeklerin zamana bagli artis gostermesi Seyran (2009) ve
Glindogdu (2011)’nun bulgulari ile desteklenmektedir.
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Sekil 4.11. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore ¢ekirdek
agirligindaki degisimler (Q)

4.2.8. Cesitlerin Zamana Gore Et/Cekirdek Oranindaki Degisimler

Cesitlerin et/gekirdek orani degerleri Cizelge 4.10 ve Sekil 4.12°de verilmistir.
Cizelge 4.10 ve Sekil 4.12°de goriildiigii tizere 15.08.2017 tarihinde alinan Gemlik
cesidine ait meyvelerin baslangic et/cekirdek oran1 3.29 olarak tespit edilmistir. Gemlik
cesidinin  et/¢cekirdek oraninda zamana bagli olarak siirekli bir artis egilimi
goriilmektedir. 15.09.2017 tarihinde alinan 6rneklerde et/¢ekirdek oraninin 3.97 oldugu
belirlenmistir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde ise et/¢ekirdek orani
5.04’e ulagmustir.

Kilis Yaglik cesidinde 15.08.2017 tarihinde alinan orneklerde et/¢ekirdek orani
4.53 olarak tespit edilmistir. Zamanla dogru orantili olarak artis gostersede bu artis
istatistiksel olarak Onemsiz bulunmustur. Son orneklemenin yapildigr 01.11.2017
tarihinde Kilis Yaglik ¢esidinde en yiiksek et/cekirdek orani (5.38) saptanmustir.

15.08.2017 tarihinde alinan Manzanilla ¢esidine ait Orneklerde baslangic
et/cekirdek oram 4.41 olarak belirlenmistir. Ornekleme siiresince Manzanilla ¢esidine

ait meyvelerin et/cekirdek oranlarinda istatistiksel olarak 6nemli artiglar goriilmektedir.
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01.11.2017 tarihinde 5.32 olan et/¢ekirdek orani son drneklemenin yapildig: 15.11.2017
tarihinde en yiiksek orana (7.00) ulagsmistir.

Calisma kapsaminda incelenen gesitlerde et/cekirdek orani en yiiksek olan ¢esit
Manzanilla (7.00) ¢esidi olmus, bunu Kilis Yaglik ¢esidi (5.38) takip etmistir. Gemlik
cesidi ise incelenen gesitler arasinda et/¢ekirdek orani en diisiik (4.55) olan gesit olarak

saptanmistir.

Cizelge 4.10. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore
et/cekirdek oranindaki degisimler

Doénemler - Cesitler .
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 3.29d 4.53 4.41b
01.09.2017 3.63cd 4.75 4.67b
15.09.2017 3.97 bcd 4.98 493 b
01.10.2017 4.11 bc 4.98 5.22 ab
15.10.2017 4.33 abc 4.98 5.27 ab
01.11.2017 4.55 ab 5.38 5.32 ab
15.11.2017 5.04a 7.00 a
LSD (0,05 0.776 0.D 1.959
0.D.: Onemli Degil
—o— Gemlik ——Kilis Yaglik —aA— Manzanilla

/A

|

N W A OO O N O
*

Et/cekirdek orani

15,08,2017
15,09,2017
01,10,2017
15,10,2017
01,11,2017
15,11,2017

01,09,2017

Ornek Alma Tarihleri

Sekil 4.12. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore
et/cekirdek oranindaki degisimler

Nergiz ve Engez (2000), Domat ve Memecik zeytin ¢esitlerinde olgunluk
indeksi arttikca et/cekirdek oranininda arttigini bildirmistir. Menz ve ark. (2010),

Gordal Sevillana zeytin ¢esidinde olgunlagsma boyunca et/cekirdek oranmnin arttigini
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tespit etmislerdir. Ozdemir ve ark. (2011), Gemlik ¢esidinin et ¢ekirdek oraninin 3.15-
4.87 araliginda degistigi ve olgunlagmayla birlikte azalis gosterdigini belirlemistir.
Ugurlu (2011), Memecik ¢esidinde yaptig1 calismada et ¢ekirdek oranmin ben diisme
doneminde 6.52, mor donemde 5.26 ve siyah olgunlagsma déneminde 5.40 oldugunun
belirtmistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik ¢esidine ait et ¢ekirdek oraninin 2006 yilinda
Ekim ayinda 5.34 iken Aralik ayinda 5.50 oldugunu, 2007 yilinda ise Eyliil ayinda 3.11
iken Aralik ayinda 5.40 oldugunu saptamistir. Kesen (2014), Kilis kosullarinda yetisen
Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve eti/cekirdek oranini 2010 yilinda 3.44, 2011 yilinda ise
3.30 olarak tespit etmistir. Bu ¢aligmada kullanilan Gemlik ve Manzanilla gesitlerinde
olgunluga bagl olarak et/gekirdek oraninin artis gosterdigi belirlenmis olup Nergiz ve
Engez (2000), Kutlu ve Sen (2011)’nin ¢alismalarindan elde edilen bulgularla da

desteklenmektedir.

4.2.9. Cesitlerin Zamana Gore Yag Icerigindeki Degisimler (%)

Cesitlere ait yag orani degerleri Cizelge 4.11 ve Sekil 4.13’de verilmistir.
Cizelge 4.11 ve Sekil 4.13’de goriildiigii lizere 15.08.2017 tarihinde alinan Gemlik
cesidine ait meyvelerin baslangic yag icerigi %14.41 olarak tespit edilmistir. Bu
donemden sonra alinan meyvelerin yag iceriklerinde belirli seviyede artislar olmaya
devam etmistir. 15.09.2017 tarihinde yag igerigi %17.97 iken 01.10.2017 tarihinde
%23.23’e ulasarak hizli bir ylikselis gostermistir. Yag igerigi zamanla dogru orantili
olarak yiikselmeye devam etmis, Son hasat tarihi olan 15.11.2017 tarihinde meyve yag
icerigl %24.93’e ulasmistir. Gemlik cesidine ait en yiiksek meyve yag igerigi oranina
Kasim aymin ilk haftalarinda (%25.16) ulagilmistir.

Kilis Yaghk cesidine ait meyvelerin 15.08.2017 tarihinde alinan meyve
orneklerinde % yag icerikleri %16.36 olarak tespit edilmistir. Bu dénemden itibaren
alian meyvelerdeki % yag igerikleri artis gdstermeye baslamis ve bu artis istatistiksel
olarakta onemli bulunmustur. 01.09.2017 tarihinde Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve
orneklerinde yag igerigi %19.26 iken 15.09.2017 tarihinde 6nemli bir artis gostererek
%24.16’ya ulasmistir. 15.10.2017 tarihinden itibaren Kilis Yaglik ¢esidine ait
meyvelerin yag icerigi %29.20 olarak saptanmistir. Kilis Yaglik cesidine ait meyveler
icin en yiiksek yag orani, son hasat tarihi olan 01.11.2017 tarihinde %29.38 olarak
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belirlenmistir. Yag igerigi bakimindan en uygun hasat zamani Kasim aymnin ilk
haftasindan itibaren olan donemdir.

Manzanilla ¢esidine ait meyvelerin 15.08.2017 tarihinde baslangic % yag
icerikleri %12.40 olarak belirlenmistir. Bu donemden sonra hizli bir artis gosteren yag
icerigi orant 01.09.2017 tarihinde %17.08’e¢ ulagmistir. Manzanilla ¢esidine ait
meyvelerdeki yag icerigi orant zamanla dogru orantili olarak artmaya devam etmistir.
01.10.2017 tarihinde alinan orneklerdeki yag igerigi orami % 21.10 olarak tespit
edilmistir. Son hasat tarihi 15.11.2017 de Manzanilla g¢esidine ait meyve yag igerigi

orani en yiiksek degeri olan %24.03’e ulasilmistir.

Cizelge 4.11. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore
meyvelerin yag icerigindeki degisimler (%)

Donemler - gesner -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 14.41d 16.36 e 1240 e
01.09.2017 15.30d 19.26 d 17.08 d
15.09.2017 1797 c 24.16 ¢ 19.71c
01.10.2017 23.23b 26.90 b 21.10 bc
15.10.2017 24.86 ab 29.20 a 21.28 bc
01.11.2017 25.16 a 29.38 a 22.33 ab
15.11.2017 24.93 ab 24.03 a
LSD (0,05 1.848 1.308 1.808

Meyvelerdeki yag icerigi orani ¢esidin yaglik kullanimda degerlendirilmesi
agisindan 6nem teskil etmektedir. Preziosi ve Tini (1990), Italya’da yapmis oldugu
calismada 39 farkli zeytin ¢esidine ait yag igerigi oranlarini incelemislerdir. Cesitlerin
meyve yag igerigi oranlarinin %13.3 ile %26.4 arasinda oldugunu belirtmislerdir.
Candzer (1991), Izmir kosullarinda yaptign calismada gesitlerdeki yag oranlarmimn
%16.71 ile %31.82 arasinda degiserek, Gemlik cesidine ait meyvelerdeki yag icerigi
orani %29.98 olarak belirtmistir. Toplu (2000), Hatay ili kosullarinda yaptigi ¢calismada
meyvelerdeki yag icerigi oranlarinin g¢esitlere gore farklilik gosterdigini ifade etmistir.
Gemlik ¢esidine ait meyve yag icerigi oranin1 %22.30 olarak tespit etmistir. Konuskan
(2008), Antakya kosullarinda Gemlik c¢esidinin 2005 yilina ait %yag igeriginin
%16.49°dan  %21.04’e ¢iktigi, 2006 yilinda ise %14.85’den 9%19.29’a ¢iktigimi
belirtmistir. Seyran (2009), Gemlik, Silitke Yaglik ve Sar1 Ulak ¢esitlerinden Agustos
aymda aldiklar1 orneklere ait yag iceriklerinin sirasiyla %6.78-8.10-5.60°dan Aralik

aymda %23.30-25.95-22.58¢ ulastigin1 saptamistir. Kutlu ve Sen (2011) Gemlik zeytin
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¢esidinde hasat zaman ilerledik¢e yag miktarinda artis oldugunu %9.95’ten %26.82’ye
ciktigint belirtmislerdir. Mungan (2015), Hatay ilinde Gemlik zeytin ¢esidinin yag
veriminin %10.54’den olgunlugun ilerlemesiyle %22.50ye ¢iktigini belirtmistir.
Arastirmada Kilis Yaglik ¢esidi olgunlagsma boyunca meyve yag icerigi en ¢ok
artis gosteren ¢esit olmus ve diger gesitlere oranla yag igerigi en yiiksek (%29.38)
bulunmustur. Gemlik c¢esidinin meyve yag igerigi %25.16 bulunurken, Manzanilla
cesidi ise meyve yag igerigi oran1 %22.33 ile son sirada yer almaktadir. Gemlik ¢esidine
ait yag igerigi Toplu (2000), Konuskan (2008) ve Mungan (2015)’in bulgularindan
yiiksek bulunmasi hasat donemi, yili ve kosullari gibi birgok faktdre baglanabilir.
Yapilan caligmada zeytin meyvesine ait ¢esitlerin % yag igerigi oranlarinin
zamana bagli olarak artmasi diger calismalar ile benzerlik gostermektedir. Tombesi
(1999), Italya’da Leccino zeytin ¢esidinde yaptig1 ¢alismada Ekim ayinda alinan meyve
orneklerindeki yag icerigi oran1 %12 iken, derim olgunluguna ulasmis meyvelerdeki
yag icerigi oraninin %23.2 oldugunu ve % yag oraninin zamanla dogru orantili olarak
stirekli artis gosterdigini ifade etmistir. Benzer sekilde Konuskan (2008), Seyran (2009),
Kutlu ve Sen (2011) ve Mungan (2015) yaptiklar1 calismalarda meyve gelismesi

stiresince yag iceriginde de diizenli artiglarin oldugunu belirtmislerdir.
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Sekil 4.13. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinin zamana gore
meyvelerin yag icerigindeki degisimler
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4.2.10. Cesitlerin Zamana Gore Serbest Yag Asitliklerindeki Degisimler (%)

Cesitlere ait serbest yag asitlikleri degerleri Cizelge 4.12 ve Sekil 4.14’de
verilmistir. Cizelge 4.12 ve Sekil 4.14’de goriildigii tizere 15.08.2017 tarihinde Gemlik
cesidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin serbest yag asitlikleri %0.40
olarak tespit edilmistir. Gemlik ¢esidine ait en diisiik serbest yag asitligi bu donemde
elde edilmistir. Bu donemden itibaren meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin serbest
yag asitliginde artiglar goriilmektedir. 01.10.2017 tarihinde meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin serbest yag asitligi %0.73 degerine ulasmistir. Son meyve 6rnek alim
tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin serbest yag asitligi %0.90 olarak belirlenmistir.

Kilis Yaglik ¢esidinden 15.08.2017 tarihinde alinan ilk meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin serbest yag asitlikleri %0.37 olarak saptanmistir. Bu tarihten sonra
zamanla dogru orantili olarak zeytinyaglarinin serbest yag asitliklerinde genel anlamda
artiglar olmaya devam etmistir. 15.10.2017 tarihinde Kilis Yaglik cesidine ait
meyvelerin zeytinyaglarinin serbest yag asitlikleri %0.61 iken, 01.11.2017 tarihinde
9%0.73 olarak belirlenmistir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinden alinan meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin serbest yag asitlikleri %0.25 olarak saptanmistir. Bu donemden itibaren
meyvelerin zeytinyaglarinin serbest yag asitliklerinde genel olarak artiglar gériilmiistiir.
Manzanilla ¢esidine ait meyvelerin son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde

zeytinyaglarinin serbest yag asitliginin %0.65 oldugu tespit edilmistir.

Cizelge 4.12. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore
serbest yag asitliklerindeki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla

15.08.2017 0.40d 0.37d 0.25c
01.09.2017 0.47d 0.46 cd 0.30c
15.09.2017 0.63c 0.51 bc 0.40 b
01.10.2017 0.73 bc 0.54 bc 0.41b
15.10.2017 0.76 abc 0.61b 0.47b
01.11.2017 0.85ab 0.73 a 0.6la
15.11.2017 0.90 a 0.65a

LSD (0,05 0.148 0.101 0.086
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Gutierrez ve ark. (1999), Hojiblanca ve Picual ¢esidinde yaptiklari ¢aligmada
cesitlerin meyvelerinden elde edilen zeytinyaglarinin serbest yag asitliklerinin yaklasik
degerini %0.2 olarak belirtmislerdir. Picual ¢esidinde olgunluk indeksi arttik¢a serbest
yag asitliginin degismedigini, Hojiblanca c¢esidinde ise olgunluk indeksi arttis
gosterdikge serbest yag asitligininde arttigini tespit etmistir. Bozdogan (2002), Hatay ili
sinirlarinda  bulunan 36 farkli zeytinyagr isletmelerinden elde ettigi natiirel
zeytinyaglarinin serbest yag asitliklerinin %0.7 ile %6.3 arasinda degisim gosterdigini
gbozlemlemistir. Rotondr ve ark. (2004), Italya’da Nostrana di Brisighalle zeytin
cesidinde dort farkli zaman diliminde, olgunluk indeksine bagli olarak serbest yag
asitliginin arttigimin ve Aralik aymda %0.27’ye ulastigini belirtmistir. Gomez-Rico ve
ark. (2007) serbest yag asitliginin olgunluk indeksi ile dogru orantili olarak arttigini
ifade etmistir. Toplu ve ark (2009a), Hatay Kirikhan kosullarinda yaptiklar1 ¢alismada
Gemlik cesidine ait meyvelerin serbest yag asitligi oranini %0.48 olarak saptamistir.
Seyran (2009), Erdemli kosullarinda serbest yag asitliginin olgunluk indeksine bagl
olarak Gemlik ¢esidinde arttigini, Silifke Yaglik ve Sar1 Ulak cesitlerinde ise azaldigini
tespit etmis olup, gesitlerin davranislarinda degisiklik olabilecegini bildirmistir. Arslan
(2010), Hatay kosullarinda Gemlik ¢esidinin serbest yag asitlikleri miktarinin 2006
yilinda %0.50’den %0.92’ye, 2007 yilinda %0.49’dan %0.91°e ¢iktigin1 bildirmistir.
Farkli lokasyonlardaki Kilis Yaglik ¢esidinin serbest yag asitlikleri miktarinin %0.25 ile
9%0.86 arasinda degistigini gézlemistir.

Incelenen gesitlerde olgunlasmaya bagli olarak meyvelerin serbest yag
asitliginin en ¢ok artis gosterdigi ¢esit Gemliktir (%0.90). Kilis Yaglik ¢esidine ait
zeytinyaglarinin serbest yag asitligi %0.73, Manzanilla c¢esidine ait meyvelerin
zeytinyaglarinin serbest yag asitligi ise %0.65 ile en disiik oldugu degerdir. Tiim
cesitlerde olgunlagmayla dogru orantili olarak serbest yag asitliklerinin arttig1 gozlenmis
olup benzer galismalar yapan Rotondi ve ark. (2004), Gomez-Rico ve ark. (2007),
Arslan (2010) ve Dag ve ark., (2011)’mn bulgulartyla ortiismektedir. Zeytinyaglari
siiflandirilirken serbest yag asitligi onemli bir kriterdir. Serbest yag asitligi degerinin
%0.8’in altinda oldugu kosullarda zeytinyag1 natiirel sizma olarak siniflandirilmaktadir.
(European Union Commission, 2002). Bu calismada Manzanilla ve Kilis Yaglik
cesitlerinden 15.08.2017 tarihinden itibaren Ornek alinan meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin yag asitliklerinin biitiin 6rnek alim tarihlerinde %0.8’in altinda

olmasindan dolay1 natiirel sizma zeytinyag: olarak siniflandirilmasi miimkiindiir.
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Sekil 4.14. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinin zamana gore serbest
yag asitliklerindeki degisimler (%)

4.2.11. Cesitlerin Zamana Gore Palmitik Asit (C16:0) Miktarindaki
Degisimler (%)

Zeytinyaginin en onemli doymus yag asidi bileseni olan palmitik asit (C16:0),
UZK tarafindan %7,50 — %20,00 degerleri arasinda olmasi gerektigi bildirilmistir.
Cesitlere ait zamana bagli olarak palmitik asit oranindaki degisimler Cizelge 4.13 ve
Sekil 4.15°de verilmistir. Cizelge 4.13 ve Sekil 4.15°de goriildigi iizere 15.08.2017
tarthinde Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarimin palmitik asit
miktar1  %16.90 olarak belirlenmistir. Bu tarihten itibaren Gemlik c¢esidine ait
meyvelerin palmitik asit oraninda donemsel olarak azalmalar ve artiglar goriilmekte
birlikte bu degisimler istatiksel olarak onemsiz kabul edilmistir. Son 6rnek alim tarihi
olan 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin
palmitik asit miktar1 %15.35 olarak tespit edilmistir.

Kilis Yaglik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin palmitik asit
miktar1 baslangi¢ tarihi olan 15.08.2017 tarihinde %19.54 olarak saptanmistir. Bu
donemden itibaren azalig gostermeye baslayan palmitik asit orant 01.10.2017 tarihinde

en diislik orana (%17.40) ulasmustir. Kilis Yaglik ¢esidi i¢in son 6rnek alim tarihi olan
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01.11.2017 tarihinde meyvelerden elde edilen zeytinyaginin palmitik asit miktar
%18.65 olarak saptanmustir.

Manzanilla ¢esidine ait 15.08.2017 tarthinde alman 1ilk O6rneklerdeki
meyvelerden elde edilen zeytinyaginin palmitik asit miktar1 %21.28 olarak tespit
edilmistir. Bu donemden itibaren palmitik asit miktarinda belirli diizeylerde azalma
gostermeye bagladigi saptanmistir. Son meyve Ornek alim tarihi olan 15.11.2017
tarthinde meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin palmitik asit miktar1 %17.78 olarak

saptanmistir.

Cizelge 4.13. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore
palmitik asit (C16:0) miktarindaki degisimler (%)

Donemler Cesitler
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 16.90 19.54a 21.28 a
01.09.2017 16.21 18.74 ab 20.24 ab
15.09.2017 16.05 18.55 ab 20.40 ab
01.10.2017 16.75 1740 b 20.13 ab
15.10.2017 16.24 17.66 ab 19.20 ab
01.11.2017 15.98 18.65 ab 18.74 ab
15.11.2017 15.35 17.78 b
LSD (0,05) 0D 1.949 2.649
0.D.: Onemli Degil
—o— Gemlik —i— Kilis Yaglk —&— Manzanilla

24
22

£ 20 A

o 16 o —

% 14

S 12

T 10

3

15,08,2017
01,09,2017
15,09,2017
01,10,2017
15,10,2017
01,11,2017
15,11,2017

Ornek Alma Tarihleri

Sekil 4.15. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore palmitik
asit (C16:0) miktarindaki degisimler (%)
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Yapilan ¢aligmalarda meyvelerden elde edilen palmitik asit miktarin1 Oktar ve
Colakoglu (1989), %11.36 ile %13.58, Thakur ve Chadha (1991), %12.30 ile %15.40,
Fontanazza ve ark. (1993), %11.06 ile %13.43 degerleri arasinda degisiklik gosterdigini
belirtmiglerdir. Agar ve ark. (1995), Gemlik c¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaginin palmitik asit oranini %16.69 olarak saptamistir. Inglese ve ark. (1999),
Italya’da Carolea zeytin cesidinde yaptigi calismada 15 giin arayla alinan meyve
orneklerine ait palmitik asit oraninin zamanla azaldigini tespit etmistir. Toplu (2000),
Hatay ilinde Gemlik ¢esidine ait palmitik asit oraninin %15.18 oldugunu belirlemistir.
Gumiugkesen ve ark (2003), Aralik ayinda Gaziantep ve Nizip’den temin edilen Kilis
Yaglik cesidine ait palmitik asit oranlarmin sirasiyla %13.17 ve %12.74 oldugunu
bildirmislerdir. Shibasaki (2005), Japonya’da Mission zeytin ¢esidinde yesil olumdan
itibaren siyah oluma kadar belirli araliklarla alinan meyve Orneklerinde palmitik asit
oraninda azalma oldugunu belirtmistir. Seker ve ark. (2008), Manzanilla zeytin ¢esidine
ait meyvelerin iki yillik 6l¢limlerinin sonucunda palmitik asit degerlerini ortalama
%17.50 olarak tespit etmistir. Dag ve ark.,(2011) Souri ¢esidinde olgunluk indeksinin
0.2 oldugu donemde %15.6 iken, olgunluk indeksinin 5.5 oldugu donemde %12.7
oranina distigiinii saptamiglardir. Giindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de Carmona
ve Manzanilla de dos Hermandes cesitlerine ait palmitik asit oranlarinin Agustos ayinda
strastyla; %13.96, %23.32, %26.81 ve bu degerlerin Kasim ayinda %12.84, %16.56,
%14.47 oldugunu bildirmistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik ¢esidinin palmitik asit
miktarinin ilk hasatta %14.80 iken son hasatta %13.13 oldugunu belirtmistir. Kartal
(2015), Gemlik ¢esidinin palmitik asit miktarinin olgunlagsmayla birlikte %15.5’den
%14.9’a diistiiglinii belirtmistir. Bu ¢alisma kapsaminda en yiiksek palmitik asit miktari
Manzanilla (%17.78) ve Kilis Yaglik (%18.65) ¢esitlerinde goriilmiistiir. Calismamizda
Palmitik asit oraninin Manzanilla ¢esidinde Gemlik ¢esidine gore yiiksek bulunmasi
Giindogdu (2011)’in bulgulariyla benzerlik gostermektedir. Cesitlere ait palmitik asit
miktarmin derim doéneminde %15.35 ile %18.65 degerleri arasinda olmasi benzer
calismalarin bulgular ile genel anlamda uyumludur. Calismamizda tiim g¢esitlerde
olgunluk indeksi arttikga palmitik asit miktarmin azalmasi benzer ¢alismalar1 yapan
Inglese ve ark. (1999), Shibasaki (2005), Giindogdu (2011) ve Dag ve ark., (2011)’nin

caligmalariyla benzerlik gostermektedir.
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4.2.12. Cesitlerin Zamana Gore Palmitoleik Asit (C16:1) Miktarindaki
Degisimler (%)

Zeytinyaginda oleik asitten sonra en onemli tekli doymamis yag asidi bileseni
olan palmitoleik asit (C16:1), UZK tarafindan belirlenen %0,30-%3,50 sinir degerleri
arasinda bulunmasinin gerektigi bildirilmistir.

Cesitlere ait palmitoleik asit oranlar1 Cizelge 4.14 ve Sekil 4.16’da verilmistir.
Cizelge ve Sekilde de goriildigii tlizere 15.08.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinden
palmitoleik asit miktar1 %2.25 olarak tespit edilmis olup bu donem Gemlik ¢esidi i¢in
en yliksek palmitoleik asit miktarina ulastigi donemdir. Bu tarihten sonra palmitoleik
asit oraninda degisimler olsa da genel anlamda istatiksel bir farklilik yoktur. Son 6rnek
alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidi i¢in palmitoleik asit miktar1 %1.87
olarak saptanmistir.

Kilis Yaglik ¢esidinde, ilk 6rneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde alinan
meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin palmitoleik asit miktar1 %1.59 olarak
saptanmig olup bu donem Kilis Yaglik c¢esidi icin en diisiik palmitoleik asit miktarinin
oldugu donemdir. Bu donemden sonra palmitoleik asit miktarinda zamanla dogru
orantill olarak artiglar gériilmiistiir. 15.09.2017 tarihinde Kilis Yaglik ¢esidi en yiiksek
palmitoleik asit miktar1 olan %2.51 oranina ulasmistir. Bu dodnemden itibaren
palmitoleik asit miktarinda dalgalanmalar goriilsede istatistiksel olarak ayni grupta yer
almis ve son Ornek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde palmitoleik asit oran1 %2.45
olarak saptanmistir.

Manzanilla ¢esidinden ilk 6rneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde alinan
meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin palmitoleik asit miktar1 %1.89 olarak
saptanmis, bu donem palmitoleik asit miktarinin en yiiksek oldugu dénem olarak tespit
edilmistir. Ilk 6rnek alim tarihinden son &rnek alim tarihine kadar gecen siirede
palmitoleik asit oraninda degismeler olsada istatiksel anlamda bir farklilik
belirlenmemistir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinin

palmitoleik asit miktarinin %1.78 oldugu saptanmuistir.
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Cizelge 4.14. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore
palmitoleik asit (C16:1) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 2.25 159b 1.89
01.09.2017 2.14 2.02 ab 1.80
15.09.2017 2.02 2.51a 1.79
01.10.2017 2.03 2.44 a 1.79
15.10.2017 1.98 2.37a 1.85
01.11.2017 2.08 2.45a 1.81
15.11.2017 1.87 1.78
LSD (0,05 0.D 0.504 O.D

0.D.: Onemli Degil

Farkl1 zeytin ¢esitlerinden elde edilen zeytinyaglarinin palmitoleik asit oranlarini
Oktar ve Colakoglu (1989), %0.63 ile %2.73 ve Agar ve ark. (1995), %0.45 ile %2.10
degerleri arasinda tespit etmislerdir. Seker ve ark. (2008), Manzanilla gesidinin iki yillik
ortalama palmitoleik asit oranini %1,19 olarak bulmustur. Seyran (2009), Gemlik
cesidinin Eyliil ayinda %1.32 olan palmitoleik asit oranimin Aralik aymda 9%1.09
oldugunu tespit etmistir. Aslan (2010), Kilis Yaglik ¢esidinin palmitoleik asit miktarinin
2006 yilinda %1.66’dan %]1.14°e distiigli, 2007 yilinda ise %0.91’den %]1.10’a
yiikseldigini gozlemistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik c¢esidinin palmitoleik asit
miktarinin Eylil ayinda %1.11 iken Aralik ayinda %1.57 oldugunu bildirmislerdir.
Giindogdu (2018), Gemlik, Manzanilla de Carmona, Manzanilla de dos Hermandes
cesitlerinin palmitoleik asit oranlarinin sirayla Agustos ayinda %0.80, %00, %%0.00
oldugunu, Kasim ayinda ise %0.81., %1.13 ve %1.93’e yiikseldigini tespit etmistir.

Calismamizda, cesitlere ve Ornek alma donemlerine gore palmitoleik asit
oranlart %1.59 ile 2.51 degerleri arasinda degistigi ve UZK sinir degerleri arasinda
bulundugu saptanmistir. Elde edilen bu degerler benzer ¢alismalar1 yapan Seker ve ark.
(2008), Seyran (2009), Aslan (2010), Dag ve ark. (2011) ve Giindogdu (2018)’in elde
ettigi degerlerden yiiksek bulunmustur. Bu farkliligin nedeni olarak, ekolojik kosullarin
ve kiiltiirel islemlerin farkliligi gosterilebilir. Yapilan bu caligmada cesitlere ait
meyvelerden elde edilen zeytinyaglarimin palmitoleik asit miktarlarmin Kilis Yaglik
¢esidinde olgunluk indeksine bagli olarak arttigi, Manzanilla ve Gemlik ¢esitlerinde ise
istatistiksel olarak O6nemli olmasa da azalma egiliminde oldugu saptanmistir. Benzer

caligmalar1 yapan Shibasaki (2005), Seyran (2009) ve Dag ve ark., (2011) olgunluk
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indeksi arttik¢a palmitoleik asit oranlarinda azalmalarin oldugunu, Kutlu ve Sen (2011)
ve Gilindogdu (2018) olgunluk indeksi arttik¢a palmitoleik asit oranlarinda artiglarin
oldugunu, Aslan (2010), Kilis Yaglik ¢esidinin palmitoleik asit miktarinin 2006 yilinda
%1.66’dan %1.14°e diistiigii, 2007 yilinda ise %0.91°den %1.10’a yiikseldigini
gozlemistir. Caligmalarda da gorildigi gibi ¢esit farkliligindan, iklim ve bakim
kosullarindan kaynakli farkli sonuglar elde edilebilmektedir.

—e— Gemlik —— Kilis Yaglk —&— Manzanilla

—_ 4

&

~ 35

=

© 3

©

S 25 —————g——=

% 2

® .

x 15

Q9

:g 1

E o5

8

0
N~ N~ N~ N~ N~ N~ [
S S S S S ) S
N N N IV N Y N
o) o o o o - -
[Te) ~ 0 ~ 0 ~— [Te)
~ o ~— o ~— o ~
Ornek Alma Tarihleri

Sekil 4.16. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
palmitoleik asit (C16:1) miktarindaki degisimler (%)

4.2.13. Cesitlerin Zamana Gore Margarik (C17:0) Asit Miktarindaki
Degisimler (%)

Cesitlere ait margarik asit degerleri Cizelge 4.15 ve Sekil 4.17°de verilmistir.
Cizelge 4.15 ve Sekil 4.17°de goriildiigli lizere 15.08.2017 tarihinde 6rnek alinan
Gemlik cesidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinda margarik asit miktarina
rastlanmamaktadir.

Kilis Yaglik ¢esidinden 15.08.2017 tarihinde alinan meyve Orneklerinden elde
edilen zeytinyaginda margarik asit miktar1 %0.08 olarak saptanmistir. Bundan sonraki

donemlerde Kilis Yaglik ¢cesidinde margarak asit miktar1 %0 olarak belirlenmistir.
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Manzanilla ¢esidine ait 15.08.2017 tarihinde alinan meyve Orneklerinden elde
edilen zeytinyaginda margarik asit miktar1 %0.02 olarak tespit edilmistir. Bu donemden
sonra margarik asit miktar1 belirli bir siire sabit kalmistir. 01.10.2017 tarihinde
Manzanilla ¢esidine ait margarik asit miktar1 %0.13’e ulagsmis olup, bu dénem
Manzanilla ¢esidinin en yliksek margarik asit oranma ulastifi tarihtir. Bu tarihten
itibaren margarik asit miktarinda azalma goriilmeye baslanmistir ve son ornek alim

tarihi olan 15.11.2017 tarihinde %0.01 oldugu belirlenmistir.

Cizelge 4.15. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore
margarik (C17:0) asit miktarindaki degisimler (%)

Donemler 3 Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla

15.08.2017 0.00 0.08 a 0.02b
01.09.2017 0.00 0.00b 0.02b
15.09.2017 0.00 0.00b 0.02b
01.10.2017 0.00 0.00b 0.13a
15.10.2017 0.00 0.00 b 0.12a
01.11.2017 0.00 0.00b 0.12a
15.11.2017 0.00 0.01b

LSD (0,05 0.D 0.0073 0.0322

0.D.: Onemli Degil

Ozkaya ve ark. (2004) , Bornova kosullarinda Gemlik cesidinin margarik asit
miktarimni %0.13 oraninda saptamustir. Leon ve ark. (2008), Ispanya da yaptig1 calismada
olgunluk indeksinin 4 oldugu dénemde toplanan Arbequina ¢esidine ait meyvelerden
elde edilen zeytinyaginda margarik asit miktarin1 %0.13 olarak tespit etmistir. Kiralan
(2010), Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinda bulunan margarik
asit miktarin1 %0.09 olarak tespit etmistir. Giindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de
Carmona g¢esitlerinin margarik asit miktarint Agustos ayinda sirayla %0.13, %0.00
Kasim ayinda ise %0.34, %0.13 olarak bulmus ve Manzanilla de dos Hermandes
cesidinde margarik asite rastlamadigini belirtmistir. Calismamizdan elde edilen
bulgulara gore, incelenen ¢esitlerde margarik asit miktarinin son hasat doneminde en
diisiik seviyeye distiigli gortilmistiir. Doymus yag asitlerinden olan Margarik asit (C
17:0) UZK tarafindan zeytinyaginda %0.30 sinir degerinin altinda bulunmasi gerektigi
aciklanmistir. Calismamizda ¢esitlere ve ornekleme donemlerine gore margarik asit

oranlarinin diisiik ya da hi¢ olmamasi ve genel olarak azalma egiliminde olmas1 benzer
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calismalar1 yapan Leon ve ark. (2008), Kiralan (2010) ve Giindogdu (2018)’nun
bulgulartyla uyum igerisindedir.

‘ —e— Gemlik ——Kilis Yaghk —&— Manzanilla

~ 05

Q

= o4

e

= 03

©

x 02

=

> 0,1 A——A————
S

®

=

01,09,2017‘

o
15,09,201 7X

01,10,2017 MW
15,10,2017H
01,11,2017 1

15,11,2017 /

15,08,2017 p»

Ornek Alma Tarihleri

Sekil 4.17. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
margarik (C17:0) asit miktarindaki degisimler (%)

4.2.14. Cesitlerin Zamana Gore Heptadecenoik Asit (C17:1) Miktarindaki
Degisimler (%)

Heptadecenoik asit (C17:1) UZK tarafindan miktarmin zeytinyaginda %0,30
sinir degerinin altinda bulunmasi gerektigi agiklanmis olan tekli doymamis yag
asitlerindendir. Cesitlerin heptadecenoik asit oranlari Cizelge 4.16 ve Sekil 4.18°de
verilmistir. Cizelge 4.16 ve Sekil 4.18”de goriildiigii tizere 15.08.2017 tarihinde Gemlik
cesidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin heptadecenoik asit miktar1 %0.19
olarak saptanmistir. Zamanla bu degerlerde degisimler olmus olsada istatiksel olarak
onemsiz bulunmustur. Son hasat tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidine ait
heptadecenoik asit miktar1 %0.14 olarak belirlenmistir.

Kilis Yaglik c¢esidine ait heptadecenoik asit miktar1 baslangic tarihi olan
15.08.2017 tarihinde 9%0.13 olarak tespit edilmistir. Olgunluk indeksi arttikca
heptadecenoik asit oraninda da artmalar goriilmektedir. Kilis yaglik ¢esidi en yiiksek
heptadecenoik asit degerine ( %0.20) 15.10.2017 tarihinde ulagmistir. Son 6rnek alim

tarihi olan 01.11.2017 tarihinde ise %0.13 oranina diismiistiir.
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Manzanilla g¢esidinden 15.08.2017 tarihinde alinan ilk Orneklere ait
zeytinyaglarinin heptadecenoik asit miktar1 %0.08 olarak tespit edilmistir. 01.10.2017
tarihine kadar bu deger degismemistir ve bu tarihten sonra heptadecenoik asit miktari
tespit edilememistir. Manzanilla ¢esidinin heptadecenoik asit oran1 01.11.2017 tarihinde
yapilan Orneklemede en yiiksek (%0.10) oldugu belirlenmistir. Son &rneklemenin
yapildigi 15.11.2017 tarihinde ise heptadecenoik asit miktart %0.08 olarak tespit

edilmistir.

Cizelge 4.16. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
heptadecenoik asit (C17:1) miktarindaki degisimler (%)

Doénemler Cesitler
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla

15.08.2017 0.19 0.13c 0.08 a
01.09.2017 0.18 0.14 bc 0.08 a
15.09.2017 0.17 0.14 bc 0.08 a
01.10.2017 0.19 0.17 ab 0.00b
15.10.2017 0.20 0.20a 0.00b
01.11.2017 0.21 0.13¢ 0.10a
15.11.2017 0.14 0.08 a

LSD (0,05 0.D 0.037 0.036

O.D.: Onemli Degil

Boskou (1996), heptadecenoik asidin %0.0-0.6 degerleri arasinda degistigi ve
baz1 cesitlerde bu yag asitinin goriilmedigini belirtmistir. Ozkaya ve ark. (2004),
Bornova Zeytincilik Arastirma Enstitiisiinden hasat ettikleri Gemlik ¢esidinin
heptadesenoik asit miktarinin %0.24 oldugunu belirtmislerdir. Beltran ve ark. (2004b),
Ispanya’da Picual cesidinde yaptiklari calismada 15 giinliik periyotlarla aldiklar1 meyve
orneklerinde heptadesenoik asit miktarinin %0.07 oldugunu ve bu degerde degisiklik
olmadigini saptamistir. Leon ve ark. (2008), Arbequina gesidine ait heptadesenoik asit
miktarint %0,27 olarak tespit etmistir. Seyran (2009), Gemlik ¢esidine ait heptadesenoik
asit miktarinin %0.29 oldugunu ve olgunlagsmaya bagli olarak degisiklik gdstermedigini
tespit etmistir. Kiralan (2010), Edremit kosullarindan alinan Gemlik ¢esidinin %0.16
oraninda heptadesenoik asit igerdigini bildirmistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik
cesidinin heptadesenoik asit miktarin1 Eyliil ayinda %0.14 Aralik ayinda ise %0.24
olarak bildirmistir. Bu ¢calismada gesitlerde belirlenen heptadecenoik asit oranlar1 benzer

caligmalar1 yapan arastiricilarin bulgulariyla uyum igerisinde olup, olgunluk indeksi
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ilerledik¢e heptadecenoik asit miktarinda genel olarak fazla degisiklik olmamasi Beltran
ve ark. (2004b) ve Seyran (2009)’1n bulgular ile benzerlik gostermektedir.
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Sekil 4.18. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
heptadecenoik asit (C17:1) miktarindaki degisimler (%)

4.2.15. Cesitlerin Zamana Gore Stearik Asit (C18:0) Miktarindaki Degisimler (%)

Stearik asit (C18:0) miktar1 UZK tarafindan zeytinyaginda %0,50-%5,00
degerleri arasinda bulunmasi gerektigi belirtilen, palmitik asitten sonra 2.en onemli
doymus yag asidi bilesenidir. Cesitlere ait stearik asit oranlar1 Cizelge 4.17 ve Sekil
4.19°da verilmistir. 15.08.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinden alinan ilk meyvelerden elde
edilen zeytinyaglarinin stearik asit miktar1 %3.17 olarak saptanmistir. Bu tarihten sonra
stearik asit oraninda degigmeler olsada istatiksel olarak ayni grupta yer almistir. Son
orneklemenin yapildigi 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde
edilen zeytinyaglarinin stearik asit miktar1 artis gostererek en yiiksek orana (%4.30)
ulagmustir.

Kilis Yaglik cesidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin stearik asit
miktar1 15.08.2017 tarihinde %2.88 olarak saptanmistir. Bu donemden sonra Kilis
Yaglik cesidine ait stearik asit miktarinda degisimler goriilsede istatiksel olarak aymi
grupta yer almistir. Kilis Yaglik cesidi i¢in son O0rnek alim tarihi olan 01.11.2017

tarihinde stearik asit miktari en yiiksek orani olan %4.39’a ulagmustir.
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15.08.2017 tarihinde Manzanilla c¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin stearik asit miktar1 %2.28 olarak tespit edilmistir. Bu tarihten itibaren
ornekleme siiresince stearik asit miktarinda diizenli sekilde artislar meydana gelmis ve
01.11.2017 tarihinde en yiiksek orana (%3.59) ulastigi goriilmiistiir. Son 6rnek alim
tarihi olan 15.11.2017 tarihinde stearik asit oraninda diislis goriilmiis ve %2.9 olarak

tespit edilmistir.

Cizelge 4.17. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
stearik asit (C18:0) miktarindaki degisimler (%)

Doénemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 317D 2.88b 2.28d
01.09.2017 2.70 b 2.75Db 2.40d
15.09.2017 275b 2.62b 2.46 cd
01.10.2017 2.72Db 287D 3.08 b
15.10.2017 2.65b 3.11b 3.30ab
01.11.2017 2.58Db 4.39a 3.59a
15.11.2017 4.30 a 2.90 bc
LSD (0,05) 0.730 0.513 0.495

Agar ve ark. (1995), Adana ilinde 21 farkli zeytin ¢esidinde yaptig1 ¢alismada
stearik asidin %1,85 ile %4,35 degerleri arasinda oldugunu tespit etmistir. Beltran ve
ark. (2004b), Ispanya’da Picual zeytin ¢esidinde yaptig1 ¢alismada 15 giin arayla aldig1
orneklerde stearik asit oranlarinin arttigini tespit etmisledir. Seker ve ark. (2008),
Manzanilla ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin stearik asit miktarini
%2.19 olarak tespit etmislerdir. Ayrica gesitlere ait stearik asit miktarin1 %0.76 ile
%3.53 degerleri arasinda oldugunu bildirmistir. Toplu ve ark. (2009a), Hatay
kosullarinda Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin stearik asit
miktarmi %2.59 olarak saptamislardir. Seyran (2009), Gemlik c¢esidinin stearik asit
miktarinin Eyliill ayinda %3.71 iken Aralik ayinda %3.28 oldugunu tespit etmistir.
Gilindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de Carmona ve Manzanilla de dos Hermandes
cesitlerinin stearik asit miktarlarinin Agustos aymda sirasiyla %2.66, %38.57 ve
%14.01 Kasim ayinda ise %2.53, %3.15 ve %1.79 oldugunu bildirmistir. Kutlu ve Sen
(2011), Eyliil ayinda %2.99 olan stearik asit miktarmin Aralik ayindan %3.06 oldugunu
saptamistir. Yorulmaz (2016), Gemlik c¢esidinin stearik asit miktarinin Eyliil ayinda
%2.94, Ekim ayinda ise %3.82 oldugunu tespit etmistir.
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Stearik asit (C18:0) miktarinin UZK tarafindan zeytinyaginda %0,50 — %5,00
siir degerlerinde bulunmasi gerektigi belirtilmistir. Calismada stearik asit oranlari
cesitlere ve Ornek alma donemlerine gore degismekle birlikte UZK tarafindan
zeytinyaginda belirtilen smir degerler arasinda belirlenmis, ayrica benzer ¢alismalari
yapan arastiricilarin sonuglari ile uyum igerisindedir. Calismamizda, her 3 c¢esitte de
olgunluk indeksi arttik¢a stearik asit oraninin genel olarak artmasi Belltran ve ark.
(2004b), Yorulmaz (2016), Kutlu ve Sen (2011) ve Dag ve ark., (2011)’nin ¢alismalar1
ile benzerlik gostermektedir. Calismamizdan elde ettigimiz sonuglardan farkli olarak
Seyran (2009), Arslan (2010) ve Gilindogdu (2011), farkli cesitlerde ve ekolojilerde
yapmis olduklar1 ¢aligmalarda olgunluk indeksine bagli olarak stearik asit oraninda

azalmalarin oldugunu belirtmislerdir.
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Sekil 4.19. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore stearik
asit (C18:0) miktarindaki degisimler (%).

4.2.16. Cesitlerin Zamana Gore Oleik Asit (C18:1) Miktarindaki Degisimler (%)

Tekli doymamis yag asidi olan oleik asit (C18:1) en 6nemli yag asidi bileseni
olup, T.S. 341, Kodeks standardi ve UZK tarafindan %55,0 ile %83,0 sinirlar1 arasinda
bulundugu belirtilmektedir. Cesitlere ait oleik asit miktar1 Cizelge 4.18 ve Sekil 4.20°de
belirtilmistir. Cizelge 4.18 ve Sekil 4.20°de gorildiigii lizere 15.08.2017 tarihinde
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Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin oleik asit miktar1 %69.04
olarak saptanmistir. 01.09.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinin ulastigi en yiiksek oleik asit
miktar1 %71.02 olarak tespit edilmistir. Bu donemden sonra Gemlik gesidine ait oleik
asit miktarinda azalmalar goriilmiis, Son 6rneklemenin yapildig1 15.11.2017 tarihinde en
diistik oran (%65.19) saptanmustir.

Kilis Yaglik ¢esidine ait 15.08.2017 tarihinde alinan meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin oleik asit miktart %69.29 olarak tespit edilmis olup, bu oran Kilis
Yaglik ¢esidinin en yiiksek oleik asit miktarina ulastig1 donemdir. Kilis Yaglik i¢in son
ornek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde oleik asit miktar1 %64.52 olarak tespit
edilmistir.

15.08.2017 tarthinde Manzanilla c¢esidinin meyvelerinden elde edilen
zeytinyaglarinin oleik asit miktarinin %63.30 oldugu saptanmustir. Oleik asit miktarinin
%63.44 olarak en yiiksek orana ulastigi donem 01.09.2017 tarihidir. Bu tarihten itibaren
oleik asit miktarinda azalmalar meydana gelmistir. Son Ornek alim tarihi olan
15.11.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidine ait oleik asit miktar1 %59.50 olarak tespit

edilmistir.

Cizelge 4.18. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore oleik
asit (C18:1) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 69.04 ab 69.29 a 63.30 a
01.09.2017 71.02a 69.11 ab 63.44 a
15.09.2017 71.00 a 67.70 ab 62.57 a
01.10.2017 70.11ab 68.03 ab 59.90 b
15.10.2017 70.13 ab 66.93 b 59.62 b
01.11.2017 68.32 ab 64.52 ¢ 59.34b
15.11.2017 65.19 b 59.50 b
LSD (0,05) 5.510 2.326 2.667

Oktar ve Colakoglu (1989), ¢esitlere ait oleik asit miktarin1 %70.46 ile %73.40
arasinda saptamistir. Toplu (2000), Hatay kosullarinda Gemlik ¢esidine ait oleik asit
miktarimi %70.61 olarak belirtmistir. Glimiiskesen ve ark. (2003), Nizip ve Antep
kosullarindan elde edilen Kilis Yaglik cesidine ait oleik asit miktarlarinin sirasiyla
%72.04 ve %67.14 oldugunu belirtmistir. Seker ve ark. (2008), Manzanilla ¢esidine ait
oleik asit miktarinin %69.84 olarak tespit etmistir. Seyran (2009), Erdemli kosullarinda
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Gemlik, Silitke Yaglik ve Sar1 Ulak cesitlerine ait meyvelerin oleik asit miktarlarinin
Eylil ayinda %70.88-65.84-65.95, Aralik ayinda ise %70.02-61.64-60.81 oldugunu
saptamistir. Giindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de Carmona ve Manzanilla de dos
Hermandes cesitlerinin oleik asit miktarinin Agustos ayinda sirayla %75.30, %62.68 ve
%34.63 Kasim ayinda %69.69, %61.40 ve %68.98 oldugunu bildirmistir. Kutlu ve Sen
(2011), Gemlik cesidinin oleik asit miktarini Eyliil ayinda %74.08 bulurken Aralik
aymda %72.68 olarak saptamistir. Kartal (2015), Gemlik ¢esidinin Eyliil ayinda %74.5
olan oleik asit miktarin1 Kasim aymda %69.9 olarak tespit etmistir. Giindogdu (2018),
Gemlik c¢esidine ait oleik asit miktarin1 2014-2015 yillarinda Eylil ayinda %65.56,
Aralik ayinda %71.49 oraninda, 2015-2016 yillarinda ise Eyliil ayinda %65.99, Aralik
aymda %72.54 oraninda tespit etmistir.

Yapilan bu calisma kapsaminda cesitlerin oleik asit miktariin %59.34 ile
%68.32 degerleri arasinda oldugu, UZK tarafindan belirtilen sinir degerler arasinda
bulundugu ve Toplu (2000), Giimiiskesen ve ark. (2003), Seker ve ark. (2008)’nin elde
ettigi oranlara yakin degerler oldugu belirlenmistir. Calismamizda, her 3 cesittede
olgunluk indeksi arttik¢a oleik asit oranlarinda genel olarak azalmalarin olmasi benzer
calismalar1 yapan Seyran (2009), Dag ve ark., (2011), Kutlu ve Sen (2011) ve Kartal
(2015)’1n bulgular ile paralellik tasimaktadir. Ancak, Diraman ve ark. (2010), Dagdelen
ve ark. (2013) ve Giindogdu (2018), olgunluk indeksi arttik¢a oleik asit oraninda da
artislarin oldugunu saptamislardir. Arslan (2010), daha Once yapilan caligmalara
dayanarak olgunlagma ile oleik asit oraninin artmasi ve azalmasi konusunda celigkili
sonuglar bulundugunu belirtmistir. Oleik asit oranlar1 arasindaki farkliliklarin cesit,
lokasyon, iklim ve olgunluk durumundan kaynaklandigini agiklayan Boskou (1996),
yaninda, Morello ve ark (2004), genetik yapiya ek olarak bahcenin konumu, tiim
ekolojik faktorler, toprak ozellikleri, kiiltiirel islemlerin zeytinyaglarmmin yag asidi

kompozisyonunu degistirebilecegini agiklamiglardir.
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Ornek Alma Tarihleri

Sekil 4.20. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin cesitlerinde zamana gore oleik
asit (C18:1) miktarindaki degisimler (%)

4.2.17. Cesitlerin Zamana Gore Linoleik Asit (C18:2) Miktarindaki
Degisimler (%0)

Zeytinyaginda bulunan linoleik asit (C18:2), UZK tarafindan %2,50 — %21,00
degerleri arasinda bulunmas1 gerektigi belirtilen, c¢oklu doymamis yag asidi
bilesenlerinden en 6nemlisidir. Cesitlere ait linoleik asit oranlar1 Cizelge 4.19 ve Sekil
4.21°de verilmigstir. 15.08.2017 tarihinde Gemlik zeytin ¢esidine ait meyvelerden elde
edilen zeytinyaglarinin linoleik asit miktar1 %5.36 olarak saptanmistir. 01.11.2017
tarithinde alinan Gemlik ¢esidine ait 6rneklerde linoleik asit miktar1 artmis ve %8.20
olarak tespit edilmistir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde linoleik asit
miktart en yiiksek orana (%11.06) ulagmistir.

Kilis Yaglik cesidine ait 15.08.2017 tarihinde alinan meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin linoleik asit miktar1 %3.41 olarak tespit edilmistir. Bu donemden sonra
artis egiliminde olan linoleik asit miktar1 Kilis Yaglik ¢esidi i¢in son 6rnek alim tarihi
olan 01.11.2017 tarihinde %7.68 oranina ulagsmustir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinden alinan meyve Orneklerinden elde
edilen zeytinyaglarinin linoleik asit miktar1 %6.48 olarak tespit edilmistir. Bu tarihten
sonra artmaya devam eden linoleik asit miktari en yliksek oranina (%15.55) 01.11.2017

tarihinde ulasmistir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Manzanilla
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cesidinden alinan meyvelere ait zeytinyaginin linoleik asit miktar1 %14.88 olarak tespit

edilmistir.

Cizelge 4.19. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
linoleik asit (C18:2) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 5.36 ¢ 341e 6.48 e
01.09.2017 5.04c 4.55d 7.44 de
15.09.2017 553¢ 5.68c¢ 8.40d
01.10.2017 571c 6.55 bc 11.08 c
15.10.2017 6.18 c 7.43 ab 12.45b
01.11.2017 8.20 b 7.68a 15.55a
15.11.2017 11.06 a 14.88 a
LSD (0,05) 1.185 1.081 1.013

Cesitlere ait linoleik asit miktarint Oktar ve Colakoglu (1989), %8.55 ile
%11.57, Thakur ve Chadha (1991), %7.50 ile %12.20, Fontannazza ve ark. (1993),
%4.70 ile %10.32, Pandolfi ve ark. (1993), %3.78 ile %8.54, Tous ve Romero (1993),
%3.6 ile %12.5 ve Agar ve ark. (1995), %8.16-21.96 degerleri arasinda oldugunu
belirtmislerdir. Toplu (2000), Gemlik c¢esidinin Hatay kosullarinda linoleik asit
miktarini %8.72 oldugunu tespit etmistir. Giimiiskesen ve ark. (2003), Aralik ayinda
Kilis Yaglik ¢esidinin Nizip ve Antep kosullarinda linoleik asit miktarinin %8.95 ve
%14.43 oldugunu saptamustir. Beltran ve ark. (2004), Ispanya’da Picual cesidinde
yaptiklar1 ¢alismada linoleik asit miktarmi %3.37 oldugunu, olgunluk indeksi arttik¢a
linoleik asit miktarininda arttigini tespit etmislerdir. Shibasaki (2005), Japonya’da
Mission cesidinde yaptig1 c¢aligmada zamana bagli olarak linoleik asit oraninin
azaldigini tespit etmistir. Seker ve ark. (2008) yaptiklar1 ¢calismada linoleik asit oranini
%4.21 ile 9%?27.83 arasinda oldugunu tespit etmistir. Manzanilla c¢esidine ait
meyvelerden elde edilen zeytinyagmin linoleik asit miktarmi %14.45 oldugunu
belirtmistir. Seyran (2009), Gemlik ¢esidinin Eyliill ayinda %7.27 olan linoleik asit
miktarinin Aralik aymda %9.15 oldugunu saptamistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik
cesidinde yaptiklar1 calismada Eyliil ayinda hasat edilen Orneklerin linoleik asit
miktarinin %4.15, Aralik ayinda hasat edilen linoleik asit miktarinin %7.72 oldugunu
tespit etmislerdir. Giindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de Carmona, Manzanilla de
dos Hermandes cesitlerine ait linoleik asit miktarinin Agustos aymda %3.18, %0.00,

%0.00 iken Kasim ayinda %11.72, %15.41 ve %8.73 oldugunu bildirmistir. Yorulmaz
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(2016), Gemlik gesidinin linoleik asit miktarmni Eyliil ayinda %4.97, Ekim ayinda ise
%7.72 olarak bulmustur. Bu c¢aligmada g¢esitlere ve O6rnek alma donemlerine gore
degismekle birlikte linoleik asit oranlarinin %3.41 ile %15.55 degerleri arasinda
bulunmasi1 UZK tarafindan zeytinyaginda belirtilen sinir degerleri arasinda oldugunu ve
benzer caligmalar1 yapan arastiricilarin bulgulartyla uyumlu oldugu goriilmektedir.
Calismada incelenen tiim ¢esitlerde olgunlasmaya bagli olarak linoleik asit miktarinin
artis gostermesi Seyran (2009), Kutlu ve Sen (2011), Giindogdu (2011) Yorulmaz

(2016),’nun g¢alismalari ile tam bir uyum igerisindedir.
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Sekil 4.21. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore linoleik
asit (C18:2) miktarindaki degisimler (%).

4.2.18 Cesitlerin Zamana Gore Linolenik Asit (C18:3) Miktarindaki Degisimler
(%)

Zeytinyaginda bulunan linolenik asit (C18:3) miktarmin UZK tarafindan %1,00
degerinden asagida bulunmasi gerektigi belirtilmis olup, linoleik asitten sonra gelen en
onemli ¢oklu doymamis yag asidi bilesenidir. Cesitlere ait linolenik asit oranlari Cizelge
4.20 ve Sekil 4.22°de verilmistir. Cizelge 4.20 ve Sekil 4.22°de goriildigii {izere
15.08.2017 tarihinde Gemlik zeytin ¢esidinden alinan meyve Orneklerinden elde edilen
zeytinyaglarinin linolenik asit miktar1 %0.93 olarak tespit edilmistir. Gemlik ¢esidinde
bu tarih linolenik asit miktariin en yiiksek orana ulastigi donemdir. Bu tarihten sonra

Gemlik cesidinden elde edilen meyvelerin zeytinyaglarinin linolenik asit miktarinda
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genel olarak azalmalar goriilmektedir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde
Gemlik ¢esidinin linolenik asit miktar1 %0.68 olarak saptanmustir.

Kilis Yaglik ¢esidinde ilk 6rneklemenin yapildigr 15.08.2017 tarihinde alinan
meyvelerden elde edilen zeytinyaglarmin linolenik asit miktarinin en yiiksek orana
(%1.14) sahip oldugu belirlenmistir. Bu tarihten itibaren linolenik asit miktarinda genel
olarak azalmalar goriilmiis ve son 6rnek alim dénemi olan 01.11.2017 tarihinde %0.83
oldugu belirlenmistir.

Manzanilla ¢esidinden 15.08.2017 tarihinde e¢lde edilen zeytinyaglarinin
linolenik asit miktar1 %1.67 olarak tespit edilmistir. Bu tarih Manzanilla ¢esidinin en
yiiksek linolenik asit oranina ulastigi donemdir. Bu tarihten sonra linolenik asit
miktarinda genel olarak azalmalar oldugu belirlenmistir. Son 6rnek alim tarihi olan
15.11.2017 tarihinde Manzanilla c¢esidinin linolenik asit miktar1 %1.00 olarak

saptanmistir.

Cizelge 4.20. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore
linolenik asit (C18:3) miktarindaki degisimler (%)

. Cesitler

Hpnemlgy Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.93a 114 a 1.67 a
01.09.2017 0.81ab 0.98 ab 146 a
15.09.2017 0.70 ab 0.83b 1.02b
01.10.2017 0.61b 0.84Db 0.98b
15.10.2017 0.70 ab 0.71b 097b
01.11.2017 0.67b 0.83b 0.96b
15.11.2017 0.68 ab 1.00 b

LSD (0,05) 0.254 0.275 0.393

Farkli zeytin gesitlerine ait linolenik asit oranlarin1 Fontanazza ve ark. (1993), %
0.52 ile %1.97, Agar ve ark. (1995), % 0.78 ile %2.27 degerleri arasinda saptamislardir.
Oktar (1988) Kilis yaglik ve Nizip yaglik cesitlerinin linoleik asit miktarini sirasiyla %
0.6 ve % 0.8 olarak bildirmistir. Toplu (2000) Hatay kosullarinda yaptigi calismada
Gemlik cesidine ait linolenik asit mikarinin %0.66 oldugunu tespit etmistir. Romero ve
Diaz (2002), Ispanya’da Arbequina zeytin cesidinde yaptiklari galigmada 15 giinliik
periyotlarla alinan 6rneklerin linolenik asit miktarinda azalmalar oldugunu saptamustir.
Gilimiigkesen ve ark. (2003), Ezine kosullarinda Gemlik ¢esidinin linolenik asit oranini

%0.53, Nizip ve Antep kosullarinda Kilis Yaglik ¢esidine ait linolenik asit miktarini
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%0.51 ve %0.71 olarak bildirmistir. Beltran ve ark. (2004), ispanya’da Picual ¢esidinde
Eylill ayindan itibaren 15 giin arayla alinan meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin
linolenik asit miktarinimn arttigin1 ve %0.57 oldugunu tespit etmislerdir. Ozkaya ve ark.
(2004), Bornova kosullarinda Gemlik zeytin ¢esidinin linolenik asit miktarmni %0.56
olarak belirtmislerdir. Seker ve ark. (2008) cesitlerin linolenik asit miktarin1 %0.16 ile
%1.20 arasinda oldugunu tespit etmislerdir. Gemlik ¢esidinin linolenik asit miktarini
%0.68, Manzanilla ¢esidinin linolenik asit miktarin1 %0.83 olarak belirtmislerdir. Toplu
ve ark. (2009), Hatay Kirikhan kosullarinda yaptig1 calismada linolenik asit miktarini
Gemlik c¢esidinde %0.68 olarak saptamiglardir. Seyran (2009), Erdemli kosullarinda
Gemlik ¢esidinin Eyliil ayinda %0.71 olan linolenik asit miktarinin Aralik ayinda %0.54
oldugunu saptamistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik ¢esidinin Eyliil ayindaki linolenik
asit miktarinin %1.14 iken zamanla azalarak Aralik ayinda %0.83 oldugunu belirtmistir.
Kartal (2015), Hatay kosullarinda Gemlik ¢esidine ait linolenik asit miktarmin ilk derim
tarihi olan Eyliil ayinda %0.6 iken ti¢lincii ve son derim tarihi olan Kasim ayinda %0.5
oldugunu tespit etmistir. Yorulmaz (2016), Gemlik ¢esidinin linolenik asit miktarinin

ilk derimde %0.23, ikinci derimde %0.13 ve son derimde %0.65 oldugunu bildirmistir.
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Sekil 4.22. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore
linolenik asit (C18:3) miktarindaki degisimler (%)

Yapilan bu ¢alisma kapsaminda gesitlere ait linolenik asit miktar1 gesitlere ve

ornek alma donemlerine gore %0.61 ile %1.67 arasinda degistigi tespit edilmistir.

Calismamizda, ilk hasat doneminde meyvelerden elde edilen zeytinyaginin linolenik
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asit miktarlari UZK tarafindan belirtilen sinir degerin (%1.00) {izerinde belirlenmis
olup, benzer sonuglar Fontanazza ve ark. (1993), Agar ve ark. (1995) ve Seker ve ark.
(2008) tarafindan da elde edilmistir. Calismamizda, olgunluk indeksindeki artisa baglh
olarak 3 gesitte de linolenik asit miktarinda azalma olmasi Romero ve Diaz (2002),
Seyran (2009), Dag ve ark., (2011), Kutlu ve Sen (2011) ve Kartal (2015)’1n ¢alismalar1

ile ortiismektedir.

4.2.19. Cesitlerin Zamana Gore Arasidik Asit (C20:0) Miktarindaki
Degisimler (%)

Doymus yag asiti olan arasidik asit (C20:0) miktarinin zeytinyaginda %0,60
degerinin altinda bulunmasi1 gerektigi UZK tarafindan agiklanmistir. Cesitlere ait
arasidik asit oranlar1 Cizelge 4.21 ve Sekil 4.23’de verilmistir. Cizelge 4.21 ve Sekil
4.23°de goriildiigii tizere 15.08.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinin meyvelerinden elde
edilen zeytinyaglarinin arasidik asit miktar1 en yiiksek (%0.53) olarak saptanmigtir. Bu
donemden sonra Gemlik ¢esidine ait arasidik asit miktarinda istatistiksel olarak énemli
olmayan azalmalar goriilmiistiir. En son drneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde en
diisiik arasidik asit orani (%0.23) tespit edilmistir.

Kilis Yaglik cesidine ait arasidik asit miktar1 15.08.2017 tarihinde %0.37 olarak
saptanmis, bu donemden itibaren genel olarak azalmalar goriilsede istatistiksel olarak
ayni grupta yer almislardir. Arasidik asit oraninin Kilis Yaglik i¢in son 6rnek alim tarihi
olan 01.11.2017 tarihinde %0.50’ye yiikseldigi gériilmiistiir.

Manzanilla ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin arasidik asit
miktar1 15.08.2017 tarihinde %0.54 olarak saptanmistir. Bu tarihten sonra arasidik asit
miktarinda genel olarak azalmalar meydana gelmistir. Son Ornek alim tarihi olan

15.11.2017 tarihinde arasidik asit miktar1 %0.33 olarak belirlenmistir.
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Cizelge 4.21. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore
arasidik asit (C20:0) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.53a 0.37b 0.54a
01.09.2017 0.44 a 0.37b 0.54a
15.09.2017 0.42 a 0.36 b 0.53a
01.10.2017 0.43a 0.36 b 0.30b
15.10.2017 0.44 a 0.35hb 0.37 ab
01.11.2017 0.45a 0.50a 0.44 ab
15.11.2017 0.23b 0.33b
LSD (0,05 0.155 0.131 0.192

Beltran ve ark. (2004), ispanya’da yetisen Picual zeytin cesidinde 15 giinliik
periyotlar halinde alinan meyve orneklerinde arasidik asit miktarinin zamanla arttigini
ve arasidik asit miktarmin %0.34 oldugunu saptamislardir. Shibasaki (2005), Mission
zeytin ¢esidini kullanarak Japonya’da yaptigi ¢alismada belirli araliklarla aldigi meyve
orneklerinde arasidik asit miktarinin azaldigini tespit etmistir. Toplu ve ark. (2009),
Hatay Kirikhan kosullarinda yetisen Gemlik ¢esidinin arasidik asit miktarini %0.35
olarak belirtmistir. Seyran (2009), Gemlik, Silifke Yaglik ve Sar1 Ulak gesitlerinin Eyliil
ayinda sirastyla %0.51, %0.56 ve %0.57 olan arasidik asit oranlarinin Aralik ayinda
%0.48, %0.47 ve %0.58 oldugunu gozlemistir. Kiralan (2010), yaptig1 c¢aligmada
Gemlik c¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin arasidik asit miktarini
%0.40 olarak tespit etmistir. Giindogdu (2011), Gemlik cesidine ait arasidik asit
miktarinin Agustos ayinda %0.94’den Kasim ayinda %0.69’a diistiiglinli, Manzanilla de
Carmona ve Manzanilla de dos Hermandes ¢esitlerinde ise Agustos ayinda %0.00 olan
arasidik asit miktarlarinin Kasim ayinda %0.70, %0.95e ¢iktigin1 saptamistir. Kesen
(2014), Kilis Yaglik ¢esidine ait arasidik asit miktarin1 2010 yilinda %0.57 bulurken,
2011 yilinda %0.59 olarak bulmustur. Kartal (2015), Gemlik ¢esidine ait arasidik asit
miktarmi  %0.3 olarak bulmus ve bu deger olgunluga bagl olarak degisiklik
gostermemistir. Yorulmaz (2016), Gemlik ¢esidinde %0.16 olan arasidik asit miktarinin
olgunlagma ile %0.52’ye ciktigini tespit etmistir. Giindogdu (2018), Gemlik ¢esidinin
2014-2015 yillarinda arasidik asit miktarinin Eyliil ayinda %0.67°den Aralik ayinda
%0.28’¢, 2015-2016 yillarinda ise Eylil aymnda %0.66’dan Aralik ayinda %0.21°e

diistiigiinii saptamistir.
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Calismamizda arasidik asit oranlari g¢esitlere ve 0rnek alma donemlerine gore
%0.23-0.54 degerleri arasinda belirlenmis olup, bu degerler UZK tarafindan
zeytinyaginda sinir deger (%0,60) arasinda olup, Toplu ve ark. (2009a) Seyran (2009),
Kiralan (2010) ve Giindogdu (2011)’nun ¢alismalarinda elde ettikleri degerlerle genel
olarak benzerlik gostermektedir. Calismamizda, arasidik asit miktarinin olgunlagmaya
bagl olarak, Gemlik ve Manzanilla cesitlerinde azalmasi benzer g¢alismayi yapan
Shibasaki (2005), Seyran (2009), Giindogdu (2011) ve Giindogdu (2018)’in elde ettigi
bulgular ile uyum igerisindedir. Ancak, ¢calismamizdan elde ettigimiz sonuglardan farkl
olarak Kartal (2015), olgunluk indeksine bagli olarak arasidik asit miktarinin
degismedigini, Yorulmaz (2016), ise olgunluk indeksine bagli olarak aragidik asit

miktarinin arttigini belirtmislerdir.
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Sekil 4.23. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore aragidik
asit (C20:0) miktarindaki degisimler (%)

4.2.20. Cesitlerin Zamana Gore Gadoleik (Eikosenoik) Asit (C20:1) Miktarindaki
Degisimler (%0)

Gadoleik asit (C20:1), eikosenoik asit olarak da bilinen bu tekli doymamis yag
asidinin zeytinyaginda 9%0,40 smir degerinin altinda bulunmasi gerektigi UZK
tarafindan agiklanmigtir. Cesitlere ait gadoleik asit oranlar1 Cizelge 4.22 ve Sekil
4.24°de verilmistir. Gemlik ¢esidine ait meyvelerin gadoleik asit miktar1 15.08.2017
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tarihinde %0.00 olarak belirlenmistir. Sadece 01.10.2017 tarihinde %0.20 olarak tespit
edilen gadoleik asit miktar1 diger biitiin donemlerde %0.00 olarak bulunmustur.

15.08.2017 tarihinde Kilis Yaglik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin gadoleik asit miktar1 %0.13 olarak saptanmistir. Bu donemden sonra
azalma gosteren gadoleik asit oran1 15.09.2017 tarihinde %0.09 olarak tespit edilmistir.
Kilis Yaglik ¢esidinin gadoleik asit miktarinin 01.10.2017 tarihinde %0.12 oldugu
saptanmistir. Bu tarihten itibaren artis gosteren gadoleik asit miktarmin 01.11.2017
tarihinde en yiiksek seviyede ( %0.30) oldugu tespit edilmistir.

Manzanilla ¢esidine ait meyvelerden elde edilen gadoleik asit miktarinin
15.08.2017 tarihinde %0.30 oldugu tespit edilmistir. Bu donemden itibaren genel olarak
azalmalar gosteren gadoleik asit miktarinin son ornek alim tarihi olan 15.11.2017

tarihinde %0.10 oldugu belirlenmistir.

Cizelge 4.22. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
gadoleik asit (C20:1) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.00b 0.13 bc 0.30 ab
01.09.2017 0.00b 0.11cd 0.17 cd
15.09.2017 0.00b 0.09d 0.05e
01.10.2017 0.20a 0.12 bc 035a
15.10.2017 0.00b 0.15b 0.29 ab
01.11.2017 0.00b 0.30a 0.23 bc
15.11.2017 0.00 b 0.10 de
LSD (0,05) 0.016 0.029 0.111

Thakur ve Chadha (1991), gadoleik asit miktarinin %0.20 ile %0.30 oldugunu
belirtmiglerdir. Beltran ve ark. (2004), Ispanya’da Picual zeytin gesidinde 15 giinliik
periyotlarla alinan meyve Orneklerinin gadoleik asit miktarinin %0.24 oldugunu ve
olgunluk indeksi arttikca gadoleik asit miktarmin degismedigini saptamigtir. Seyran
(2009), Gemlik, Silifke Yaglik ve Sar1 Ulak gesitlerine ait gadoleik asit miktarinin Eyliil
ayinda %0.28, %0.00 ve %0.25 iken, Aralik ayinda %0.25,%0.28 ve %0.24 oldugunu
belirlemistir. Kiralan (2010), Edremit kosullarindan alinan Gemlik ¢esidine ait
meyvelerden elde edilen zeytinyaginin %0,27 oraninda gadoleik asit igerdigi
saptanmuistir. Kutlu ve Sen (2011), Gemlik ¢esidinin Eyliil ayinda %0.56 olan gadoleik
asit miktarinin Aralik ayinda 9%0.21 oldugunu bildirmislerdir. Kesen (2014), Kilis
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Yaglik ¢esidinin gadoleik asit miktarlarinin 2010 yilinda %0.14, 2011 yilinda ise 9%0.09
oldugunu bildirmistir. Giindogdu (2018), Gemlik c¢esidinin gadoleik asit oranlarinin
2014-2015 willar1 Eylil ayinda 9%0.47 iken Aralik ayinda 9%0.17°ye, 2015-2016
yillarinda ise %0.47°den %0.20’ye diistiigiinii belirtmistir.

Calismamizda cesitlere ve 6rnek alma donemlerine gore degismekle birlikte
gadoleik asit oranlar1 %0.0-0.35 degerleri arasinda degismis ve UZK tarafindan
zeytinyaginda smir degeri (%0,40) olarak belirtilen degerler arasinda oldugu
saptanmustir. Yapilan bu ¢alismada Gemlik ¢esidinde gadoleik asit miktar1 genel olarak
saptanmazken, Kilis Yaglik ¢esidinde en yiiksek %0.30 ve Manzanilla ¢esidinde ise en
yiiksek %0.35 oranlarinda tespit edilmistir. Benzer calismalar1 yapan Seyran (2009) ve
Giindogdu (2018), bazi cesit ve donemlerde gadoleik asit tespit edilemedigini
belirtmislerdir. Calismamizda olgunluk indeksi ile gadoleik asit oranindaki iliskinin
cesitlere gore degiskenlik gosterdigi, olgunluk indeksi arttikca Kilis Yaglik c¢esidinde
gadoleik asit miktarinda genel bir artigin, Manzanilla ¢esidinde genel bir azalmanin
oldugu belirlenmistir. Nitekim, Seyran (2009) yapmis oldugu calismada cesitlere gore
degisimin oldugunu, Kutlu ve Sen (2011) ve Giindogdu (2018), olgunluk indeksi

arttikca gadoleik asit oraninin azaldigini belirtmislerdir.
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gadaloik asit (C20:1) miktarindaki degisimler (%)
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4.2.21. Cesitlerin Zamana Gore Behenik Asit (C22:0) Miktarindaki Degisimler (%)

Zeytinyaginda doymus yag asitlerinden olan behenik asit (C22:0) miktarinin
9%0.20 degerinin altinda bulunmasi gerektigi UZK tarafindan agiklanmistir. Cesitlere ait
behenik asit oranlar1 Cizelge 4.23 ve Sekil 4.25°de verilmistir. Cizelge 4.23 ve Sekil
4.25’de goriildigii lizere Gemlik c¢esidine ait behenik asit miktarinin 15.08.2017
tarthinde %0.09 oldugu tespit edilmistir. Bu donemden itibaren behenik asit miktarinda
degisimler olsada istatistiksel olarak farklilik olmamistir. Son 6rnek alim tarihi olan
15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidi meyvelerinden elde edilen zeytinyaglarinin behenik
asit miktarinin %0.00 oldugu saptanmustir.

Kilis Yaglik cesidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaglarinin behenik asit
miktart ilk 6rneklemenin yapildig: 15.08.2017 tarihinde %0.12 olarak belirlenmistir. Bu
tarihten sonra azalma goriillen behenik asit miktarinin en diisiik degeri (%0.09)
15.09.2017 tarihinde goriilmiistir. Bu donemden sonra behenik asit miktarinda
degisimler olmaya devam etmis, Kilis Yaglik cesidi i¢cin son 6rnek alim tarihi olan
01.11.2017 tarihinde behenik asit miktarinin %0.11 oldugu saptanmustir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla c¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin behenik asit oranmin %0.09 oldugu tespit edilmistir. 01.10.2017
tarihinde behenik asit oraninin %0.00 oldugu saptanmis olup bu deger Manzanilla
cesidine ait en diisiik behenik asit oranidir. Son Ornek alim tarihi olan 15.11.2017
tarthinde Manzanilla ¢esidine ait meyvelerden elde edilen zeytinyaginin behenik asit

miktarinin %0.13 oldugu belirlenmistir.

Cizelge 4.23. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
behenik asit (C22:0) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.09a 0.12 ab 0.09b
01.09.2017 0.11a 0.10 be 0.10b
15.09.2017 0.13a 0.09c 0.12b
01.10.2017 0.11a 0.11 be 0.00c
15.10.2017 0.09 a 0.14 a 0.00c
01.11.2017 0.08 a 0.11 bc 0.18a
15.11.2017 0.00 b 0.13 ab
LSD (0,05 0.051 0.022 0.054
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Glimiiskesen ve ark. (2003), Kilis Yaglik cesitlerinin behenik asit miktarlarini
Nizip’te %0.07, Antep’te %0.19 olarak tespit etmistir. Ozkaya ve ark. (2004), Bornova
kosullarinda hasat ettikleri Gemlik ¢esidinin behenik asit miktarinin %0.10 oldugunu
bildirmistir. Giing Ergoniil (2006), Uslu ¢esidine ait meyvelerin zeytinyaginin behenik
asit miktarinin Eyliil ayindan Aralik ayina kadar gegen zamanda %0.13’den %0.00’a
diistiigiinii tespit etmistir. Konugkan (2008), Antakya kosullarinda Gemlik zeytinine ait
behenik asit miktarinin 2005 yilinin Eyliil ayinda %0.09 iken Kasim ayinda %0.10,
2006 yilmin Eyliil ayinda %0.10 iken Kasim ayinda %0.11 oldugunu belirtmistir.
Kiralan (2010), Edremit kosullarinda Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaginin behenik asit miktarmin %0.10 oldugunu saptamistir. Arslan (2010), 2006-
2007 yillarinda Hatay lokasyonundan elde ettigi Gemlik cesitlerinin behenik asit
miktarlarinin olgunlagma ile degisim gostermedigini, Kilis lokasyonundan alinan Kilis
Yaglik cesitlerine ait behenik asit miktarnin olgunluga bagli olarak arttigini tespit
etmistir. Kesen (2014), Kilis Yaglik ¢esidine ait behenik asit miktarinin 2010 yilinda
%0.12, 2011 yilinda ise %0.15 olarak bildirmistir. Giindogdu (2018), Gemlik zeytin
c¢esidinin behenik asit oranlarinin 2014-2015 yillarinda Eyliil ayinda %0.17 iken Aralik
aymda %0.04, 2015-2016 yillinda ise Eyliil ayinda %0.14 iken, Aralik ayinda %0.05
oldugunu tespit etmistir. Caligmamizda, incelenen cesitlerde 6rnek alinan donemler
boyunca Gemlik gesidine ait behenik asit miktarinda genel bir azalma ve son 6rnekleme
doneminde tespit edilememesi benzer caligmayr yapan Giing Ergénil (2006) ve
Gilindogdu (2018)’nun bulgulartyla benzerlik tasimaktadir. Manzanilla ve Kilis Yaglik
cesitlerinde ise behenik asit miktarinda 6rnek alma doénemlerine gore farkliliklarin
oldugu ve olgunluk indeksi ile behenik asit arasinda net bir iliskinin oldugu

goriilmemektedir.
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Sekil 4.25. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
behenik asit (C22:0) miktarindaki degisimler (%)

4.2.22. Cesitlerin Zamana Gore Lignoserik Asit (C24:0) Miktarindaki Degisimler
(%)

Doymus yag asiti olan lignoserik asit (C24:0) miktarinin, UZK tarafindan
zeytinyaginda %0.20 degerinin altinda olmasi gerektigi acgiklanmistir. Cesitlere ait
lignoserik asit miktar1 miktar1 Cizelge 4.24 ve Sekil 4.26°de verilmistir. Gemlik
cesidine ait lignoserik asit miktarinin ilk 6rneklemenin yapildigir 15.08.2017 tarihinde
en diisiik oranda (%0.04) oldugu tespit edilmistir. Meyve 6rneklerinde olgunluk indeksi
arttikca genel olarak lignoserik asit miktarinda artiglarin oldugu goriilmiistiir. Son
orneklemenin yapildigi 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinin olgunluk indeksi 6.16
olarak tespit edilmis olup, lignoserik asit miktarinin en yiiksek oranda (%0.09) oldugu
tespit edilmistir.

Kilis Yaglik cesidine ait meyve Orneklerinden elde edilen zeytinyaglarinin
lignoserik asit miktar1 15.08.2017 tarihinde 9%0.12 olarak saptanmistir. Bu donemden
sonra lignoserik asit miktarinda olan degisimler istattiksel anlamda farklilik
gostermemis olup, Kilis Yaglik ¢esidi i¢in son Ornek alim tarihi olan 01.11.2017
tarihinde %0.13 olarak belirlenmistir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinden alinan ilk orneklerden elde edilen
lignoserik asit miktarinin %0.23 oldugu saptanmistir. Bu tarihten sonra alinan meyve
orneklerinden elde edilen zeytinyaglarinda lignoserik miktarinin genel olarak azalma

egiliminde oldugu saptanmistir. En son 6rneklemenin yapildigi 15.11.2017 tarihinde

93



Manzanilla ¢esidinin olgunluk indeksinin 5.81, lignoserik asit oranmin ise %0.12

oldugu tespit edilmistir.

Cizelge 4.24. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
lignoserik asit (C24:0) miktarindaki degisimler (%)

Doénemler Cesitler
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.04c 0.12 0.23a
01.09.2017 0.06 bc 0.11 0.19 ab
15.09.2017 0.08 ab 0.11 0.16 bc
01.10.2017 0.08 ab 0.12 0.00d
15.10.2017 0.06 bc 0.13 0.00d
01.11.2017 0.04c 0.13 0.00d
15.11.2017 0.09 a 0.12¢
LSD (0,05 0.028 0.D 0.062

0.D.: Onemli Degil

Ozkaya ve ark. (2004), Bornova kosullarmda, Kiralan (2010), ise Edremit
kosullarinda Gemlik c¢esidine ait lignoserik asit miktarinin %0.05 oldugunu tespit
etmislerdir. Giing Ergoniil (2006), Uslu ¢esidinde sadece Eyliil ayinda %0.08 oraninda
lignoserik asit saptamis olup, diger ¢alisma yaptig1 aylarda (Temmuz-Aralik) lignoserik
asit oranma rastlamamistir. Arslan (2010), Hatay kosullarinda Gemlik c¢esidine ait
lignoserik asit oraninin 2006 yilinda ilk 6rnek alim tarihinde (15 Eyliil-1 Ekim) %0.10,
son drnek alim tarihinde (20 Kasim-10 Aralik) ise %0.33 oldugunu, 2007 yilinda ilk ve
son Ornek alim tarihinde de %0.22 olarak saptamistir. Aynmi ¢aligma kapsaminda Kilis
kosullarinda Kilis Yaglik ¢esidine ait lignoserik asit miktarinin 2006 yilinda ilk 6rnek
alim tarihinde %1.17 iken, son 6rnek alim tarithinde %2.05, 2007 yilinda ise ilk 6rnek
alim tarthinde %0.81°den son 6rnek alim tarihinde %1.43’e c¢iktig1 belirtilmistir.
Giindogdu (2011), Gemlik, Manzanilla de Carmona ve Manzanilla de dos Hermandes
cesitlerine ait lignoserik asit miktarlarinin Agustos ayinda sirasityla %0.11,%0.00,
%0.00 iken Kasim ayinda ii¢ ¢esidinde %0.07 oldugunu bildirmistir. Giindogdu (2018),
Gemlik zeytin ¢esidine ait lignoserik asit oranlarinin 2014-2015 yillarinda Eyliil ayinda
%0.18 olan degerinin Aralik aymda %0.07 oldugunu, 2015-2016 yillarinda bu
degerlerin Eyliil ayinda %0.17’den Aralik ayinda %0.05° diistiiglinii belirtmistir. Bu
calismada kullanilan Gemlik, Kilis Yaglik ve Manzanilla ¢esitlerinin lignoserik asit

miktarlar1 6rnek alma donemlerine gore degisiklik gostermis ve %0.00 ile 0.23 degerleri
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arasinda ve UZK tarafindan zeytinyaginda sinir degeri (%0,20) olarak belirtilen
oranlarda oldugu saptanmistir. Cesitlerin lignoserik asit oranlar1 genel olarak benzer
calismalar1 yapan Ozkaya ve ark. (2004), Arslan (2010) ve Kiralan (2010)’nin
caligmalarindan elde ettikleri sonuclar ile benzerlik gostermektedir. Calismamizda
olgunluk indeksine bagli olarak lignoserik asit orant Gemlik ¢esidinde artma,
Manzanilla gesidinde ise azalma egilimindedir. Benzer g¢alismayi yapan Giindogdu
(2011), olgunluk indeksine bagli olarak lignoserik asit oranlarindaki degisimin ¢esitlere
gore farkliliklar gosterdigini belirtmistir. Nitekim, Morello ve ark., (2004), yag
asitlerinin; zeytinin yetistigi enlem-boylam, farkli iklim &zellikleri, toprak yapisi, agacin
periyodisite donemi, uygulanan kiiltiirel islemler vb. gibi ¢ok farkli kosullardan

etkilendigini belirtmektedir.
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Sekil 4.26. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
lignoserik asit (C24:0) miktarindaki degisimler (%)

4.2.23. Cesitlerin Zamana Gore Skualen Miktarindaki Degisimler (%)

Natiirel zeytinyaglar1 diger bitkisel yaglar icinde en yiiksek diizeyde skualen
icerir (Kiritsakis, 1998). Kiritsakis ve Min (1989) skualenin zeytinyaginin mindr
bilesenlerinden olan hidrokarbonlar grubunda oldugunu ve zeytinyagi igerisinde (136-
708 mg/100g araliginda) bulundugunu belirtmistir.

Cesitlere ait skualen miktar1 Cizelge 4.25 ve Sekil 4.27°de verilmistir. Cizelge

4.25 ve Sekil 4.27°de goriildiigii gibi ilk 6rneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde
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Gemlik c¢esidine ait skualen miktarinin %0.36 oldugu tespit edilmis, 01.09.2017 ve
15.09.2017 tarihlerinde skualen miktarlarinda artislarin oldugu (sirasiyla %0.42 ve
%0.47) tespit edilmistir. Bu tarihten itibaren Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde
edilen skualen miktarlarinda genel olarak azalmalar oldugu ve son 6rnek alim tarihi olan
15.11.2017 tarihinde en diisiik degerin (%0.15) elde edildigi goriilmiistiir.

Kilis Yaglik ¢esidinde skualen miktart 15.09.2017 ve 15.10.2017 tarihlerinde
alman orneklerde (sirastyla %0.36 ve 9%0.15) belirlenmis, diger donemlerde alinan
orneklerde ise tespit edilememistir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla c¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyagiin skualen miktarinin %0.93 oldugu saptanmistir. Bu donemden itibaren
artis goOsteren skualen miktar1 en yiiksek (%1.56) degerine 01.10.2017 tarihinde
ulagsmustir. 15.10.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinin skualen miktarinin azalmaya
basladig1 gozlenmistir ve son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde %0.44 oldugu
tespit edilmistir.

Cizelge 4.25. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
skualen miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 0.36 a 0.00c 0.93 bc
01.09.2017 0.42a 0.00c 1.01 abc
15.09.2017 0.47a 0.36a 1.09 ab
01.10.2017 0.31ab 0.00c 1.56 a
15.10.2017 0.39a 0.15b 0.91 bc
01.11.2017 0.46 a 0.00c 0.25d
15.11.2017 0.15b 0.44 cd
LSD (0,05 0.171 0.041 0.597

Manzi ve ark. (1998), Italya‘da 6 farkli zeytin cesidinden elde edilen
zeytinyaglarinda olgunlukla beraber skualen miktarinin azaldigini bildirmislerdir. Owen
ve ark. (2000), natiirel zeytinyaginda skualen miktarimi %0.40-0.44 olarak belirlemistir.
Finotti ve ark. (2001), Buza ve Lastovka zeytin c¢esitlerinde yaptig1 c¢alismada
olgunlagsma ile skualen miktarinin azaldigini tespit etmistir. Murkovic ve ark. (2004),
Yunanistan’da yetistirilen 7 farkli zeytinden elde edilen zeytinyaglarinin skualen
miktarinin =~ %0.39-%0.96 oldugunu belirtmisler. Grigoriadou ve ark. (2007),
Yunanistan’in farkli bolgelerinden aldiklar1 zeytinyagi 6rneklerinin skualen miktarinin

%0.19-%0.44 olarak bulmuslardir. Diraman ve Dibeklioglu (2014) iilkemizde cesitli
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bolgelerde tiretilen zeytinyaglarindan aldigi 6rneklerde ise % 0.35 ile % 0.63 araliginda,
Diraman ve ark. (2015) cesitli bolgelerde iiretilen Gemlik zeytin ¢esidine ait aldig
orneklerin % 0.70 ile % 1.11 araliginda oldugunu tespit etmislerdir. Bu calisma
kapsaminda Gemlik, Kilis Yaglik ve Manzanilla gesitlerine ait skualen miktarlarinin
olgunluk indeksine bagli olarak degistigi, Kilis yaglik ¢esidinde bazi donemlerde tespit
edilemedigi goriilmistiir. Cesitlerde belirlenen skualen miktarlart benzer caligmalari
yapan arastiricilarin bulgulariyla genel olarak uyum igerisindedir. Ayrica, Gemlik ve
Manzanilla ¢esitlerinde genel olarak olgunluk indeksine bagli olarak azalmalarin tespit
edilmesi benzer ¢aligmalar1 yapan Manzi ve ark. (1998) ve Finotti ve ark., (2001)’nin

bulgulari ile uyum igerisindedir.
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Sekil 4.27. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore skualen
miktarindaki degisimler (%)

4.2.24. Cesitlerin Zamana Gore Doymus Yag Asitleri (SFA) Miktarindaki
Degisimler (%0)

Cesitlere ait doymus yag asitleri (SFA) orani Cizelge 4.26 ve Sekil 4.28’de
verilmigtir. 15.08.2017 tarihinde Gemlik ¢esidine ait SFA oranmin %20.73 oldugu
saptanmigtir. Bu donemden itibaren Gemlik ¢esidine ait meyvelerden elde edilen
zeytinyaglarinin SFA oranlarinda artis ve azalmalar oldugu gdzlenmis, ancak bu
farkliliklar istatiksel anlamda 6nemli olmamaistir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017

tarihinde Gemlik ¢esidinin SFA oraninin %19.98 oldugu tespit edilmistir.
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Kilis Yaglik ¢esidinin 15.08.2017 tarihinde alinan 6rneklerinin doymus yag
asitleri (SFA) oranmmin %23.12 oldugu saptanmistir. Bu donemden sonra azalma
egiliminde olan SFA orami1 01.10.2017 tarihinde en diisiik seviyesine (%20.87)
ulagmustir. Kilis Yaglik c¢esidine ait SFA oraninin bu tarihten sonra artmaya basladig
ve en yliksek SFA oranina (%23.79) son 6rnek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde
ulastig1 gézlenmistir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinden alinan meyvelerden elde edilen
zeytinyaginin doymus yag asitleri (SFA) oraninin %24.47 oldugu belirlenmis olup
Manzanilla ¢esidi i¢in en yiiksek SFA orani bu donemde tespit edilmistir. Bu tarihten
sonra genel olarak azalma gosteren SFA orani son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017

tarihinde %21.30 olarak tespit edilmistir.

Cizelge 4.26. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
doymus yag asitleri (SFA) miktarindaki degisimler (%)

Doénemler : Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 20.73 23.12 ab 2447 a
01.09.2017 19.53 22.08 abc 23.51 ab
15.09.2017 19.44 21.75 abc 23.71ab
01.10.2017 20.10 20.87 c 23.66 ab
15.10.2017 19.50 21.40 bc 23.00 ab
01.11.2017 19.14 23.79 a 23.07 ab
15.11.2017 19.98 21.30 b
LSD (0,05) 0.D 2.033 2.507

0.D.: Onemli Degil

Agar ve ark. (1995), Adana kosullarinda 21 farkli ¢esit kullanilarak yapilan
aragtirmada toplam doymus yag icerigini Gemlik ¢esidinde %21.32, Manzanilla
cesidinde %13.66 olarak tespit etmislerdir. Konuskan (2008), Antakya kosullarinda
Gemlik zeytin ¢esidine ait doymus yag igeriginin 2005 yilmin Eylil ayinda %19.66,
Kasim ayinda %19.86 oldugu, 2006 yilinda ise Eyliil ayinda %19.93 iken Kasim ayinda
%19.58 oldugu tespit edilmistir.  Toplu ve ark. (2009a), Gemlik c¢esidine ait
meyvelerden elde edilen zeytinyagmin SFA miktarinin = %16,87 oldugunu
belirtmislerdir. Toker (2009), Ayvalik ¢esidinde yapmis oldugu ¢alismada yesil, alacali
ve siyah olum donemlerinde SFA bilesenlerinin sirasiyla %16,86; %16,69 ve %16,28
oldugunu bildirmistir. Gomez-Gonzalez ve ark. (2011), Ispanya’da Arbequina cesidinde
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yaptigi c¢alismada olgunluk indeksi 1-5 donemlerinde SFA bilesenlerini %15,38 ile
%8,35 degerleri arasinda oldugunu saptamistir. Kesen (2014), Kilis Yaglik ¢esidine ait
SFA miktarinin %18.99 oldugunu belirtmistir. Biiyiikgok (2015), Gemlik ¢esidinden
2012-2013 yillarinda doymus yag asitleri oranlarmin erken donemde (04 Ekim)
%19.03, olgun donemde (22 Aralik) %17.45 oldugunu, 2013-2014 yillarinda ise erken
donemde (30 Eyliil) %19.02 olgun donemde (18 Kasim) %17.79 oldugunu saptamistir.
Aym g¢alismada Kilis Yaglik ¢esidine ait SFA oranlarinin 2012-2013 yillarinda erken
dénemde (19 Aralik) %18.65, olgun dénemde (03 Ocak) %18.39, 2013-2014 yillarinda
ise erken donemde (4 Kasim) %19.82, olgun donemde (2 Aralik) %19.19 oldugunu
belirtmistir. Ozdemir ve ark. (2016), Gemlik ¢esidine ait SFA bilesenlerinin %16,40
oldugunu bildirmistir. Yorulmaz ve Konuskan (2017), Hatay kosullarinda Gemlik
cesidinden aldig1 6rneklerde olgunluk indeksi 2.1 iken SFA oraninin %20.48, olgunluk
indeksi 3.3 iken %19.51 ve olgunluk indeksi 4.8 iken %19.37 oldugunu tespit etmistir.
Giindogdu (2018), Gemlik ¢esidine ait SFA bilesenlerinin 2014-2015 yillarinda Eyliil
aymda %?22.34 iken, Aralik aymda %13.45 oldugunu ve 2015-2016 yillarinda Eyliil
ayinda %?21.80°den Aralik ayinda %12.69’a diistiiglinii bildirmistir. Yapilan calisma
kapsaminda SFA oranlar1 Gemlik cesidinde, benzer calismalari yapan Agar ve ark.
(1995)‘den diistik, Konuskan (2008), Yorulmaz ve Konugkan (2017) ile benzer
bulunmus olup olgunluk indeksi arttik¢a istatistiksel olarak onemli olmasada azalma
egiliminde olmasi arastiricilarin bulgulariyla uyum igerisindedir. Kilis Yaglik ¢esidinin
SFA bilesenleri Kesen (2014) ve Biiyiikgok (2015)’tin bulgularindan daha yiiksek
bulunmus olup olgunluk indeksine bagli olarak dalgalanmalar olsada ¢ok biiylik bir
degisim goriilmemistir. Manzanilla ¢esidinin SFA bilesenleri Agar ve ark. (1995)’den

yiiksek bulunmus olup olgunlagmaya bagli olarak azaldig: belirlenmistir.
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Sekil 4.28. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin gesitlerinde zamana gore doymus
yag asitleri (SFA) miktarindaki degisimler (%)

4.2.25. Cesitlerin Zamana Gore Tekli Doymamis Yag Asitleri (MUFA)
Miktarindaki Degisimler (%)

Cesitlere ait tekli doymamis yag asitleri (MUFA) oranlar1 Cizelge 4.27 ve Sekil
4.29°da verilmistir. Cizelge 4.26 ve Sekil 4.29°da da goruldigi tizere 15.08.2017
tarthinde Gemlik ¢esidinden alinan meyve Orneklerinden elde edilen zeytinyaginin
MUFA miktarinin %71.49 oldugu tespit edilmistir. Gemlik ¢esidinde en yiiksek MUFA
(%73.35) miktar1 01.09.2017 tarihinde tespit edilmistir. Bu donemden itibaren
azalmaya baslayan MUFA miktarinin son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017°de %67.21
oldugu tespit edilmistir.

Ik orneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde Kilis Yaglik ¢esidine ait
meyvelerden elde edilen zeytinyagimin tekli doymamis yag asitleri (MUFA) oraninin
%71.15 oldugu tespit edilmistir. 15.10.2017 tarihine kadar olan doénemde alinan
orneklerdeki doymamis yag asitleri (MUFA) oraninin benzer oldugu ve istatistiksel
olarak ayni grupta yer aldiklar1 goriilmiistiir. Olgunluk indeksi degerinin 4.06 oldugu
15.10.2017 tarihinden itibaren tekli doymamis yag asitleri (MUFA) oraninda
azalmalarin oldugu ve son Ornek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde MUFA
miktarinin %67.41 oranina diistiigli saptanmuigtir.

[lk 6rneklemenin yapildig1 ve olgunluk indeksinin 0.06 oldugu 15.08.2017
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tarithinde Manzanilla ¢esidine ait meyve Orneklerinden elde edilen tekli doymamis yag

asitleri (MUFA) miktar1 %65.58 olup, Manzanilla ¢esidi i¢in en yiiksek MUFA

miktarinin bu tarihte oldugu tespit edilmistir. Manzanilla ¢esidine ait MUFA oraninin

bu dénemden itibaren azalmaya basladigi goriillmektedir. Son 6rnek alim tarihi olan

15.11.2017 tarihinde MUFA miktarinin %61.47 oldugu tespit edilmistir.

Cizelge 4.27. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore tekli
doymamis yag asitleri (MUFA) miktarindaki degisimler (%)

Doénemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 71.49 ab 71.15a 65.58 a
01.09.2017 73.35a 71.89a 65.50 a
15.09.2017 73.19 a 70.46 a 64.50 ab
01.10.2017 72.54 ab 70.78 a 62.04 bc
15.10.2017 72.32 ab 69.66 ab 61.76 c
01.11.2017 70.62 ab 67.41b 61.50 c
15.11.2017 67.21b 61.47 c
LSD (0,05 5.715 2.500 2.686
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Sekil 4.29. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore tekli
doymamis yag asitleri (MUFA) miktarindaki degisimler (%)

Konugkan (2008), Hatay (Altindzii, Antakya, Samandagi) kosullarinda Gemlik,

Halhali ve Sar1 Hagebi cesitlerinde yaptigi calismada tekli doymamis yag asitleri

oraninin olgunlagmaya bagl olarak azaldigini belirlemistir. Toplu ve ark. (2009a),
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Gemlik ¢esidinin Hatay kosullarinda MUFA bilesenlerinin %74.55 oldugunu tespit
etmistir. De Mendoza ve ark. (2013), Ispanya‘da farkli olgunluk dénemlerinde Morisca
ve Carrasquena cesitlerinin karisimindan elde ettikleri zeytinyaglarinin tekli doymamis
yag asitlerinin %70.8’den %73.2’ye c¢iktigini belirtmistir. Biiylikgok (2015), 2012-2013
yilinda; Gemlik cesidinden aldigi Orneklerin MUFA miktarinin erken donemde (4
Ekim) %72.42, olgun donemde (22 Kasim) %74.19, 2013-2014 yilinda; erken donemde
(30 Eyliil) %73.53, olgun donemde (18 Kasim) %72.10 oldugunu saptamistir. Kilis
Yaglik ¢esidinde MUFA miktarinin 2012-2013 yilinda erken donemde (19 Kasim)
%74.55, olgun donemde (3 Ocak) %74.50, 2013-2014 yilinda erken donemde (4 Kasim)
%71.68, olgun donemde (2 Aralik) %69.12 oldugunu bildirmistir. Ozdemir ve ark.
(2016), Gemlik cesidinde yaptig1 calismada MUFA bileseninin %72.66 oldugunu
saptamistir. Toplu ve Seyran (2016), Erdemli kosullarinda Gemlik ¢esidinin MUFA
miktarinin %80.75 oldugunu ve olgunluk indeksi arttikca MUFA miktarininda arttigini
bildirmislerdir. Yorulmaz ve Konuskan (2017), Hatay kosullarinda Gemlik ¢esidinden
aldigi meyvelerin MUFA miktarinin olgunluk indeksi 2.1 iken %73.63, olgunluk
indeksi 3.3 iken %73.91 ve olgunluk indeksi 4.8 iken %75.43 oldugunu belirtmistir.
Gilindogdu (2018), Gemlik zeytin ¢esidine ait MUFA bilesenlerinin oraninin 2014-2015
yillarinda Eyliil ayinda %69.22 iken, Aralik ayinda %72.57 oldugunu, 2015-2016
yillarinda Eyliil ayinda %69.47 Aralik ayinda %73.84 oldugunu tespit etmistir.

Calismamizda, Gemlik, Kilis Yaglik ve Manzanilla gesitlerine ait tekli
doymamig yag asitleri (MUFA) oranlart gesitlere ve 6rnek alma donemlerine gore
%61.47 ile %73.35 degerleri arasinda degismekte olup, genel olarak benzer caligmalari
yapan arastiricilarin elde ettigi bulgularla benzerlik gostermektedir. Yapilan bu ¢alisma
kapsaminda Gemlik, Kilis Yaglik ve Manzanilla gesitlerine ait tekli doymamis yag
asitleri (MUFA) oraninin olgunluk indeksi arttikga genel olarak azalmasi Konuskan
(2008) ve Biylikgok (2015)’lin c¢alismalarindan elde ettikleri bulgularla uyum
igerisindedir. Ancak, ¢alismamizdan elde edilen sonuglardan farkli olarak, De Mendoza
ve ark. (2013), Toplu ve Seyran (2016), Yorulmaz ve Konuskan (2017) ve Giindogdu
(2018) doymamis yag asitleri (MUFA) oranmin olgunluk indeksi arttik¢a genel olarak
arttigin1 belirtmislerdir. Bu farkliligin nedeni olarak, ekoloji ve kiiltiirel uygulamalarin
farklilig1 ve gesitlerin bu kosullardan farkli etkilenmeleri gosterilebilir.

Cesitler arasinda genel olarak Gemlik ve Kilis yaglik ¢esitlerinin tekli doymamis

yag asidi oranlarinin Manzanilla ¢esidine gore yiiksek oldugu goriilmektedir. Yiiksek
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seviyede tekli doymamis yag asidi bilesenleri ile fenol, tokoferol ve karotenoid gibi
dogal antioksidanlarin varligi insan saghigi i¢in 6nemlidir (Diraman ve ark. (2010),
Ayrica, Anastasopoulos ve ark., (2012), zeytinyaginin tekli doymamis yag asidi
bilesenleri bakimindan zengin olmasinin uzun raf 6mrii ve yiiksek stabilite sagladigini
bildirmistir. Bu konuda 06zellikle daha zor okside olan oleik asidin yogunlugundan
oksidatif dayaniklilik sagladigini belirtmektedir. Ozkaya ve ark. (2004), zeytinyaginin
icerdigi bir¢ok antioksidanin yaninda yag asidi bilesiminde ¢ok fazla oranda bulunan
tekli doymamis yag asitlerinin 6zellikle oleik asidin oranmnin fazlaliinin da etkisi
sonucunda zeytinyaginin otooksidasyona karsi daha direngli ve yliksek pisirme
sicakligina dayanikli hale geldigini bildirmistir. Bu agidan, Gemlik ve Kilis yaglik
cesitlerinin tekli doymamis yag asidi oranlarinin Manzanilla cesidine gore yiiksek

olmasi bu ¢esitlerin zeytinyaglarini 6n plana ¢ikarabilir.

4.2.26. Cesitlerin Zamana Gore Coklu Doymamis Yag Asitleri (PUFA)
Miktarindaki Degisimler (%)

Cesitlere ait goklu doymamis yag asitleri (PUFA) oranlar1 Cizelge 4.28 ve Sekil
4.30°da verilmistir. Cizelge 4.28 ve Sekil 4.30°da goriildiigi iizere Gemlik ¢esidine ait
meyve Orneklerinden elde edilen zeytinyaginin PUFA miktarinin 15.08.2017 tarihinde
%6.47 oldugu belirlenmistir. Bu donemden sonra belirli miktarda artis ve azalmalar
olsada istatiksel anlamda farklilik goriilmemistir. 01.11.2017 tarihinde Gemlik
¢esidinde %8.88 oraninda bulunan ¢oklu doymamais yag asitleri miktari, son 6rnek alim
tarithi olan 15.11.2017 tarithinde %11.75 olarak tespit edilmistir.

Kilis Yaglik c¢esidine ait meyve orneklerinden elde edilen ¢coklu doymamis yag
asitler1 bilesenlerinin 15.08.2017 tarthinde %4.55 oldugu tespit edilmistir. Bu
donemden sonra diizenli olarak artan ¢oklu doymamis yag asitleri oraninin, Kilis
Yaglik cesidi i¢in son 6rnek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde %8.52 oldugu tespit
edilmistir.

15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidine ait ¢oklu doymamis yag asitleri
(PUFA) oraninin %8.15 oldugu tespit edilmistir. Bu tarihten itibaren diizenli olarak
artan c¢oklu doymamis yag asitleri (PUFA) oraninin son 6rnek alim tarihi olan

15.11.2017 tarihinde %15.88 oldugu saptanmustir.
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Cizelge 4.28. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore ¢oklu
doymamis yag asitleri (PUFA) miktarindaki degisimler (%)

Donemler - Cesitler -
Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 6.47 ¢ 455e 8.15¢e
01.09.2017 5.86¢ 5.54 de 8.91 de
15.09.2017 6.24 ¢ 6.52 cd 9.42d
01.10.2017 6.33 ¢ 7.39 bc 12.06 c
15.10.2017 6.89 ¢ 8.14 ab 13.42 b
01.11.2017 8.88b 8.52a 13.51b
15.11.2017 11.75a 15.88 a
LSD (0,05 1.155 1.113 1.151

Konuskan (2008), Hatay’da yaptig1 calismada Gemlik, Sar1 Hasebi ve Halhali
cesitlerinin olgunluk indeksi arttik¢a ¢oklu doymamis yag asitlerinin oraninin arttigini
gozlemlemistir. Toplu ve ark. (2009a), Gemlik meyvesinden elde edilen zeytinyaginin
PUFA bilesenlerini %8.57 olarak saptamistir. De Mendoza ve ark. (2013), Ispanya’da
farkl1 olgunluk donemlerinde meyve oOrnekleri alinan Morisca ve Carrasquena
cesitlerinin karisimindan elde edilen zeytinyagi orneklerinin ¢oklu doymamis yag
asitlerinde zamana bagli olarak azalma (%I12.2’den %10.2’ye) oldugunu
belirlemislerdir. Ozdemir ve ark. (2016), Gemlik cesidine ait PUFA bilesenlerinin
%9.42 oldugunu bildirmistir. Yorulmaz ve Konugkan (2017), Hatay kosullarinda
Gemlik cesidini kullanarak yaptiklar1 ¢alismada PUFA bilesenlerinin olgunluk indeksi
2.1 iken 9%5.80, olgunluk indeksi 3.3 iken %5.46 ve olgunluk indeksi 4.8 iken %6.37
oldugunu belirtmistir. Giindogdu (2018), Arbequina, Ayvalik, Gemlik, Memecik,
Domat, Uslu gesitlerinde yaptigi ¢alismada olgunluk arttikga PUFA bilesenlerinin
arttigini tespit etmistir. Gemlik ¢esidine ait PUFA miktarinin 2014-2015 yillarinda
Eylil ayinda %8.44, Aralik aymnda %13.92, 2015-2016 yillarinda ise Eyliil ayinda
%8.73, Aralik ayinda %13.47 oldugunu belirtmistir.

Yapilan bu c¢alisma kapsaminda kullanilan tiim gesitlerde ¢oklu doymamis yag
asitleri (PUFA) bilesenlerinin olgunluk indeksi ile dogru orantili olarak arttig1 saptanip
Konugkan (2008), Giindogdu (2018)’nun yapmis oldugu benzer c¢aligmalarda bu
bulguyu desteklemektedir. Toplu ve ark. (2009a), Ozdemir ve ark. (2016), Yorulmaz
ve Konugkan (2017)’a ait benzer ¢alismalara nazaran Gemlik ¢esidinin PUFA
bilesenleri daha ytliksek bulunmustur.

Calismamizda c¢esitler arasinda PUFA oraninin Gemlik ve Manzanilla
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cesitlerinde Kilis yaglik cesidine gore yiiksek oldugu belirlenmistir. PUFA oraninin
yiiksek olmasi insan beslenmesi agisindan 6nemli olmasina ragmen; Gomez-Gonzalez
ve ark. (2011), ¢oklu doymamis yag asitlerinin yiiksek konsantrasyonlarda bulunmasi
yagin termal bozulmaya hassasiyetini arttirdigin1 ve daha kolay okside olmasina neden
oldugunu bunun da yagm saglikli bir sekilde depo edilebilirligini engelleyecegini
bildirmistir.
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Sekil 4.30. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore ¢oklu
doymamuis yag asitleri (PUFA) miktarindaki degisimler (%)
4.2.27. Cesitlerin Zamana Gore Doymams Yag Asitleri (UFA) Miktarindaki
Degisimler (%)

Cesitlere ait doymamis yag asitleri (UFA) oranlan Cizelge 4.29 ve Sekil
4.31°de verilmistir. Cizelge 4.29 ve Sekil 4.31°de goriildiigii tizere 15.08.2017 tarihinde
Gemlik cesidine ait meyvelerden alinan 6rneklerden elde edilen zeytinyaglarinin UFA
oranlarinin %77.96 oldugu belirlenmistir. Bu tarihten itibaren Gemlik ¢esidinin UFA
bilesenlerinin miktarinda degisimler gézlensede istatiksel anlamda farklilik olmamustir.
Son Ornek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinin doymamis yag
asitleri oranlarinin %78.96 oldugu saptanmustir.

Kilis Yaglik ¢esidine ait doymamis yag asitleri oraninin 15.08.2017 tarihinde
%75.70 oldugu tespit edilmistir. Bu donemden sonra Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve
orneklerinden elde edilen zeytinyagimin doymamis yag asitleri (UFA) oranlarinda

istatiksel anlamda 6nemli olmayan artiglar ve azalmalar olmustur. Kilis Yaglik igin son
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ornek alim tarihi olan 01.11.2017 tarihinde UFA bilesenleri oraninin %75.93 oldugu
saptanmistir.

[k 6rneklemenin yapildig: 15.08.2017 tarihinde Manzanilla cesidine ait meyve
orneklerinden elde edilen doymamis yag asitleri oraninin %73.74 oldugu tespit
edilmistir. Genel olarak artma egilimi gdsteren UFA bilesenleri 15.10.2017 tarihinde
%75.19 olarak belirlenmistir. Son Ornek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde
Manzanilla cesidine ait UFA bilesenlerinin en yiiksek degere (%77.35) ulastig

saptanmistir.

Cizelge 4.29. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
doymamis yag asitleri (UFA) miktarindaki degisimler (%)

. Cesitler
. Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 77.96 75.70 73.74 b
01.09.2017 79.21 76.93 74.42 b
15.09.2017 79.43 76.98 73.93b
01.10.2017 78.87 78.17 74.11b
15.10.2017 79.21 77.81 75.19 ab
01.11.2017 79.50 75.93 75.01 ab
15.11.2017 78.96 77.35a
LSD (0,05 0.D 0.D 2.723

0.D.: Onemli Degil

Agar ve ark. (1995), Adana’da yetistirilen 21 farkli zeytin ¢esidinde yaptigi
calismada toplam doymamis yag asitleri igeriginin Kilis Yaglk c¢esidinde %76.10
oldugunu bildirmistir. Finotti ve ark. (2001), Hirvatistan kosullarinda yetisen Buza ve
Lastovka cesitlerine UFA bilesenlerinin olgunluk indeksi ile dogru orantili olarak
arttigin1 bildirmislerdir. Konugkan (2008), Antakya kosullarinda Gemlik ¢esidine ait
UFA bilesenleri miktarinin 2005 yilinda Eyliil ayinda %80.39, Kasim ayinda %80.12
2006 yilinda ise Eyliil ayinda %80.05, Kasim ayinda %79.91 oldugunu saptamistir.
Toplu ve ark. (2009), Gemlik ¢esidinin UFA bilesenlerinin %83.12, Ozdemir ve ark.
(2016), %82.08 oldugunu saptamislardir. Yorulmaz ve Konuskan (2017), Hatay ilinde
yaptiklar1 ¢alismada Gemlik ¢esidinde sirasiyla olgunluk indeksleri 2.1-3.3-4.8 olan
meyvelerin UFA bilesenlerinin %79.43-%79.37 ve %81.8 oldugunu tespit etmislerdir.
Gilindogdu (2018), Gemlik ¢esidine ait UFA bilesenlerinin 2014-2015 yilinda Eyliil
aymda %77.66, Aralik ayinda %86.49, 2015-2016 yilinda ise Eyliil ayinda %78.2,
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Aralik ayinda %87.31 oldugunu saptamistir.

Yapilan c¢alisma kapsaminda Gemlik, Kilis Yaglik ¢esitlerinin toplam
doymamis yag asitleri (UFA) igeriginin olgunluk indeksine bagli olarak istatistiksel
olarak Onemli olmasada artma egiliminde oldugu ve benzer c¢aligmalari yapan
Konugkan (2008), Yorulmaz ve Konugkan (2017) ve Giindogdu (2018)’nun bulgulari
ile uyumludur. Gemlik ¢esidine ait UFA bilesenlerinin miktar1 Toplu ve ark. (2009),
Ozdemir ve ark. (2016), Giindogdu (2018), ‘nun bulgularindan daha diisiik bulunmasi
ekoloji ve kiiltiirel iglemlerin farkliligindan kaynakli oldugu sdylenebilir. Kilis Yaglik
cesidine ait UFA miktar1 Agar ve ark. (1995)’in bulgusu ile benzerdir. Manzanilla
cesidinde ise olgunlasma ile UFA miktarinda gézlenen artis Finotti ve ark. (2001)’1n

bulgusuyla desteklenmektedir.

| —e— Gemlik —m—Kilis Yaglik —a— Manzanilla |

78

44 ‘jl - . A

- a—
7&_‘7 %

ufa miktari (%)
IN

15,08,2017
01,09,2017
15,09,2017
01,10,2017
15,10,2017
01,11,2017
15,11,2017
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Sekil 4.31. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
doymamis yag asitleri (UFA) miktarindaki degisimler (%)
4.2.28. Cesitlerin Zamana Gore Doymams Yag Asitleri / Doymus Yag Asitleri
(UFA/SFA) Miktarindaki Degisimler.

Cesitlere ait doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri (UFA/SFA) oranlari
Cizelge 4.30 ve Sekil 4.32°de verilmistir. Cizelge 4.30 ve Sekil 4.32°de gorildigi
tizere 15.08.2017 tarihinde Gemlik ¢esidinden alinan meyve orneklerinden elde edilen
zeytinyaglarinin doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri oraninin 3.82 oldugu
goriilmektedir. Bu tarihten itibaren Gemlik ¢esidine ait UFA/SFA oraninda degisimler

olsada istatiksel bir farklilik tespit edilmemistir. Son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017
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tarihinde Gemlik ¢esidinin UFA/SFA oranimin 3,96 oldugu saptanmustir.

Kilis Yaglik ¢esidinin 15.08.2017 tarihinde alinan ilk 6rneklerinde UFA/SFA
bilesenlerinin oranlar1 3.28 olarak belirlenmistir. Bu donemden itibaren diizenli olarak
artis gosteren UFA/SFA bilesenlerinin oranlar1 01.10.2017 tarihinde en yiiksek
seviyeye (3.74) ulasmistir. Bu dénemden sonra UFA/SFA bilesenlerinin oranlarinda
diisme goriilmiis ve son orneklemenin yapildigi 01.11.2017 tarihinde 3.19 oldugu tespit
edilmistir.

[Ik o6rneklemenin yapildigi 15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidinin
doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri oranmnin 3.01 oldugu ve 01.11.2017
tarihine kadar istatiksel anlamda bir farklilik olmadigi belirlenmistir. Son 6rnek alim
tarihi olan 15.11.2017°de Manzanilla ¢esidinde UFA/SFA oraninin en yiiksek seviyeye
(3.63) ulastig1 belirlenmistir.

Cizelge 4.30. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri (UFA/SFA) miktarindaki degisimler.

. Cegsitler

Dogigiier Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 3.82 3.28 bc 3.01b
01.09.2017 4.06 3.49 abc 3.17b
15.09.2017 4.09 3.54ab 3.13b
01.10.2017 3.94 3.74 a 3.15b
15.10.2017 4.07 3.64a 3.27b
01.11.2017 4.16 3.19¢c 3.25b
15.11.2017 3.96 3.63a

LSD (0,05 0.D 0.305 0.359

O.D.: Onemli Degil

Gemlik ¢esidine ait doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri oranlarini1 Toplu
ve ark. (2009a), 4.92, Ozdemir ve ark. (2016), 5.00 oldugunu tespit etmislerdir.
Biiyiikgok (2015), Kilis Yaglik cesidine ait UFA/SFA miktarinin 2012-2013 yili erken
donemde 4.36, olgun donemde 4.43, 2013-2014 yilinda erken donemde 4.04, olgun
donemde 4.20 oldugunu saptamistir. Yorulmaz ve Konuskan (2017), Hatay kosullarinda
Gemlik c¢esidinden 3 farkli olgunluk donemlerinde aldig1 Orneklerin UFA/SFA
bilesenlerinin sirasiyla 3.87-4.06-4.22 oldugunu saptamislardir. Giindogdu (2018),
yaptig1 calismada Gemlik ¢esidine ait doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri
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oranlarinin 2014-2015 yillar1 arasinda 6.43 2015-2016 yillar1 arasinda 6.88 oldugunu
bildirmis ve olgunluk indeksi arttikca UFA/SFA oraninin arttigini tespit etmistir.
Yapilan bu c¢alisma kapsaminda c¢esitlerin UFA/SFA oranlarinin benzer
calismalar1 yapan Toplu ve ark., (2009a) ve Yorulmaz ve Konuskan (2017)’in
bulgulartyla genel olarak uyumlu oldugu belirlenmistir. Calismamizda Gemlik ¢esidinin
UFA/SFA degerleri benzer ¢alismayr yapan Ozdemir ve ark. (2016) ve Giindogdu
(2018)’nin degerlerinden daha diistik, Kilis Yaglik ¢esidinin UFA/SFA degerleri benzer
calismay1 yapan Biiyiikgok (2015)’lin degerlerinden daha diisiik bulunmus olup, bunun

nedeni olarak farkli ekoloji ve kiiltiirel islemlerin olabilecegi soylenebilir.
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Sekil 4.32. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore
doymamuis yag asitleri / doymus yag asitleri (UFA/SFA) miktarindaki degisimler.

4.2.29. Cesitlerin Zamana Gore Tekli Doymamis Yag Asitleri / Coklu Doymamis
Yag Asitleri (MUFA/PUFA) Miktarindaki Degisimler

Cesitlere ait tekli doymamis yag asitleri / c¢oklu doymamis yag asitleri
((MUFA/PUFA) oranlan Cizelge 4.31 ve Sekil 4.33’de verilmistir. Cizelge 4.31 ve
Sekil 4.33’de goriildiigi tizere ilk 6rneklemenin yapildig: 15.08.2017 tarihinde Gemlik
cesidine ait MUFA/PUFA oraninin %11.11 oldugu belirlenmistir. 01.09.2017 tarihinde
Gemlik c¢esidine ait MUFA/PUFA oraninda artis gergeklesmis ve en yiiksek orana
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(12.64) ulastig: tespit edilmistir. Bu donemden itibaren Gemlik ¢esidinin MUFA/PUFA
bilesenlerinin oraninin azaldigi ve son 6rnek alim tarihi olan 15.11.2017 tarihinde 5.76
oldugu belirlenmistir.

Kilis Yaglik ¢esidine ait meyve ornekleriden elde edilen zeytinyaglarinin tekli
doymamis yag asitleri / ¢oklu doymamis yag asitleri (MUFA/PUFA) oranlarmnin
15.08.2017 tarihinde 16.10 oldugu tespit edilmistir. Bu tarihten sonra diizenli olarak
azalmakta olan MUFA/PUFA oraninin Kilis Yaglik ¢esidi i¢in son 6rneklemenin
yapildig1 01.11.2017 tarihinde en diisiik orana (7.94) ulastig1 saptanmuistir.

[k &rneklemenin yapildig1 15.08.2017 tarihinde Manzanilla ¢esidine ait meyve
orneklerinden elde edilen zeytinyaglarinin tekli doymamis yag asitleri / coklu
doymamig yag asitleri (MUFA/PUFA) oranlarinin en yiiksek degere (8.06) sahip
oldugu goriilmiistiir. Bu donemden sonra Manzanilla g¢esidine ait MUFA/PUFA
oranlarinin diizenli bir sekilde azaldigi belirlenmistir. Son 6rnek alim tarihi olan

15.11.2017 tarihinde MUFA/PUFA oranmin 3.87 oldugu tespit edilmistir.

Cizelge 4.31. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin ¢esitlerinde zamana gore tekli
doymamis yag asitleri / coklu doymamis yag asitleri (MUFA/PUFA) miktarindaki
degisimler.

.. Cesitler

Dénemler Gemlik Kilis Yaghk Manzanilla
15.08.2017 11.11b 16.10 a 8.06 a
01.09.2017 12.64 a 12.98 b 7.39 ab
15.09.2017 11.73 ab 10.82 bc 6.85b
01.10.2017 11.48 ab 9.58 cd 5.16¢
15.10.2017 10.49 b 8.58 cd 4.61 cd
01.11.2017 7.96 ¢ 7.94d 4.55cd
15.11.2017 5.76 d 3.87d

LSD (0,05 1.3655 2.7202 0.7432

Gemlik c¢esidine ait zeytinyaglarmin tekli doymamis yag asitleri / coklu
doymamis yag asitleri oraninin Toplu ve ark. (2009a), 8.69, Ozdemir ve ark. (2016),
7.71 oldugunu bildirmislerdir. Biiylikgok (2015), 3 farkli olgunluk doneminde aldig:
meyvelerin MUFA/PUFA miktarimin Gemlik ¢esidinde 2012-2013 yilinda sirasiyla
8.51-7.87-8.92 ve 2013-2014 yilinda 9.93-5.90-7.15 oldugunu. Kilis Yaglk cesidinde
2012-2013 yilinda 11.03-10.45-10.54, 2013-2014 yilinda 8.47-7.28-5.94 oldugunu
saptamistir. 'Yorulmaz ve Konuskan (2017), Hatay kosullarinda Gemlik g¢esidinde

yaptiklar1 ¢alismada olgunluk indeksi arttikca MUFA/PUFA bilesenlerinin azaldigini
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bildirmiglerdir. Gilindogdu (2018), Edremit kosullarinda Gemlik ¢esidinin tekli
doymamig yag asitleri / ¢oklu doymamis yag asitleri oraninin 2014-2015 yilinda 5.21,
2015-2016 yilinda ise 5.48 oldugunu tespit etmis olup olgunluk indeksi ilerledikce
MUFA/PUFA bilesenlerinin azaldigini saptamistir. Bu ¢alisma kapsaminda Gemlik
cesidinin 5.76 olarak bulunan MUFA/PUFA oran1 Toplu ve ark. (2009), Ozdemir ve
ark. (2016), ¢alisma bulgularindan diisiik bulunmus, tiim g¢esitlerde olgunlasmaya bagh
olarak MUFA/PUFA oranlarinin azalmasi benzer ¢alismalar1 yapan arastiricilarin
bulgulari ile desteklenmektedir.

Calismamizda kullanilan cesitler arasinda MUFA/PUFA orant genel olarak
Gemlik ve Kilis yaglik cesitlerinde Manzanilla ¢esidine gore yiiksek bulunmustur.
MUFA/PUFA oran1 natiirel sizma zeytinyaginin oksidatif stabilitesi ve beslenme
ozellikleri ile direk iliskisi olmasi nedeniyle 6nemlidir (Beltran, 2000; Gutierrez ve ark.,
1999).
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Ornek Alma Tarihleri

Sekil 4.33. Gemlik, Manzanilla ve Kilis Yaglik zeytin cesitlerinde zamana gore tekli
doymamus yag asitleri / ¢oklu doymamis yag asitleri (MUFA/PUFA) miktarindaki
degisimler

111



5. SONUC VE ONERILER

Diinyanin en eski kiiltiir bitkilerinden oldugu bilinen zeytin, Akdeniz kiiltiiriiniin bir
sembolii haline gelmistir. Zeytin meyvesinin olgunlasmasi aylarca siiren uzun ve yavas
bir siirectir. Zeytinin olgunlagmasi esnasinda, meyvenin irilesmesi, renginin yesilden
sartya ardindan kirmizimst menekseye son olarak da koyu mor renge donmesi baslica
fiziksel degisimlerdir. Bu siirecte zeytinyagr bilesenlerinin  degisimi  de
gerceklesmektedir. Bir bolgede yetistiriciligi yapilan ¢esidin en uygun hasat
donemlerinin saptanabilmesi i¢in farkli olgunluk dénemlerindeki sofralik ve zeytinyagi
kalite 6zelliklerinin belirlenmesi gerekmektedir. Bu donemlerin belirlenmesi verimin ve
kalitenin artmasina, dolayisiyla iireticilerin gelirlerinin artmasina tiiketicilerin daha
saglikli iirlinlerle beslenmesine dnemli katkilar saglayacaktir. Bu ¢alismada, Antakya
ekolojik kosullarinda Gemlik, Kilis Yaglik ve Manzanilla zeytin c¢esitlerinin
meyvelerinin  mevsimsel biiylime ve gelismeleri, yag igerikleri ve yag asitleri
kompozisyonundaki degisimler belirlenerek sofralik ve zeytinyag: kalitesi acisindan en
uygun hasat donemlerinin saptamasi amaglanmistir. Calismadan elde edilen sonuglar
maddeler halinde sunulmustur.

e Agac basina diisen verim miktarinin en yiiksek Gemlik, en diisiik ise Kilis
Yaglik ¢esidinde oldugu belirlenmistir.

e Gemlik zeytin ¢esidinin diger iki ¢eside gore siyah oluma daha erken ulagtig1
ve son Ornekleme doneminde en yiliksek olgunluk indeksine (6.16) sahip
oldugu tespit edilmistir. Kilis Yaglik ¢esidi ise son 6rnekleme doneminde en
diisiik (5.11) olgunluk indeksine sahiptir.

o (Cesitlere ait meyve agirliklarinda olgunlagsma ile birlikte diizenli bir artis
oldugu saptanmigstir. Biitiin ¢esitlerde meyve agirliklarinin en yiiksek oldugu
donem son Ornek alim tarihleridir. En son 6rnekleme doneminde en agir
meyveler Manzanilla ¢esidinden (5.92 g), en hafif meyveler ise Kilis Yaglik
¢esidinden (3.32 @) elde edilmistir. Meyve agirhigr sofralik kullanim igin
onemli bir kalite kriteri olup, sofralik degerlendirilecek c¢esitler meyve
agirliklarinin yliksek oldugu donemlerde hasat edilmelidirler.

e ilk 6rneklemenin yapildigi Agustos ayindan Kasim aymn ortasina kadar
ilerleyen siiregte tiim ¢esitlerde meyve boylarinin diizenli olarak arttig tespit
edilmistir. Meyve boyu en fazla Manzanilla ¢esidinde (23.96 mm)
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belirlenmis, onu Gemlik ¢esidi (23.81 mm) takip etmis ve meyve boyunun
en az oldugu ¢esit ise Kilis Yaglik (18.92 mm) olmustur.

Ik 6rneklemenin yapildigi Agustos aymdan Kasim ayr ortasina kadar
ilerleyen siirecte her {i¢ ¢esidin meyve eninde artiglar olsa da Gemlik ve
Manzanilla gesitlerinin meyve enlerindeki artis istatistiksel olarak 6nemli
olmustur. En son 6rnekleme doéneminde en diisilk meyve eni Kilis Yaglk
¢esidinde (16.63 mm), en yiiksek ise Manzanilla g¢esidinde (19.16 mm)
saptanmistir.

Gemlik ve Kilis Yaglik g¢esitlerinde meyve indekslerindeki degisimin
olgunluk indeksine bagli olarak istatistiksel anlamda 6nemli olmadig: tespit
edilmistir. Gemlik ¢esidinin meyve sekli yuvarlaga yakin oval, Kilis Yaglik
cesidinin meyve sekli ise yuvarlak oldugu saptanmistir. Manzanilla
cesidinde olgunlasma ile birlikte meyve indeksinin dalgalanmalar gosterdigi,
Agustos aymda ilk drneklemede 1.28 olan indeksin son ornekleme tarihi
olan Kasim ayinda 1.24 oldugu tespit edilmistir. Manzanilla ¢esidinin meyve
sekli yuvarlaga yakin olarak belirlenmistir.

Cesitlerin olgunluk indeksine bagli olarak % nem oranlarindaki degisim
Manzanilla ¢esidinde istatistiksel olarak onemli olmazken, Kilis Yaglik
cesidinde azalma egiliminde olmus, Gemlik c¢esidinde ise dalgalanmalar
meydana geldigi tespit edilmistir.

Gemlik ve Manzanilla cesitlerinin meyve eti oranlarinin olgunlagsma ile
birlikte arttig1, Kilis Yaglik ¢esidinin ise degisme gostermedigi saptanmustir.
Son 6rnekleme doneminde en yiiksek meyve eti oran1 Manzanilla ¢esidinde
(%88.23) oldugu tespit edilmis olup, sofralik degerlendirilen zeytin
¢esitlerinde aranan onemli bir 6zelliktir.

Olgunlagsmaya bagli olarak Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinin g¢ekirdek
agirh@indaki degisim istatistiksel olarak 6nemli olmazken, Kilis Yaglik
cesidinin ¢ekirdek agirliginda artislar olmustur. En son orneklemenin
yapildigr donemde Gemlik c¢esidinin ¢ekirdek agirligi 0.71 g, Manzanilla
cesidinin 0.66 g ve Kilis yaglik ¢esidinin 0.52 g oldugu tespit edilmistir.
Kilis Yaglik ¢esidinde olgunlagsma siiresince et/¢cekirdek oraninin

degismedigi, Manzanilla ve Gemlik cesidinde ise artma oldugu tespit
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i)

edilmistir. En yliksek et g¢ekirdek orani Manzanilla (7.00), en disiik ise
Gemlik ¢esidinde (5.04) saptanmustir.
Tim ¢esitlerde zamansal olarak %yag oranlarinda artislarin oldugu tespit
edilmistir. En son 6rnekleme doneminde en yiiksek yag orani Kilis Yaglik
¢esidinde (%29.38), en diisiik yag orani ise Manzanilla ¢esidinde (%24.03)
tespit edilmistir. Yag oranlar1 ¢esitlerin yaglik olarak degerlendirilmesinde
onemli bir faktordiir. Bu yiizden Kilis Yaglik ¢esidinin bdlgede yaglik cesit
olarak kullanimi 6nerilmektedir.
Olgunlagsmaya bagli olarak tiim c¢esitlerde serbest yag asitliginin artig
gosterdigi belirlenmistir. En son 6rneklemenin yapildigi donemde serbest
yag asitligi en yiiksek Gemlik (%0.90), en diisiik ise Manzanilla (%0.65)
cesidinde saptanmistir. Zeytinyagi natiirel sizma olarak siniflandirilmasi igin
serbest yag asitliginin %0.8’in altinda olmasi gerekir. Kilis Yaglk ve
Manzanilla tim Ornekleme tarihlerinde bunu saglarken, Gemlik Kasim
aymdan sonraki déonemde natiirel sizma zeytinyagi 6zelligini kaybetmistir.
Bu acidan, Gemlik g¢esidinin hasatinin bu donemden Once yapilmasi
Onerilebilir.
Yag asitleri kompoziyonlarinin cesitlere ve zamana gore farklilik gosterdigi
tespit edilmistir.
Olgunlasmaya bagl olarak tiim ¢esitlerde palmitik asit oraninin azalma
egiliminde oldugu saptanmistir. Son orneklemenin yapildigi donemde
palmitik asit oraninin Gemlik ¢esidinde diisiik (%15.35), Kilis Yaglik ve
Manzanilla cesitlerinde yiiksek (sirasiyla %18.65 ve %17.78) oldugu
saptanmistir.
Palmitoleik asit oranlarinin olgunlasmaya bagli olarak Gemlik ve
Manzanilla c¢esitlerinde degismedigi, Kilis Yaglik cesidinde ise artis
gosterdigi saptanmistir. Son drneklemenin yapildigi donemde palmitoleik
asit oranlarinin Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinde benzer (sirasiyla %1.87
ve %1.78), Kilis yaglik ¢esidinde ise yiiksek (%2.45) oldugu saptanmistir.
Margarik asit oranlarina son drnekleme donemlerinde Gemlik ve Kilis
Yaglik cesitlerinde hi¢ rastlanmamistir. Cesitlerin heptadecenoik asit
miktarinda olgunlagma siiresince artis ve azalislar olmus, son ornekleme
doneminde Gemlik ve Kilis yaglik cesitlerinde benzer oranda (sirastyla
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Vi)

vii)

viii)

Xi)

%0.14 ve %0.13), Manzanilla ¢esidinde ise diisiik oranda (%0.08)
saptanmistir.

Stearik asit oranlarinda olgunlasmaya bagli olarak tiim cesitlerde artis
gorildiigl, son drnekleme doneminde Gemlik ve Kilis yaglik ¢esitlerinde
yiiksek (sirastyla %4.30 ve %4.39), Manzanilla ¢esidinde disiik (%2.90)
oldugu tespit edilmistir.

Oleik asit oranlarinda olgunlagsmaya bagl olarak tiim c¢esitlerde azalma
gorildiigii, son drnekleme doneminde Gemlik ve Kilis yaglik ¢esitlerinde
yiikksek (sirastyla %65.19 ve %64.52), Manzanilla ¢esidinde diisiik
(9%59.50) oldugu tespit edilmistir.

Linoleik asit oranlarinda olgunlagsmaya bagli olarak tiim ¢esitlerde artma
goriildiigii, son ornekleme déneminde Manzanilla ve Gemlik gesitlerinde
yiiksek (sirasiyla %14.88 ve %11.06), Kilis yaglik cesidinde ise diisiik
(%7.68) oldugu tespit edilmistir.

Linolenik asit oranlarinda olgunlagsmaya bagli olarak tiim cesitlerde
azalma goriildiigi, son Ornekleme doéneminde Manzanilla c¢esidinde
yiiksek (%1.00), Gemlik ¢esidinde ise diisiik (%0.68) oldugu tespit
edilmistir.

Gadoleik asit oranlarinda olgunlagsmaya bagli olarak Kilis yaglik ¢esidinde
artma, Manzanilla ¢esidinde ise azalma egilimi goriilmiistiir. Gadoleik asit
Gemlik ¢esidinde genel olarak tespit edilememistir.

Behenik asit oranlarinda olgunlasmaya bagli olarak Gemlik ¢esidinde
azalma, Manzanilla ¢esidinde artma egiliminin oldugu tespit edilmistir.
Lignoserik asit oranlarinda olgunlagsmaya bagli olarak Gemlik g¢esidinde
artma, Manzanilla ¢esidinde ise azalma egiliminin oldugu tespit edilmistir.
Son oOrnekleme doneminde lignoserik asit oranlart Kilis yaglik ve
Manzanilla cesitlerinde yiiksek (sirasiyla %0.13 ve %0.12), Gemlik
cesidinde ise diisiik (%0.09) oldugu saptanmastir.

Skualen miktarlarinin olgunlasmaya bagli olarak Gemlik ve Manzanilla
cesitlerinde azalma egiliminde oldugu tespit edilmistir. Son 6rnekleme
doneminde skualen miktarlar1 Manzanilla ¢esidinde yiiksek (%0.44) iken,

Kilis Yaglik ¢esidinde skualen miktarina rastlanmamustir.
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Cesitlerin doymus yag asitleri (SFA) oranlar1 olgunlagmaya bagli olarak Gemlik
cesidinde oOnemli bir farklilik gostermezken, Manzanilla ¢esidinde azalma
egilimi gostermistir. Son Ornekleme tarihinde doymus yag asitleri en yliksek
Kilis Yaglik (%23.79), en diisiik Gemlik ¢esidinde (%19.98) saptanmustir.

Tekli doymamis yag asitleri (MUFA) olgunlagsmaya bagl olarak tiim ¢esitlerde
azalma gostermistir. En son 6rneklemenin yapildigi donemde tekli doymamis
yag asitleri Gemlik ve Kilis yaglik gesitlerinde yiiksek (sirasiyla %67.21 ve
%67.41), Manzanilla ¢esidinde ise diisiik (%61.47) oldugu tespit edilmistir.
Coklu doymamis yag asitleri (PUFA) oranlar1 olgunlagmaya bagli olarak tim
cesitlerde artma egilimi gostermistir. En son o6rneklemenin yapildigi dénemde
coklu doymamis yag asitleri oraninin Manzanilla ¢esidinde yiiksek (%15.88),
Kilis yaglik ¢esidinde ise diisiik (%8.52) oldugu saptanmustir.

Doymamis yag asitleri (UFA) oranlarinda olgunlasmaya bagli Gemlik ve Kilis
Yaglik cesitlerinde istatistiksel anlamda bir farklilik goriilmezken, Manzanilla
¢esidinde artisin oldugu saptanmistir. Son 6rnekleme doneminde doymamis yag
asitleri oran1 Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinde yiiksek (sirasiyla %78.96 ve
%77.35), Kilis Yaglik cesidinde ise diisiik (%75.93) oldugu tespit edilmistir.
Olgunlasmaya bagli olarak doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri
(UFA/SFA) oranlarindaki degisim Gemlik g¢esidinde istatistiksel olarak 6nemli
olmazken, Manzanilla gesidinde artis oldugu tespit edilmistir. En son drnekleme
doneminde doymamis yag asitleri / doymus yag asitleri (UFA/SFA) oranlar
Gemlik cesidinde yiiksek (3.96), Kilis yaglik ¢esidinde ise diisiik (3.19) oldugu
saptanmistir.

Olgunlagsmaya bagli olarak her {i¢ cesitte de tekli doymamis yag asitleri / ¢coklu
doymamis yag asitleri (MUFA/PUFA) oranlarinda azalmalar olmustur. Son
ornekleme doneminde MUFA/PUFA oranlar en yiiksek Kilis Yaglik (7.94), en
diistik ise Manzanilla ¢esidinde (3.87) saptanmustir.

Sonug olarak, ¢esitlerin degerlendirme sekli {izerine olgunluk indeksleri énemlidir.

Antakya kosullarinda Gemlik ve Kilis yaglik ¢esitlerinin yesil oluma 01.09.2017

tarihinde ulastiklari, Manzanilla ¢esidinin ise 15.09.2017 tarihinde ulastigi saptanmustir.

Siyah oluma Gemlik ¢esidinin 01.11.2017 tarihinde ulastigi, Kilis yaglik ve Manzanilla

cesitlerinin 15.11.2017 tarihinde siyah oluma ulagtigi saptanmig olup, degerlendirme

amacina gore uygun hasat donemlerinin segilmesi gerekmektedir. Olgunluk siiresince
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meyve agirhiginin ve %et oraninin artmasi nedeniyle siyah sofralik olarak
degerlendirmek i¢in Gemlik ve Manzanilla ¢esitlerinin Kasim ayinin ortasindan itibaren
hasat islemlerinin yapilmasi tavsiye edilebilir. Cesitlerin % yag igerikleri Kasim ay1
baslangicinda en yiiksek seviyeye ulagsmasi nedeniyle bu donem zeytinyagina islemek

icin en uygun hasat donemi olarak tavsiye edilebilir.

117



KAYNAKLAR

Agar, 1.T., Garcia J.M., Zahran A., Kafkas S., Kaska N., 1995. Adana ekolojik
kosullarinda yetistirilen bazi zeytin ( Olea europaea L. ) ¢esitlerinin yag asitleri
karakteristikleri. Tiirkiye II. Ulusal Bahge Bitkileri Kongresi, 3-6 Ekim 1995,
1: 741-745, Adana.

Alowaiesh, B.F., Singh, Z., Fang, Z., Kailis, S.G., 2018. Harvest time impacts the fatty
acid compositions, phenolic compounds and sensory attributes of Frantoio and
Manzanilla olive oil. Scientia Horticulturae 234 (2018) 74-80

Anastasopulos, E., Kalogeropoulos, N., Kaliora, A. C., Falirea, A., Kamvissis, V. N.,
and Andrikopoulos, N. K., 2012. Quality characteristics and antioksidans
Mavrolia cv. virgin olive oil. Journal of the American Oil Chemists’
Society, 89:253-259.

Anonim, 2001. International olive oil council. Method of Analysis, Preparation of the
Fatty Acid Methyl from Olive Oil and Olive Pomace Oil. 2001, COI/T.20/Doc.
No.

Anonim, 2011. http://www.zae.gov.tr.

Arslan D., 2010. Giiney Anadolu’da Yetisen Bazi Yaglik Zeytin Cesitlerinin ve
Yaglarmin Fiziksel ve Biyokimyasal Ozellikleri Uzerine Lokasyon ve Hasat
Zamanmmin Etkisi. Doktora Tezi. Selguk Universitesi, Tiirkiye.

Atalay, E., Dinger, H. M., 1971. Belli bash ¢esitlerimizde meydana gelen yagin tesekkiil
devrelerinin tespiti (sonug raporu). Zeytincilik Arastirma Istasyonu, Edremit-
Balikesir.

Aydin, M., Sener, O., Sermenli, T., Ozkan, A., Aslan, S., Agca, N., Dogan, K.,
Tiryakioglu, M., Mavi, K. Ve Kilig, $., 1999. Sehir Coplerinin Tarimda
Alternatif Giibre Olarak Kullanilma Olanaklarinin Antakya Kosullarinda
Arastirilmast.  Proje No: DPT-97-K-121950. V. Gelisme Raporu
(yaymlanmamis). Mustafa Kemal Universitesi Ziraat Fakiiltesi, Antakya.

Baysal, A., 2002. Beslenme. 9. Baski1, Hatiboglu Yaymevi, 520 s, Ankara

Beltran, G., Del Rio, C., Sanchez, S., Martinez, L., 2004a. Seasonal changes in olive
fruit characteristics and oil accumulation during ripening process. Journal of
the Science of Food and Agriculturae, 84:1783-1790.

Beltran, G., Rio, D. C., Sanchez, S., Martinez, L, 2004b. Influence of harvest date and
crop yield on the fatty acid composition of virgin olive oils from cv. Picual.
Journal of Agricultural and Food Chemistry, 52: 3434-3440.

Bianco, A., Uccella, N., 2000. Biophenolic componets of olives. Food Research
International, 33, 475-485.

Bolat, 1., Giileryiiz, M., 1995. Coruh Vadisinde yetistirilen zeytin cesitlerinin bazi
pomolojik 6zeliklerinin incelenmesi tizerine bir arastirma. Tirkiye II. Ulusal
Bahge Bitkileri Kongresi, 3-6 Ekim 1995, 1: 736-740, Adana.

Boskou, D., 1996. Olive oil quality. (D. Boskou, Editor). In: Olive Oil: Chemistry and
Technology. AOCS Press, 101-120, Champaign, illinois, USA.

Bozdogan, D., 2002. Hatay yoresinde iiretilen zeytinyaglarinin bazi fiziksel, kimyasal
ve duyusal dzelliklerinin incelenmesi {izerine bir arastirma. C.U Fen Bilimleri
Enstitiisti Gida Miihendisligi Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Bravo J., 1991. Zeytinyag Kalitesinin Iyilestirilmesi, Zeytinin Olgunlagmasa,
Zeytinin Hasati. Aracilar Matbaacilik, izmir. 6-14.

Biiyiikgok, E.B., (2015), Zeytinlerin hasat zamaninin ve olgunlasma indeksinin yag
verimi ile yagm kimyasal ve duyusal oOzellikleri iizerindeki etksinin

118


http://www.zae.gov.tr/

incelenmesi. Ege Universitesi Gida Miihendisligi Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans
Tezi.

Caballero, J. M., Del Rio, C., Eguren, J., 1990. Further agronomical information about a
world collection of olive cultivars. Acta Horticulturae, 286: 45-48.

Candzer O., 1991. Standart Zeytin Cesitleri Katalogu. T. C. Tarim ve Koy Isleri
Bakanlig1. Mesleki Yaynlar Serisi. Genel No; 334. Seri No: 16. Ankara. 107 s.

Cavalli, J.F., Fernandez, X., Lizzani—Cuvelier, L., Loiseau, A.M., 2004.
Characterization of volatile compounds of French and Spanish virgin olive oils
by HS-SPME: Identification of Quality—Freshness Markers. Food Chemistry,
88(1), 151-157.

Condelli, N., Caruso, M.C., Galgano, F., Russo, D., Milella, L., Favati, F., 2015.
Prediction of the antioxidant activity of extra virgin olive oils produced in the
mediterranean area. Food Chemistry, 177: 233-239.

Cavusoglu, A. ve Cakir, M., 1988. Modern zeytincilik. Tarim ve Koyisleri Bakanligi
Mesleki Yaymlar, No.1, 303 s. Ankara.

Cigdem, Z., 2014. Gemlik zeytin ¢esidinde kimyasal seyreltmenin meyve ile yag verim
ve kalitesine etkileri. Ege Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahge Bitkileri
Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Dag, A., Kerem, Z., Yogev, N., Zipori, I., Lavee, S., Eric, B.D., (2011). Influence of
time of harvest and maturity index on olive oil yield and quality. Scientia
Horticulturae 127 (2011) 358-366.

Dagdelen A., Tiimen G., Ozcan M.M., Diindar E., 2013. Phenolics Profiles of Olive
Fruits (Olea europaea L.) and Oils from Ayvalik, Domat and Gemlik Varieties
at Different Ripening Stages. Food Chem 136(1):41-45

De Mendoza, M.F., Gordillo, C.D.M., Expoxito, J.M., Casas, J.S., Cano, M.M.,
Vertedor, D.M., Baltasar, M.N.F., 2013. Chemical Composition of Virgin
Olive Oils According to Ripening. Food Chemistry, 141, 2575-2581.

Demirci, M., 2002. Beslenme. 1. Baski, Rebel Yayincilik, 286 s, Tekirdag.

Diraman H., Sébiigovali S., Yiiksel F., 2015. Cesitli Bolgelerde Uretilen Gemlik Cesidi
Natiirel Zeytinyaglarinda Oksidatif Stabilite ve Yag Asidi Bilesenleri. Gida, 40
(2): 93-100.

Diraman, H., Saygi H., Hisil Y., 2010. Relationship Between Geographical Origin and
Fatty Acid Composition of Turkish Virgin Olive Oils for Two Harvest Years.
J. Amer. Oil Chem. Soc., 87(7):781-789.

Diraman, H., ve Dibeklioglu, H., 2014. Using lipid profiles fort he characterization of
Turkish monocultivar olive oils produced by different systems. International
Journal of Food properties, 17:1013-1033.

Diez, F., 1971. The biochemistry of fruits and their products. A.R.C. Food Research
Inst. Norvvich-England, v. 2:261-27.

Dinger, D., 2018. Farkli hasat donemlerinin Ayvalik, Memecik ve Gemlik
zeytinlerinden elde edilen zeytinyaglarmin kimyasal o6zellikleri ve biyoaktif
bilesenleri {izerine olan etkisi. Manisa Celal Bayar Universitesi Fen Bilimleri
Enstitiisti Gida Miihendisligi Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Dokuzoguz, M., Mendilcioglu, K., 1971. Ege bdlgesinin 6nemli zeytin ¢esitleri tizerinde
pomolojik ¢alismalar. Ege Universitesi, Ziraat Fak. Yaym No: 181, 37s, Izmir.

Dolek, F. B., 2003. Erdemli, Silifke ve Mut ilgelerinde yetistiriciligi yapilan sofralik ve
yaglik zeytin c¢esit ve tiplerinin morfolojik ve pomolojik o6zelliklerinin
belirlenmesi. Cukurova Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahce Bitkileri
Ana Bilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

119



Diizgiines, O., Kesici, T., Kavuncu, O, Giirbliz, F., 1987. Arastirma ve deneme
metotlar1 (Istatistik Metotlar1-11). Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Yaymlari: 1021, Ders Kitab1: 295, 381 s, Ankara,

European Union Commission, 2002. Regulation Ec 796/2002. Official Journal Of
European Communities.

Fadiloglu, S. ve Gogiis, F., 2009. Zeytinyag1 Kimyasi, In: Zeytinagi. Gogis, F.,
Ozkaya, M.,T., Otles, S. (eds), Eflatun yayinevi, 2, 27-57, 274 s., Ankara.

Famiani, F., Proietti, P., Farinelli, D., Tombesi, A., 2002. Oil quality in relation to olive
ripening. Acta Horticulturae, 586:671-674.

FAO, 2018. Agricultural statistical database. (http://www.fao.org/faostat), (Erisim
tarihi: 01.03.2019).

Ferrara, E., Papa, G., Lamparelli, F., 2002. Evaluation of the olive germplasm in the
Apulia Region: biological and technological characteristics. Acta
Horticulturae, 586:159-162.

Finotti, E., Beye, C., Nardo, N., Quaglia, G. B., Milin, C., Giacometti, J., 2001.
Physico- chemical characteristics of olives and olive oil from two
monocultivars during various ripening phases. Food/Nahrung, 45(5), 350-352.

Fontanazza, G., 1988. Growing for better quality oil. Olive, V.Year: 24:31-39.

Fontanazza, G., Patumi, M., Solinas, M., Serraiocco, A., 1993. Influence of cultivars on
the composition and quality of olive oil. Acta Horticulturae, 356:358-361.

Gezerel, O., 1980. Zeytinde bogma ve bilezik alma uygulamalarmin verim, kalite ve
yapraklardaki bitki besin maddeleriyle karbonhidrat diizeylerine etkisi.
Docentlik Tezi, (Yaymlanmamais), 115 s, Adana.

Gomez—Gonzalez S., Ruiz—Jimenez J., Luque de Castro M.D., 2011. Oil Content and
Fatty Acid Profile of Spanish Cultivars During Olive Fruit Ripening. J. Am.
Oil Chem. Soc. 88: 1737-1745

Gomez-Rico, A., Salvador, M.D., Moriana, A., Perez, D., Olmedilla, N., Ribas, F.,
Fregapane, G., (2007). Influence of different irrigation strategies in a
traditional Cornicabra cv. olive orchard on virgin olive oil compoition and
quality. Food Chemistry, 100: 568-578.

Grigoriadou, D., Androulaki, A., Psomiadou, E., Tsimidou, M.Z., 2007. Solid Phase
Extraction in The Analysis of Squalene and Tocopherols in Olive Oil. Food
Chem., 105:675-680.

Gutierrez, F., Jimenez, B., Ruiz, A., Albi, M. A., 1999. Effect of olive ripeness on the
oxidative stability of virgin olive oil extracted from the varieties Picual and
Hojiblanca and on the different components involved. Journal of Agricultural
and Food Chemistry, 47: 121-127.

Glimiiskesen, A.S., Biiylikgok, E.B., 2017. Influence of olive ripeness degree and
harvest year on chemical and sensory properties of Kilis Yaglik and Memecik
olive oil. GIDA (2017) 42 (6): 799-806 doi: 10.15237/gida.GD17077

Giimiigkesen, A.S., Yemisc¢ioglu, F., Tibet, U., Cakir, M. 2003. Tiirkiye’deki Bazi
Zeytin Cesitlerinde Elde Edilen Zeytinyaglarmin Bolgesel Olarak
Karakterizasyonu. Tiirkiye 1. Zentinyagive Sofralik Zeytin Sempozyumu
Bildirileri, zmir

Giing Ergoniil P., 2006. Zeytin Meyvesinin Olgunlasmasi Sirasinda, Bilesimindeki
Organik Asit Miktarindaki Degisimler ve Bu Degisimlerin Yag Birikimiyle
Olan Iliskisini Arastirilmasi. Yiiksek Lisans Tezi. Celal Bayar Universitesi,
Tiirkiye.

120


http://www.fao.org/faostat

Giindogdu M.A., 2011. Baz1 yerli ve yabanci zeytin ¢esitlerinin fenolojik ve pomolojik
ozellikleri ile zeytinyagi bilesenlerinin aylik degisimlerinin incelenmesi.
Canakkale Onsekiz Mart Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahce Bitkileri
Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Giindogdu M.A., 2018. Baz1 zeytin gesitlerinin farkli olgunluk donemlerinde pomolojik
ve Dbiyokimyasal oOzelliklerindeki degisimi. Canakkale Onsekiz Mart
Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahce Bitkileri Anabilim Dali Doktora
Tezi.

Hartman, H.T., Opitz, K., Hoffman, R. M., 1960. La taille de I’oliviers en California.
Inf. Oleik. Int. No: 11; 33-67.

Hoffmann, G., 1989. The Chemistry of Edible Fats. In: Taylor S. L., Eds. The
Chemistry and Technology of Edible Oils and Fats and Their High Fat
Products. Academic Press, London. 1-28.

Inglese, P., Gullo, G., Ace, I. S., (1999). Summer drought effects on fruit growth,
ripening and accumalation and composition of ‘Carolea’ olive oil. Acta
Horticulturae, 474:269-273.

loannis, T., 2009. Crop Production Scince in Horticulture 18. Olives. School of
Agriculture Aristotle University Thessaloniki Greece. CABI Head Office
Nosworthy Way 875 Wallingford Oxfordshire OX10 8DE Cambridge, MA
02139, 409p, UK.

Kara, H.H., 2011. Farkli hasat donemlerinde ve giiniin belli saatlerinde toplanan zeytin
cesitlerinden elde edilen yaglarin ugucu aroma bilesenleri degisiminin
aragtirilmasi. Ankara Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Gida Miihendisligi
Anabilim Dali1 Doktora Tezi.

Karaca, E., Aytag S., 2007. Yag Bitkilerinde Yag Asitleri Kompozisyonu Uzerine Etki
Eden Faktorler . OMU Zir. Fak. Dergisi, 22(1):123-131.

Kartal, L., 2015. Hatay ili zeytinyaglarinin ugucu bilesen profilleri iizerinde ¢esit ve
olgunlugun etkisinin arastirilmasi. Mustafa Kemal Universitesi Fen Bilimleri
Enstitiisti Gida Miihendisligi Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Kayahan, M. ve Tekin, A., 2006. Zeytinyag1 Uretim Teknolojisi. TMMOB Gida
Miihendisleri Odasi. Kitaplar Serisi: 15, 1. Bask1 Ankara.

Kaynas, N., Siitcii, A. R., Fidan, A. E., 1996. Zeytinde Adaptasyon (Marmara
Bolgesi). Atatliirk Bahge Kiiltiirleri Merkez Arastirma Enstitiisii, Bilimsel
Arastirma ve Incelemeler. Yayin No: 82, Yalova, 27 s.

Kesen S., 2014. Nizip Yaglk ve Kilis Yaglik cesitlerinden elde edilen zeytinyaglarinin
aroma-aktif maddeleri ve fenol bilesikleri profillerinin belirlenmesi. Cukurova
Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Gida Miihendisligi Anabilim Dali Doktora
Tezi.

Kiralan M., 2010. Tirk Zeytinyaglarinin Zeytin Cesitlerine Gére Aroma Profillerinin
Belirlenmesi. Doktora Tezi. Ankara Universitesi, Tiirkiye.

Kiritsakis, A. ve Min, D., 1989. Flavor chemistry of olive oil. (D. Min and T. Smouse,
Editor). In: Flavor chemistry of lipid foods. American Oil Chemists’ Society,
196-221, Champaign, Illinois, USA.

Kiritsakis, A.K., 1998. Olive oil from the tree to the table. 2nd ed.Food and nutrition
press, Trumbull, Connecticut, USA, 155-189.

Konuskan, D.B., 2008, Hatay’da yetistirilen Halhali, Sar1 Hasebi ve Gemlik zeytin
cesitlerinden ¢oziicli ekstraksiyonuyla elde edilen yaglarin bazi niteliklerinin
belirlenmesi ve mekanik yontemle elde edilen zeytinyaglarnn ile
karsilastirilmasi. C.U. Fen Bilimleri Enstitiisii Doktora Tezi.

121



Koseoglu, O., Sevim, D., Kadiroglu, P., 2016. Quality characteristics and antioxidant
properties of Turkish monovarietal olive oils regarding stages of olive ripening.
Food Chemistry 212 (2016) 628-634.

Kutlu, E., 1993. Bazi yerli ve yabanci zeytin g¢esitlerinin Bornova kosullarinda
pomolojik &zelliklerinin karsilastirmali olarak incelenmesi. Ege Universitesi
Fen Bilimleri Enstitiisti, Bahge Bitkileri Anabilim Dali Yiiksek Lisans Tez.
(Yayinlanmamis), 79 s, izmir.

Kutlu, E. ve Sen, F., 2011. Farkli hasat zamanlarinin Gemlik zeytin (Olea europea L.)
cesidinde meyve ve zeytinyag: kalitesine etkileri. E.U. Ziraat Fakiiltesi
Dergisi, 48 (2): 85-93.

Leon L., De la Rosa R., Gracia A., Barranco D., Rallo L., 2008. Fatty Acid
Composition of Advanced Olive Selections Obtained by Crossbreeding. J. Sci.
Food Agric. 88:1921-1926.

Manzi, P., Panfili, G., Esti, M., Pizzaferrato, L.,1998. Naturel antioxidants, in the
unsaponifiable fractionof virgin olive oils from different cultivars, J Sci. Food
Agric. 77:115-120.

McDonalds, P. D., Prenzler, M., Antdlovi¢ M., Robards, K., 2001.Phenolic contend and
antioxidant activity of olive exracts. Food Chemistry, 73, 73-84.

Menz, G., Vriesekoop, F. Physical And Chemical Changes During The Maturation Of
Gordal Sevillana Olives (Olea Europaea L., Cv. Gordal Sevillana). Journal Of
Agricultural And Food Chemistry. 2010, 58, 4934-4938.

Moltay, 1., Siitgii, A.R., Yiirektiirk, M., Cetin. H., 1996. Zeytin Yetistiriciligi ve
Degerlendirilmesi. Tarimsal Arastirmalari Destekleme ve Gelistirme Vakfi
Yaym No: 28, Yalova.

Morello, J.R., Motilva, M.J., Tovar, M.J., Romero, M.P., 2004. Changes in Commercial
Virgin olive Oil (cv Arbequina) during storage, with Special Emphasis on the
Phenolic Fraction, Food Chemistry 85: 357-364.

Motilva, M. J., Tovar, M. J., Romero, M. P., Alegre, S., (2000). Influence of Regulated
Deficit Irrigation Strategies Applied to Olive Trees(Arbequina Cultivar) on Oil
Yield and Oil Composition During the Fruit Ripening Period. Journal of the
Science of Food and Agriculturae. 80:2037-2043.

Mungan, B., 2015. Farkli lokasyon ve olgunluk déneminin zeytinyaglarinin antioksidan
aktivitesi ve bazi kalite dzellikleri iizerine etkileri. Mustafa Kemal Universitesi
Gida Miihendisligi Anabilim Dali, Yiiksek Lisans Tezi.

Murkovic, M., Lenchner, S., Pietzka, A., Bratacos, M., Katzogiannos, E., 2004.
Analysis of Minor components in Olive Oil J. Biochem. Biophys. Methods 61
(2004) 155-160.

Nergiz, C. ve Y. Engez., 2000. Compositional variation of olive fruit during ripening.
Food Chemistry, 69: 55-509.

Oktar, A. ve Colakoglu, A., 1989. Agronomik faktdrlerin zeytinyaginin kalitesi {izerine
etkileri. Bursa 1. Uluslararast Gida Sempozyumu, 4-6 Nisan 1989: 477-485,
Bursa.

Oktar, A., 1988. Onemli Zeytin Cesitlerinin Yag Miktar1 Ve Yag Ozellikleri Uzerine
Aragtirmalar. Tarim Orman ve Kdyisleri Bakanligi Zeytincilik Arastirma
Enstitiisii Miidiirliigii, Yaym No: 47, Bornova-Izmir.

Owen, R.W. Mier, W., Giacosa, A., Hull, W.E., Spiegelhalder, B., Bartsch, H., 2000.
Phenolic Compounds and Squalene in Olive Oils: the Concentration and
Antioxidant Potential of Total Phenols, Simple Phenols, Secoiridoids, Lignans
and Squalene, Food and Chemical Toxicology 38: 647- 659.

122



Ozdemir, Y., Ozkan, M., Kurultay, S., 2011. Olgunlasmayla Gemlik zeytininde olusan
fizikokimyasal degisimler. Yalova Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez
Arastirma Enstitiisii Dergisi, 40(2) :21-28.

Ozdemir, Y., Tangu, N.A., Nebioglu, M.A., Giiven, E., 2016. G20/1 ve G20/7 klon ve
Gemlik c¢esidi zeytinlerden elde edilen zeytinyaglarin bazi Ozelliklerinin
belirlenmesi. Gida ve Yem Bilimi-Teknoloji Dergisi, 16: 8-15.

Ozen, N.D., 2019. Hasat déneminin Beylik zeytin ve zeytinyagnin kalite kriterlerine
etkisinin belirlenmesi. Cukurova Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Gida
Miihendisligi Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Ozkaya, M.T., Ergulen E., Ulger S., Ozilbey N., 2004. Genetic and Biologic
Characterization of Some Olive (Olea europaea L.) Cultivars Grown in
Turkey. Tarim Bilimleri Dergisi, 10(2): 231-236.

Pala, A., 1968. Zeytinde yag tesekkiiliiniin seyri, azamiye vardigi tarihlerin tespiti.
Zeytincilik Arastirma Enstitlisi Sonu¢ Raporu (Yaymlanmamis), Bornova
[zmir.

Pandolfi, S., Tombesi, A., Pilll M., Preziosi, P., 1993. Fruit caracteristic of olive
cultivars of different origin grown in Umbria. Acta Horticulturae, 356: 362-
366.

Pannelli, G., Volpe, D., Preziosi, P., Famini, F., 1993. Comparison of the vegetative and
reproductive characteristics of traditional olive cultivars and selected low
vigorous accessions in central Italy. Acta Horticulturae, 356: 123-126.

Preziosi, P., Tini, M., 1990. Preliminary observations of some maturity parameters of
drupes on 39 Italian olive cultivars. Acta Horticulturae, 286:85-88.

Romero, A., Diaz, 1., 2002. Optimal harvesting period for ‘Arbequina’ olive cultivar in
Catalonia (Spain), Acta Horticulturae, 586:393-396.

Rotondi, A., Bendini, A., Cerratani, L., Mari, M., Lercker, G., Toschi, G., 2004. Effect
of olive ripening degree on the oxidative stability and organoleptic properties
of cv.Nostrana di Brisighalle extra virgin olive oil. Journal of Agricultural
and Food Chemistry, 52:3649-3654.

Salman, A., 1999. Zeytinde adaptasyon. Narenciye ve Seracilik Arastirma Enstitiisii
Sonug Raporu, 57s., Antalya

SAS Institute Inc., 2005. 100 SAS Campus Drive Cary, NC 27513-2414 USA.

Seyran, O., 2009. Silifke Yaglik, Sar1 Ulak ve Gemlik Zeytin gesitlerinin meyve gelisim
stirecinde gosterdikleri bazi fizyolojik, morfolojik ve biyokimyasal degisimler.
Mustafa Kemal Universitesi Bahce Bitkileri Boliimii Yiiksek Lisans Tezi.

Shibasaki, H., 2005. Influence of fruit ripening on chemical properties of “Mission”
variety olive oil in Japon. Food Sci. Technol. Res., 11 (1): 9-12.

Singh, R.P., Rana H.S., Chadha T.R., 1984. Studies on the physico—chemical
characteristics of some olive cultivars. Proceedings of The National
Symposium on Temperate Fruits, 15-18. Solan, India.

Soyergin, S., 1993. Bursa yoresi Gemlik c¢esidi zeytinlerin bazi besin elementi igerigi ve
bu elementlerin mevsimsel degisimleri. Atatiirk Bahge Kiiltiirleri Merkez
Arastirma Enstitiisii Bilimsel Arastirma ve Inceleme Yayin No: 20, Yalova.

Sonmez, A., 2015. Farkli olgunluk derecelerindeki organik zeytin cesitlerinden elde
edilen yaglarin mindr bilesenlerinin incelenmesi. Ege Universitesi Fen
Bilimleri Enstitiisii Gida Miihendisligi Anabilim Dal1 Yiiksek Lisans Tezi.

Seker, M., Giil, M.K., iIpek, M., Kaleci, N., Yiicel, Z., Yilmaz, E., Topal, U., 2008.
Zeytin (Olea europaea L.) Cesitlerinin AFLP ve SSR Markorleri

123



Polimorfizminin Yag Asitleri ve Tokoferol Diizeyleri ile Iliskilendirilmesi.
Tubitak Projesi Sonug Raporu, Proje No: TOVAG—3358, 122 sayfa.

Tetik, H.D., 1995. Sofralik Zeytin Isleme Teknikleri. Zeytincilik Arastirma Enstitiisii
Miidiirliigii Yayin No:53, 60 s, Bornova-izmir.

Tetik, H.D., 2005. Sofralik Zeytin Isleme Teknikleri. Zeytincilik Arastirma Enstitiisii
Miidiirliigii Yayin No:53, Bornova-Izmir, 136s.

Thakur, B. S., Chadha, T. R., 1991. Comparative studies on the fatty and composition of
olive (Olea europaea L.) oil axtracted from pulp and kernel. Garten
bauwissenschsft (1991). 56(1) 31-33.

Toker, C., 2009. Ayvalik zeytin ¢esidinde Kuzey Ege agroekolojik sartlarinda meyve
kalitesi ve aroma bilesenlerinin belirlenmesi lizerinde arastirmalar. Ege
Universitesi Bahge Bitkileri Anabilim Dali Doktara Tezi.

Tombesi, A., 1999. Physiological and mechanical advences in olive harvesting. Acta
Horticulturae, 286:399-412.

Toplu, C. ve Seyran, O., 2016. Gemlik zeytin gesidinin meyve gelisim siirecinde
gosterdikleri baz1 fiziksel ve biyokimyasal degisimler. Bahge Ozel Say1, VII.
Ulusal Bahge Bitkileri Kongresi Bildirileri-Cilt I. Meyvecilik, 45(1): 92-97

Toplu, C., 2000. Hatay ili degisik tiretim merkezlerindeki zeytinliklerin verimlilik
durumlari, fenolojik, morfolojik ve pomolojik o6zellikleri ile beslenme
durumlar iizerinde arastirmalar. Cukurova Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii
Bahce Bitkileri Ana Bilim Dal1 Doktora Tezi.

Toplu, C., Onder, D., Onder, S., Yildiz, E., 2009a. Determination of fruit and oil
characteristics of olive (Olea Europaea L.cv.’Gemlik’) in different irrigation
and fertilization regimes. African Journals of Agricultural Research, 4(7),
pp.649-658.

Toplu, C., Yildiz, E., Bayazit, S., Demirkeser, T. H., 2009b. Assesment of growth
behaviour, yield and quality parameters of some olive (Olea Europaea)
cultivars in Turkey. New Zealand Jornal of Crop and Horticultural Science.
37:61-70.

Topuz, H., Meri¢ S., Bozkurt G., Durmusoglu E., 2012. Ayvalik, Memecik ve Erkence
zeytin gesitlerinde hasat zamani ve zeytin Sinegi zararinin, zeytinyagi yag
asitleri bilesimi tizerine etkisi. Zeytin Bilimi 3(2): 107-113

Tous, J., Romero, A., 1993. Cultivar and location effects on olive oil guality in
catalonia, Spain. Acta Horticulturae, 356: 323-326.

Tous, J., Romero, A., Diaz, L., 1999. Fruit and o1l characterstics of five Spanish olive
Cultivars. Acta Horticulturae, 474:639-642.

Tous, C., Romero, A., Plane, J., Hermoso, J.F., 2002. Behaviour of ten Mediterranean
olive cultivars in the Northeast of Spain. Acta Horticulturae, 586: 113-116.

TUIK, 2018. Tiirkiye Istatistik Kurumu, (https:// http://tuik.gov.tr/Start.do). (Erisim
tarihi: 01.03.2019).

Ugurlu, H. A., 2011. Zeytin Olgunlasma Derecesinin Zeytinyaginin Fiziksel, Kimyasal
ve Antioksidan Ozellikleri Uzerine Etkisi. Siileyman Demirel Universitesi, Fen
Bilimleri Enstitiisii Yiiksek Lisans Tezi.

Ulas, M., 2001. Cukurova Bolgesinde yaygin baz1 sofralik ve yaglik zeytin ¢esitlerinin
morfolojik, fenolojik ve pomolojik o6zelliklerinin belirlenmesi. Cukurova
Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahce Bitkileri Anabilim Dali Yiiksek
Lisans Tezi.

124


http://tuik.gov.tr/Start.do

Usanmaz, D., Candzer, O., Ozahgi, E., 1988. Zeytinlerde soguk zararlar1 ve alinacak
onlemler. Zeytincilik Arastirma Enst. Yayin No:41, 24 s, Bornova-izmir.

Uygur, E. C., 1965. Firat vadisi zeytin ¢esitleri. Zeytin Meslek Dergisi, Cilt. 3:21-30 s.

Uylager, V. ve Karaman, B., 2005. Zeytin ve zeytinyaginin beslenmedeki Onemi.
Diinya Gida 2005 (2): 68-70.

Unsal, A., 2000. Olmez Agacin Pesinde (Tiirkiye’de Zeytin ve Zeytinyagi) (8.Basim).
Yap1 Kredi Yayinlari, Istanbul, 294s.

Yorulmaz, H.O. 2016. Hatay’da iiretilen zeytinyaglarinin sterol kompozisyonu iizerine
cesit ve olgunlugun etkisi. Mustafa Kemal Universitesi Gida Miihendisligi
Anabilim Dali, Yiiksek Lisans Tezi.

Yorulmaz, H.O., and Konuskan, D.B., 2017. Antioxidant activity, sterol and fatty acid
compositions of Turkish olive oils as an indicator of variety and ripening
degree. Journal of Food Science and Technology. 54(12): 4067-4077

125



OZGECMIS

Yazar 1992 yilinda Konya Eregli sehrinde dogdu. ilk ve orta 6grenimi Eregli’de
tamamladi. 2010 yilinda Mustafa Kemal Universitesi Mimarlik Fakiiltesi Peyzaj
Mimarlig1 Bolimiinii kazandi. 2015 yilinda mezun oldu. 2016 yil1 Subat ayinda Mustafa
Kemal Universitesi Fen Bilimleri Enstitiisii Bahge Bitkileri Anabilim Dali’nda yiiksek
lisans 0grenimime basladi. Halen boliimde yiiksek lisans 6grencisi olarak 6grenimine

devam etmektedir.
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